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 ע״י חיים תשע״א
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 דוחות, כתבות ותחקירים בנושא כשרות הדגים

ל ת1מכי ת1רה ע פ ה ע׳׳י מת״ת מ ק פ ו ה וחדת ש  מהדורה מי
ת הדגים ר ה ס ת ו ת כשרו ק ל ח ת ובאדיבות מ  ברשו

ת  שע״י 1עד הכשרו

 בהשגחת הבד״ץ

 אדר תשע״א



 על כשר1ת הדגים

, ה ר ב ע ה ש נ ש ה ב מ ק 1 ה ׳ ש ם י ג ד ה ליכשר1ת ה ק ל ח מ  ה
י ת ו ע מ ש ר מ ו פ י ש ת ב ר כ י ה תא1צה נ ל ב ק ד ו ״ 0 ה ב ח ת פ ת  ה
ה ע י ק ש ה מ ק ל ח מ ץ 1בח1״ל. ה ר א ם ב י ק1ח וכשר1ת דג  בפי
ץ ר א ה ב ז י שיו1ק ובתי ארי ז כ ר מ ח ב ו ק י ן פ ו ם בארג י צ מ א  מ
ת ו ר י מ ח ת מ ו י ח ננים, לפי הנ ת דגים חיים ומצו ז י ר א  ובעולם, ל
ם ת ק י ד ב ל "דג ודג״ ו ל כ ה ש ר ה ט ת ו ו ר ש י כ נ מ י ת ס ק י ד ב  ב
ת גידול ו מ ו ק מ ל מ ח , ה ם ל ש ! י ר ג ט ד הד ו ע ם ב י ל י פ ש ט ש ח  מ
ם ת ו ך ח גרמה בח1תם בתו לו רה בהו ו זת! הסג ם ועד לארי י ג  הד

ת הבד״ץ. ח ג ש ה  ב

ה ח ג ש ה ח ו ו ק י א פ ש מ ד ניכר ב ע צ ו ב נ מ ד ק ת  כמ1 כן ה
ת ו ר ש כ עד ה י ו ח י ג ש ם המי1באים בחו״ל, מ ם קפ1אי י ל דג  ע
ם ויקטוריה ת על תילה, לאג ד ד ה י מ ע ה ל ל ב ו ברחבי ת ס ר פ ת  ה
ו ר מימי ש , א ו ח ט ש י בגודל! ב ם השנ ג א ה ה ( ק י ר פ ת א ש ב י ב  ש
ה שבדרום, דרך י ז גוטי בטנ ת הםרנ ו ב ר ע ם מ י ע ר ת ש  העכורים מ
ם י ת ו ב ע ם ה ש ג ת ה ערו י ד ל ע , ו ח ר ז מ ה ב י נ ק ה ב ר מ - י א ס מ  ה
ח על ״צור ק פ ם ל י ח י ג ש במערב) נשלחו מ ן ו דה בצפו נ ג  של או
ל כ ים מ ם עור או בלי עור - שיהיו נקי ס ע לו י ת הנ כ י ס לה נ  פי
י ג ק מד ל ח ר נמצא1 ב ב ע , יצ1״ן כי ב ח ס פ ש ובכשר1ת ל ש  ח
ר ב ו ח , שהע1ר לא היה מ ם י ק ח ש ם ב י ק ו ו ש מ ס ה לו י ת הנ כ י ס  נ
ה רק ת י ר ה ו ל כ׳ הע י ל ע ה ניכר ב ר ש פ ה ר ה ח א ל ג ו ד ל ל ל  כ
י ו בדג מצא , כמ!"כ נ פן טבעי ת באו ר ב ו ח ה מ ת י ת !לא ה פ ס ו  ת
ם איסור ה ים ב ם ועמילנים שקי י ט פ ס ו ם בהם פ רקי ז  נילום שמו
ח ק פ ם ל י ח י ג ש . גם לנור1וגיה שוגרו מ ח ס פ ם ב ה ש ב מ ת ש ה  ל

א עור. ל ם עור או ל ה דגי 0ל1מ!ן, ע ל י ר פ  על ״צו

נו ע שבידי ד י מ ׳ ה עת הציבור כ׳ על פ י ד י א ל י ב ה  נחוץ ל
א ל ע !חומרים ש ב ם ותו0פ1ת של צ ה מי ק ר ז ה ם לדג ב י פ י ס  מו
ם י ח ק פ ט מ י ת ח ג ש ה ב ת ש ר צ ו ת , ולכן ב ם ת ו ר ש  ידוע לנ1 על כ

1 . ם הללו י  על כל הדבר
ה ת ת ע ע ח על ״דג׳ ס1ל", ל ק פ ם ל י ח י ג ש ד נשלחו מ לנ  בהו
ם י ר ח ם א י ג ד ״ ב ס ״ ל פ ג ״ ו ס ג מ ו ך ורק ס בא א י י ו ל נ ח ל צ  ה

ת ו י ע ו ב נ ח של י ג ש מ ו ע״׳ ה א צ מ ת" נ י נ ו י פ דר-  כגון ״פלא1נ
ת ח פ ש מ ם מ י סול״ ה ג ד " ׳ ה כ  של כשר1ת 1תולעים, נציץ בז
ר ש נים א ת שו ו מ ת ש ח ם ת י ק ו ו ש , והם מ ם י ח ו ט ש ם ה י ג ד  ה
ו נ י ת ח ג ש ה בא ב ו י ג המ ת הלל1, רצוי לציין כ׳ הד ו ש ש ן ח כ ת  ״
ן ם שאי י ב ש ו . רבים ח ם י ש ק ש ש עליו ק ם עור לבן שי ע ע י ג  מ
ה ר ש פ ה ר ה ח א ו של דבר ל ת י ם, אך לאמ קשקשי ג עור ו  על הד
ם י ש ק ש ן בעור בצבע לבן עם ק ר להבחי ש פ ח א ר ק  של ציפוי ה

מ בערך. דל 2 מ" ו  בג

ר דג צו ל ״ ח ע ק פ ח ל ק פ גר מ ה שו ק י ר מ ם א ו ר ד ף ל  א
כשר ם ו י ע ל ו ת ת 1 ש ש ח ם מ י י ק א ע!ר, הנ ל ה ל ח ל ר ה מ ל ק  ב
ק ל ח ה סוגים, ש מ ם כ שנ ה י ל ק ג ב , יש לציין כ׳ גם בד ח ס פ  ל

. , וקיים דמיון רב לדג הכשר ם י א מ ם הם דגים ט ה  מ

א ר ק נ ג דג ה ק סו ו ש ה משו1ק ב נ ו ש ונציין כי לאחר י דג  נ
ג ד ה ש , כ ם י ם במ ושרי ו נ י ש ק ש ר רוב ק ש ה״ א ז ו -מרל קי  "רו
ם י ש ק ש א בו ק ו צ מ ר ל ש פ ת עדיין א י ע ב ה ט ר ו צ ר ב ש פ ו  מ
א ו צ מ ד ל ו א ה מ ש ה בזרם מים ק פ י ט ם או ש י ש ק ש ק  (בגירוד ה
ג ם בד ת ז י ח א ר ו ה ר והם נ1טים לנשור מ ח א ם מ י ש ק ש ק ת ה  א

. (  רפויה מאד

י מנ ם סי י ק ד ב ם הללו, נ י ג ו כל הד נ י ת ח ג ש ה ב ת ש ר צ ו ת  ב
ת מ ת ו ם ח ע ע י מג ל דג ודג, ו ל כ ם ש י ג ד ת ה ר ה ט ת ו ו ר ש  כ

 הבד״ץ וה1לגרמה.

, פ״ ג-קלי נ ץ דג "קי פ הורא1ת הבד״ עת הציבור: ע״ י ד י  ל
ק ח ש מ ק ואץ לרוכש!, כמו״כ דג מרלין ה פ ס ת ב ל ט ו  כשר1ת1 מ
ק עקב פ ס ם ״טונה לבנה״ גם כשרותו מ1טלת ב ש ת ה ח  בשוק ת
ם י כ ר ו א ם לשן או מ מי ם דו ה ג ש ם בד י ש ק ש ק ה ה נ ב  צורת מ

. ם בקצהו דדי  1מחו
ת ו ל י ע י דוח1ת וא1דות פ ע ט רכם ק ו עבו נ ט ק ת ז1 ל ר ב ו ח  ב
ת י ד ר ח ה ה ד ע ת שע״י בד״ץ ה ו ר ש כ ד ה ע ם מ י ג ת הד ק ל ח  מ

 בירושלם.

 אדר תטעיא
ה כ ר ב  ב
 הנהלת ועד הכשר1ת



לקן ו ! ו ר ח ב א ר  ה
ת דגים ק ל ח הל מ  מנ
ת שע״י  ב!עד הכשרו

ג ח ל דג ל  ע

 בד״ץ העדה החרדית

נ פ ר ל ב ק כ י ס ע ם ה י ג ד ל הנ1גע ל כ ת ב ו ר ש ׳ כ שא ו  נ
עד ץ וראשי ו ״ ד ב י ה ו חבר נ ן רבותי ת מרנ ם א י  עשר1ת שנ

i! j f \ ת \ ר ד ו ס ה מ ח ג ש גה ה ה נהו ת י ם לא ה ה מים ה . בי ת ו ר ש כ  ה
• f i J i X י ד ו ה ל י א כ ל י דגים, א ל ע פ מ ן ב כל-שכ ם ! י ג ד ת ה ו י ו נ  בח

ן ל \ ~ כ ת ס ה ר ל ה ז ו ם היה מ י ג ד ם בש1ק ה י ה דג נ ק  יר״ש ש
, וכן ם י ש ק ש ם ק ה ר ש ש י דג כ נ מ י ם ס ה ם יש ל  א

א ן צ י ז ש ו : בכר א מ ג ו ד . ל ם י ע ל ו ת ו מ מ צ ע ם ב ק ד ו ב  ל
ם j ־.״ \ י ד אנו מ1צאי ״ כ ש ת בחש1ן ת ו ר ש כ ם 1עד ה ע ט  מ

i 1 ט לנכיו א צ ם מ י נ ו י : ״בנדון דגי הקרפ ם האלה  כדברי
• ^ • ״ j j ם י ד צ ם מ י ע ל ו ה ת ב ר ה ם ש י נ מ ע כי יש ז י ד ו ה  ל

׳ ^ ״ • ־ ל ־ ה ע ח ג ש ר ה ד ס ה ל ש ה ק ם ז ע ט מ , ו ם ה  ב
ר ה ז ה ד ל ח ל א ל כ ת ע א ז ת דגים. ל ק י ד  ב

ם לעי ש תו ש ח ד כל דג מ י מ ק ת ו  לבד
ז . בכרו א״ ת שהי ו נ ה ח ז י א  יהיה מ
: ״נפוץ ת ם ועד הכשרו ס ר י ר פ ח  א

ם י נ ו ח ם ט י ג ת ד ר י כ ה מ נ ו ר ח א  ב
ת ו ר ש פ ר אין א ש ת א ו י ק ש ים ב  מ1כנ

. ם י ש ק ש ק ה - ה ר ה ט י ה נ מ י ת ס ק א ו ד ב  ל
א ו צ מ ם ל י ב י י ר שח ם בל׳ העו י ץ דג ו פ כ נ ״ ו  כמ

ז א . מ ״ ם ל כ א ר ל ם 1אם אין כנ״ל אסו ל צ ם א י ש ק ש  ק
ם, כך גם רי ו פ ר השי א ככל ש ם, ו י ג י הד מ ג א ם ב ם רבי י  זרמו מ
ם ת ש י כ ם ר ר ם ט י ג ד ת ה ק י ד ב ח ב ו ק י ד פ ״ ס ו ב דרנ ם סי י ג ד  ב
ת ו נ י כ ש ר ב ש ם א י ג ד ת ה ו י ט ל ח ה ע ח ג ש ה ה הג נ הו ת ו ו י ו נ  בח
ק ו ש ׳ ב ז כ ר מ ן ה ס ח מ ע ב צ ב ת ח ה ו ק י פ ר ה ש א , כ ת ו י ד ר ח  ה

ם. י ג ת הד ו י ו בחנ י ו א נ ו ט י ס  ה
ם ה ן ב ם, שהראשו כי ו שני תהלי ש ח ר ת ת ה ו נ ו ם האחר י  בשנ
ם ר ו ג ר ה ב ם. ד י ם דג י ל ד ג מ ם ה י ק ש מ ר ה פ ס מ  ה1א ירידה ב
ם י ג ד ר ה י ח ה מ ל ו ך ע כ ה מ א צ ו ת . כ ם י ג ד ק ה ו ש מחם1ר ב  ל'
ם ה ש דגי יבוא ש ו כ ר ר ל ו ״ן לעב בור מע1נ ל מק1מי והצי ו ד י ג  מ

ם וזולים יותר. י נ מי  ז

י ד ר ח ר ה ז ג מ ם ל ם ג י א 1 9 ם ק י ג ת •ב1א ד 1 ב ח ר ת ם ה  ע
ם ות1לעים י ל י פ ט ש ל ש ח ם מ י ג ד ת ה ק א ו ד ב ב קושי ל ה שו ל  ע
א ו ש כי ה ש ה בו ח י ה ג ש ג ד ו ל ס ן כ כ . א ם י א 1 פ ם ק ה ש  כ

1ק ו ר לשי ש ו א א ע ל ו ג  נ
. מ י ח ו ק י ת פ ח ת  בחנ1י1ת ש
ת ו ר ש כ ד ה ע ץ ו י פ  כמ1״כ ה
ם על דגים שהיה בהם מי  פרסו
ם ע"׳ י ל י טפ ם ! י לע ש לתו ש  ח
ם לבדיקת ד ר ש מ ב ה ש ד ב ע מ  ה
ר כ מ מ ת ל ו י ו נ ח  המז1ן הן ב
. ת ו ר ש כ י ה כ י ר ד מ ם 1ה! ב י ג  ד
ם של ת ק י ד ר אופן ב ב ס ו ם ה ה  ב
ת ראינו כ׳ זהו י ל ל ם. אך, כ י  הדג
. ם ל ש ו ק מלהי1ת מ ו ח ר ן ה ו  פתר
ות ה גם כ׳ הגיעו ידיעות על בעי  מ
ת חומרים רקו ת בדגים כגון הז ו ש ד  ח
ם י ג ל ד ב ש ם או ערבו י ג ה ד ל י ך פ ו ת  ל
ה י ה ל דג ש ך כ כ ׳ ל . א ם י א מ ט ם ו י ר ו ה  ט
ת ח ת ת ש ו י ו נ ח ר ב כ מ א נ ו ל ת ו ר ש כ ק ב פ  ס

׳ץ. ת הבד׳ ו ר ש כ ד ה ע ת ו ח ג ש  ה

ש ״ נ ת א ! ח פ ש ב מ ר ק ש ב ח ר ת י ה ך השנ י ל ה ת  ה
ם י ר ע ר ב ר ו ג ת ה רים ל גות צעי ו ל ז ר ש ב ע ו היא מ ת א צ ו ת  ו
, ש מ ת ש י ו ב ץ ליר1שלים כמ ו ח ת מ ו ש ד ת ח מ מ ש ב ת ו ו ש ד  ח
ד ע י ו ה פנ1 לרבנ ל ם באיז1רים א י ב ש ו . ת ד ו אשד ד ו ע ל תר, א  בי
, ם י ש ד ח ם ה י ר ו ז א ב ם ש י ג ד ת ה ו י ו נ ח בח ו ק י ן פ ת מ ת ל ו ר ש כ  ה

. ת א ו ז ע נ ם מ ם רבי י י ש ך ק  א

ץ ״ ד ב ן ה ת מרנ י י ח נ ה ת ב ו ר ש כ עד ה ט ע״י ו ל ח ו ך ה כ  אי ל
ה ק ל ח מ . ה ם״ י ג ת הד ו ר ש כ ה ל ק ל ח מ ת " מ ק ל ה , ע א ״ ט י ל  ש
י ל ע ל ב הו י נ , ב ד ב ל ר ב פ ס ם מ י ש ד ו י ח נ פ ה ע1ר וגידי! ל מ ר  ק
ת כ ר ד ה ב ץ ובחו״ל ו ר א ח 1כשרות דגים ב ו ק י פ ם ב י  ניסיון רב שנ
ל1ת . ובין פעו ח ד ר ש מ ב ן ש ו ם במז י ע ל ו ת ת ק י ד ב ה ל ד ב ע מ  ה
ת י ב ח כללי ב ו ק י ן פ ה לא קלה, לארג מ י ש מ ת נחלצו ל ו מ ש א ר  ה
ם, י נ נ ו מצ ם ו י ם חי י ג ת ד ז י ר א ץ ל ר א ה הגד1ל בי1תר ב ז י ר א  ה
ת ו י ח נ י ה פ , ל ת ו ר ש כ עד ה ל ו ה ש ח ג ש ת ה ח ת ת ש ו י ו ר חנ  עבו
י נ מ ת סי ק י ד ת גידול הדגים, ב ו מ 1 ק מ ל מ ח ר1ת 1בפיקוח ה  מחמי
! ת ז י ר א עד ל ג טרי ושלם, ו ד ם בע1ד ה י ל י פ ת ט ו ש ש ח ה ו ר ה  ט
׳ץ. ת הבדי ח ג ש ה ם ב ת ו ם בת1ך ח ת ו ח ה ב מ ר ג ו ל ו ה ה ב ר ו ג ס  ה

ם י כ ר צ נ ם ה י ג ד ל ה ל ס ל כ ם אלו ע י מ י ת ב ד ב ו ה ע ק ל ח מ  ה
ג ל ד כ ך ש , כ ם י נ ת הרב ו ש י ר י ד פ ל ל ״ ו ח ש ל״צ1ר ב ״ נ  ע״י א
ר ש פ ת הללו א כו ת ברו ו ל ו ע ת הבד״ץ. פ ח ג ש ת ה מ ת ! ח  ישווק ב
א ה ״ 1ה׳ י ם י ג ד ת ה ו ר ש ם כ 1 ח ת ה ב כ פ ה מ ״ ק כ ד צ ן ב ת ו נ כ  ל

. ת ו מ י ל ש ה לט1בה ב כ פ ה מ ת ה ל א ל ו ח ו ל נ ר ז  בע



י 1עד ו רבנ נ ת ה נ ש ד ח ה ה ק ל ח מ ת ה ל ע פ ם ה ד ע י י  מ
ל ח ש ו ק י פ ל ה ה נ ת ה ת איך צריך ל רו ת ברו ו א ר ו ת ה ! ר ש כ  ה

ם: י  1עד הכשר1ת על הדג
ת י י א ר ת ב 1 ח פ ל דג ל כ ה ב ר ה י ס נ מ י ק ס ו ד ב בה ל  1. ח!

 עי1•

. ג שלם ד ה ש ע כ צ ב ת ה בת ל י ה חי ק י ד ב  2. ה
ת היצור חייב רקו הז ש להוספ1ת ו ש ם ח ה ם שיש ב י  3. בדג

. ש ש א ח ל ה צמ1דה ל ח ג ש ה ת ב ו  להי
ת חייבים ו ר ש כ עד ה ת ו מ ת ו ת אישור ח ל א ב ק י ל דג ש  4. כ
ן ק !לוודא שאי ו ד ת דרך גידולו ודרך הדייג כדי לב  ללמ1ד א

ו כב1ש. ת כמ ו ש ש  עוד ח

ת ו ר ש כ עד ה ח של ו ו ק י פ ת ה ח וקו ת ם שישו י ג ד ל ה  5. כ
ם. ם ותולעי י ל י פ ט ש ל ש א ח ל  יהיו דגים ל

 6. כל הדגים שנבדקו וא1שרו חייבים להיארז ח1תם בת1ך
 חותם.

ט ח ל צ ת ה ל ע ו ה פ ק ל ח מ ם ה ה ם ה0פ1רים ב י ש ד ו ח  ואכן ב
ת ר ב ח ם ו י ת הרבנ שו ׳ דרי ח עפ״ ו ק י פ ת ה מ ר ר ב ע ם ל ד ק ת ה  ל
ת ת בי ה א ל י ע פ מ , דגי רופין) ה ה ב ט ר ת ב ע ש ל  "דג הארץ״ (
, ם י מצתנ ים ו ם חי י ת דג ז י ר א ץ ל ר א תר ב ו ל בי ו ד ה הג ז י  האר
עד ה של ו ח ג ש ת ה ח ת ז דגים עבור חטי1ת ש ה לארו מ י כ ס  ה
ה ר ב ח ם ה י ב ו ם הקר מי ם הנ״ל 1כבר בי י ל ל כ י ה ת לפ ו ר ש כ  ה

ח הכשר1ת. ו ק י ת הל1גיס0י1ת לצ1רך פ ט כ ה ת ה ם א י י  תס

ת ו ר ש כ עד ה ם ו ע ס ם מ י ח י ג ש ה מ נ ו סף לכך יצאו לאחר ו  נ
ס ולמרווגיה לייצור דגי לו י ת הנ כ י ס לה נ ה לייצור פי ק י ר פ א  ל



ה ח ג ש ה ח ב ק פ י על הייצור) ל ק ה להלן תיאור חל א ר ) ן ו מ ל ס  ה
״ן . יצו ח ס פ ש 1בכשר1ת ל ש ל ח כ ם מ י י ק ו נ הי ה שי ד ו מ  צ
ה ח ג ש ה נה היציאה ל כנ ר לזה כ׳ כבר לפני כח1דש״ם תו ש ק ה  ב
ו ל ל ו ח ת ה ת ש ו מ 1 ה מ ב ה ק , אך ע ה ק י ר פ א ב ה ש י ת קנ נ י ד מ  ב
ה וגם ח ד ש והביקור נ פ ח נ ו ק י פ ש ל ש ח ה, גבר ה נ ם לאחרו  ש

ה. ה שכנ נ י עבר למד  הו

ם ם הנצרכי י ג ל הד ל ס ם אלו על כ מי ת בי ד ב ו ה ע ק ל ח מ  ה
ם כך י ״ל לפי דריש1ת הרבנ ן ל״צ1ר בחו י ר  ע״׳ ציבור המהד
ל ת הוא ללא כ ו ר ש כ עד ה ת ו מ ת ו ת ח ח ק ת ו ו ש מ ל דג ה כ  ש

. ש ש  ח

ת ים ו י ח ם ו י  דג
ם י ד ק א יסודי זה. נ ש ו ן נ ת דלהל ו ר ו ש ר ב י ה ב ה ה ל ס נ  נ
, ם י א מ ט ם ו י ר ו ה ם ט י ג ד ת ב ק ס ו ע ה ה ש ר פ ך שבת1רה ב כ  ב
, ה ל א ש ת ה ל א ש ם "דג". נ ש ת ה ח ם א ע ו פ ל י ר אפ כ ז ו  לא מ
ם י ם אכן לדג י ס ח י י ת ת וסנפיר״ מ ש ק ש ק ם של ״ י נ מ י ס ם ה א  ה

א גם לכל חי1ת הים? מ , א1 ש  בלבד

ג. יקרא ׳״א, ט-י ב בו ו ת כ ן ה ן בלשו נ ם נתבו  א
א ל ם״ ל ר במי ש ל א כ מ ה על ״ ש ג ד ה ת ה ש ג ר ו רה, מ  לכאו
ם י מ ל שרץ ה כ מ ש ״ רו י ר בפ מ א . יתירה מזו, נ ל ל כ ה  יוצא מ
ם רי ר אסו פי סנ ת ו ש ק ש ם ק ה ן ל ש החיה״, כל שאי פ ל נ כ מ  ו
ם ולאו י ק לכל יצ1רי המ פ ם ללא ס י ס ח י י ת ם מ לה. הדברי  באכי
ם יש ליצ1רים א ע הן, ש מ ! ה ש ת ל לא1 א ל כ וקא לדגים. מ  דו
ו נ לה. ברם, לא מצי ם באכי י תר ם מו ר ה פי סנ ת ו ש ק ש ה ק ל  א
ד י מ ות הים. ת ת חי ח ש כ ׳ ל ה ש ל ת כ 1 0 ח ״ ת ״ל ה י חז ר פ ל ס כ  ב
ם י , על יתר יצורי המ ם"  דובר על ״דגים טהורים״ ו״דגים טמאי
א צ מ ם י , גם א לה א הותרו לאכי ל ה ברור לכל, ש א ר נ  היה כ

ם. רי ת !סנפי ש ק ש ם אולי ק ה  ל

ם סה1רים י י דג נ מ י  ס
ת ש ק ש ש לו ק דה ק1בעת: "כל שי ת נ כ ס מ ה ב נ ש מ  א. ה
, ב). א נ ) ״ ת ש ק ש ר ואין ל1 ק י פ נ ש לו ס ר, ויש שי פי  יש לו סנ
א , הו ם ה ש ב ו ח ן ל ת י נ ם ש י ש ק ש א ק ש מ ל דג ה , כ מר  כל!
ל ע ח ב ר כ ה ם אין הוא ב י ר י פ נ ם יש ל1 ס ל א ב ר, א פי ל סנ ע  ב

. ם י ש ק ש  ק

ה ש ו ל ש ם ב י נ י ח ב ם מ י ג ד י ה ר י פ נ ל ס ה הי10די ש נ ב מ  ב
ב נ ר הז י פ נ י הגב, ס ר י פ ר או סנ י פ נ -ז1ג״ם: ס ם בלתי י ר י פ נ  ס



ה וסנפיר• ז ח רי ה פי ם: סנ רי י זוגות סנפי , וכן בשנ ת ש ר ה סנפי  ו
ה זה נ ב לם מ י צירי הגוף. או נ ש ם בד״כ מ י מ ק ו מ מ ן, ה  הגחו
ר י פ נ ת ס ו ר ס ח ת ה ו מ ל ת דגים ש ו ח פ ש ת מ מו י קי ע ו ו  אינו קב
ימים כלל ח לא קי פ ו ל צ ל דגי ה צ גמא, א ף יותר. לדו ד או א ח  א
השת מוארכים, ומהווים מעין  סנפירי הגחון. סנפירי הגב, הזנב ו
ם, פחי ת הגוף. אצל קרובי הצלו י ב ר ת מ ף א י ק מ ר ארוך ה י פ  סנ
ם ד י ק פ וסף לםנפירי הגחון. ת ה בנ  המורנות, נעלמו סנפירי החז

יה. ש אברי שחי מ ש ם ל י ר י פ נ ס ל ה  העיקרי ש

י נ פ ג מ ד ל גוף ה ן ע ם הוא להג י ש ק ש ק ל ה ם ש ד י ק פ  ת
ך ו כ י ח ת ה נ ט ק . ה ם י ל י פ ת ט ר י ד י ח נ פ ות, מ י נ צו ת חי ו ע י ג  פ

ם ועוד. י  במ
עים כי1ם, יש דו נים הי ם מבין 25,0000 מי י ת הדג י ב ר מ  ל
ר רב פ ס ם מ י לם בע1ד שקי ם ברורים. או רי פי סנ ם ו י ש ק ש  ק
ה ש ר פ ה ה צ פ ה מ ל ם א י ר ק מ ב ם ( י ש ק ש י ק ר ס ם ח י ל דג  ש
, הרי ( ם י ש ק ש ק ן ה ר על חיסרו ל ריר על גבי העו ת ש צ ר מ  נ
י ר ס ם ח י ג ד ם ב י לי ם גבו י ר ק ל מ ט ש ע ו ר מ פ ס ק מ ם ר י  קי
ם י כ י י ת ש מ חש, ה ״ נ ו מ ם ד י נ . הכ11נה ל 15-10 מי ם י ר י פ נ  ס
ים של אפריקה, פי נברכאים, החיים באז1רים הטרו ת הסי ר ד ס  ל
ם זוגיים, רי פי ם סנ י ת. דגים אלה חסר מי קה הדרו אמרי ה ! י  אס
ך ו ת ל עור. מ פ רת ק ם נשאר רק שריד דל בצו רי פי משאר הסנ  ו
ך ו ת ם. מ רי פי ת סנ ר ס ח ת כ א צה ז ם קבו י ב י ש ח מ  כך רבים ה
ם ד האחרי ם בעו י ש ק ש ם הם בעלי ק י נ ק מהמי ל  קבוצה זאת, ח
ה מן הכלל, י י ה אנו ר1אים כאן סט ר ו א כ ל פ ש ״ ע  עירומים. א
ר ב ו ד מ ם, ה רי י פ א סנ ל ם אך ל י ש ק ש ם עם ק י ם דג שנ  שכן י
ל, כך ם כדלעי י ר י פ י סנ ר ס ם גבוליים, וכן לא לגמרי ח י ר ק מ  ב

א! ״ל מד1״ק להפלי ו לנו חז ע ב ק ל ש ל כ ה ם ש י א ו מ  שאנ

ר לזיהוי ל עז ל דה זרה ק1בעת כ ת עבו כ ס מ א ב ר מ ג  ב. ה
: ם י א מ ) ודגים ט ת ש ק ש ק ר ו י פ נ י ס ם (דגים בעל רי  דגים טהו
ל ביצים" (מ, א). כל1מר הדגים י א משריץ, דג טהור מט מ  ״דג ט
ה (=הביצים נשאר1ת בת1ך הגוף צ ר ש ם ע״׳ ה י ב ר ת ם מ י א מ ט  ה
( ה צ ו ח ם יוצאים ה י א צ א צ ה ן ו כ ו ת ם ב1קעים מ י ר י ע צ ה ד ש  ע

ת ביצים. ל ט ם ע״י ה י ב ר ת ם מ רי ם הטהו י ג  1אילו הד
ק ס ו ע ם המדעי ה ה - התחו מי ו נ ת (טקסו מי ו נ ו ה טקס נ  מבחי
ם י ג ם הד י כ י י ת ש רא יתי) מ א הבו ר ב אה ש  במיון ע1לם הברי
ת רוב הדגים המוכרים ת: דגי גרם, אשר כוללים א  לשתי מחלקו
ם. וספי נים נ כמה מי ם ו ת הכרישי ם א ללי , הכו ס ו  לנו, ודגי סח

ה ב . ע1רם ע ס ו ח י ס ם עשו ר ל ם כן הם, ש מ ש ס כ ו ח ס  דג• ה
ם וחסרי י ק צ ו ם מ ה י ר י פ נ ם. ס חי ם קשי י ש ק ש  ועליו מצ1״ם ק
ר ד ע ל ה ש ם ב י א מ ס ט ו ח ס ם אינו זוגי. דגי ה ר פ ס מ ת ו ו ש י מ  ג



ם ועבים וכן י ח י ש ם ק ה ל ם ש י ש ק ש ק ה ל ש ל ג ם או ב י ש ק ש  ק
. י ת השנ ד א ח ם א י פ פ ו נם ח  אי

ס ו ח ס ל דגי ה כ ם ל ח י י ת ״ל, מ ו חז ע ב ק ל ש ״ ל הנ ל כ  ה
ם ר ג לכל דגי ה ) ו ל וצאים מן הכל ט לי ר פ ים ( ם חי י צ י ר ש מ  ה
ם דגי גרם מח1ץ מי י ם ביצים. ברם קי י ל י ט מ שראל ה ץ י ר א  ב
ם חיים, כמ1 י צ י ר ש מ , ש ת ש ק ש ק ר ו י פ נ י ס  לארץ ישראל, בעל

. ה י ח ב מ ג  מיני דג ה
ן ר להבחי ל עז ל ת כ נ י י דה זרה מצ ת עבו כ ס מ א ב ר מ ג  ג. ה
י ביצים מנ כסי בר שלו: "אלא ׳ ר ע״פ העו א לדג טהו מ  בין דג ט
י ביצים: מנ י ע1ברי דגים: ואל1 הן סי מנ  (של עוף טהור) - כך סי
ת ר צ ק מ ת (מש1כה: שרחבה בראשה אחד, והולכת ו ר ד מ  כל ש
, דאין לת לג מג ה, ו די לת (עג!לה מצי לג ו עג ת ־ רש"׳) ו כ ש מ נ  ו
י ד (רחב, כלומר: עשו ד כ ח ה א ש א ם ־ רש"׳): ר י  צידיה רחב
ד ח ת מושבו ־ רש"׳) וראשה א 1 בי ב מתחתי ח ר  ככד, ככדור, ש
״ ה א מ ה כדין ־ ט ה חדין, !שני ראשי ד ־ טה1רה: שני ראשי  ח
״ ד כ " י נ ש ד ה צ מ ד ״חד״ ו ח ד א צ רתו מ  (ע״ז מ, א). עובר שצו

. א מ ם ״כד״ ־ ט י ד ד צ ם ״חד״ או שני ה י ד ד צ  ־ טהור: שני ה
: "ועוד מרא ל הג ל זה ש ל ה על כ ש ק ם מ ו ק מ ת ב 1 פ 0 ו ת  ה
ה ט): נתן בר רבא כ ל ק ב ה ר פ ) ן י ק ר י פ ה מן הירושלמי ד ש ק  ה
ם י א מ א בין עוברי דגים ט ש ר פ א מ , ידע אנ אל ה שמו ר קמי מ  א
ל : אני א ו מ י ש ר לפנ מ א א ב  לעוברי דגים טה1רים [נתן בר א
: עוברי דגים ם לטהורים] י א מ ן בין עוברי דגים ט  יודע להבחי
א ד י ליה ה ם ארוכים. חמ רי ם עג1לים, עוברי דגים טהו י א מ  ט
ה מה1, ז ] א״ל כ י א ת ! פ ל 0 א ' ר ק נ ה לו דג ה א ר ה א [ ת 1 פ ל  ס
א , אייל ל א מ ר ואייל ט ו ה ל דג ט בר ש ה לו עו א ר  פיר1ש, ה
א מ ך לומר על ט פ ו א ס ל , א א מ ת על טה1ר ט ר מ א  ביש ל׳ ד
ת על ר מ א , ו מך על עצמך סו ה בקי, ו ת ר [מת1ך שאין א ו  טה
א טהור. "פנ< מ ר על ט מ א ת , 10פן־ ש א מ א ט ו ה ר ש  דג טהו
ר, ל טהו ש א ד1מין ל מ ע דיש עוברי דג ט מ ש . מ ״ שם] ה ש  מ
ם י נ מ י א ס מ ל א לי!נה, א י מ ד א ד ב ר ו ע א ד כ י א  כמ1 בביצים, ד

י עוברי דנים". נ מ ך על סי ו מ ס יתא, ואין ל רי  לאו דאו

ש 1שדרה ניכר״ א ר ט ע״ב: "כל ש ת ע״ז ל כ ס מ א ב ר מ ג  ה
ם ניכרץ י ג ד ה ל דג ודג ש ש ושדרה ניכרין - של כ א ר  ("כל ש
ם ואין להן י הן חד ם ראשי י א מ ט ה ר ש ו ה ט א ל מ  בראשן בין ט
ץ א ל דג חת1ך ש ו ר לאכ ת ו ״ - רש"׳). כל1מר, מ ה ר ד ש ט ה ו  ח
ש א ם יש לו ר מן אחר, א ת על פי סי א ז ם ו י ש ק ש  ניכרים מ ק

. ב וחוט שדרה ח  ר

ה ר ה י ט נ מ י ס ם ב ת ב ה י ש א ח : ״ולהכי ל תב ו ש כ ״ א ר  ה
ו מ ד ם ד י א מ א דגים ט כ י א ר ד מ א שדרה וכיוצא בהן נ ש ו א  ר



ם, ל מקו כ פ שאין ידועים לנו. מ ״ ע ש ושדרה, א א ר ם ב רי  לטהו
ן א •ש בהן ממי מ ן ש נ ש ושדרה לא ח״שי א ר ר י כ מ כא ש  הי
דה עבו ) ״ ו נ נ י חי ב ן ידועים, דהנהו לא שכי ם שאי י א מ  דגים ט
ל זה היה ל ם אלו, כ פ דברי ״ . ע ( א ק שני, א1ת מ ר  זרה, פ
ת פ ו ק ת ר דגים מצויים שהיו בשימוש ב פ 0  בשימוש רק לגבי מ

 האמוראים. לכן מובן שישנם דגים יוצאים
 מן הכלל, שהרי כל דגי הגרם יש להם
ם בין טהורים. י א מ ה בין ט ר ד ט ש  חו

ף לו ן קי ח ב ם - מ י ת דג ו ר ש  כ
ם י ש ק ש ק  ה

ת ש ק ש ק ת ה ה מגדירה א נ ש מ  ה
ע בדג, ואילו הסנפיר הוא  כדבר הקבו
ו ת ר ז ע ט ב ג ש ד ה  דבר ״הפורח", ש
, בפיר1ש1 לת1רה, ן ״ . הרמב ם י מ  ב
ה נ ש מ ן ה ק מלשו י ס ה ן ל  אומר שאי
ש בעור הדג, מ ת קבועה מ ש ק ש ק ה  ש
ע" ה ״קבו ל י מ ל ב ״ ז ת ח נ ו ו א כ ל  א
ם י ש ק ש ק , ה ר י פ נ ס ד ל ו ג י  היא: בנ
ר מ א י נ מ ג . ב ם י ע ע ט ת ם מ נ י  א
ג ת גוף הד ם א י ס כ ם מ י ש ק ש ק ה  ש
 כמו מלבוש. הרמב״ן מביא את תרגום
, ״קליפין לת ״קשקשת״  אונקלוס למי
ן י פ י ר ״שהן קל מ ו א  [=קליפ1ת]״, ו
ו ם ממנ נקלפי ם ו י ט ש פ  שעל העור, נ
ף ת והפירות״. בסו ו נ ל ת האי ו פ י ל ק  כ
ן נימ1ק ״ ב מ ר א ה י ב , מ ו  דברי
ק ר ! ש ת ש י ג ך ב ו מ ת  ל
 דגים בעלי
ם י ש ק ש  ק
 נ ק ל פ י ם

 ראויים לאכילה

, ת" ת "קשקש ר א ם מגדי ״ ב מ ר  ה
, ה נ ש מ ט ב ו ש פ ש ה רו ת הפי 1 ב ק ע  ב
ש ו ר י פ ל גופו", ב כ ה ב ק 1 ב ד ה  ״
ה ר ו ה ת נ ש ל מ ״ ע ה נ ש ד מ י ג מ ה " 
ן ח ב ת מ ף א י ס ו , מ ם ״ ב מ ר ה  ל
. וזה ן ל הרמב״ ף מי0וד1 ש ו ל י  הק
ר מ א ל פי ש ף ע א : "ודע ש ו נ  לשו

ת ו פ י ל ק ן ה ת ו ם א ם ה י ש ק ש ק , ה ם י ע ו ב ק ם ה י ש ק ש ק  ה
ת פ ל ק ה ואינה נ ע ו ב ק ל ה ב ו ביד או בכלי. א נ מ ת מ ו פ ל ק נ  ה
״ ן ״ ב מ ר ו ח ב ת זה ברור, כ . ו ת ש ק ש ה ק נ י ג א ד ר ה ו ע  מ
ת ש ק ש ק ו " : ה ר ז״ל חוזר בשולחן ערוך על לשון המשנ ב ח מ  ה
ו לשולחן ף בהגהותי סי ת ב1", 1הרמ״א מו ו ע ו ת הקב ו פ י  הן הקל
ם ה א ש ק ו ד ו : ״ ף ו ל י ק ן ה ח ב ת מ ך א  ערו
ר ש פ ם ביד או בכלי, אבל אם אי א  נקלפי
. ם מעור הדג, לא מקרי קשקשת" פ ל ק  ל

ס״ ו נ ס מרי ק נ י ט ס " ג ת ד ש ר  פ
חרת יחסית, התעוררה פה מאו  בתקו
חס ליצור מימי ששמ1 ת בי י פ י צ פ  בעיה ס
, מצא בים הספרדי קס מרינוס״ הנ נ י סט  ״
ת ואין לו סנפיר. הגאון ר' ש ק ש  שיש לו ק
חזקאל" ת י ס נ כ  יהונתן אייבשיץ ובעל ״
 אסרוהו ואילו בעל "פרי מגדים" התירוהו
ת קובעת. ובעל ה״פר׳ ש ק ש ק  מאחר ורק ה
ה שאין לו סנפיר, מ  חדש״ אף הוסיף, ד
. ם משוהו ר ט ׳ נפלו לים ב א ד מ ם ש ו ש  מ
ו ר פ ס ג ב ר ו ב נ ל ק ע ב צבי מ ק ע  ר׳ י
 "הכתב והקבלה" (לויקרא ׳״א, ט) העיר
ה דבר ה " : ״ ש ד ל ״פרי ח ע  על דברי ב
ע הסנפירים להיותם ב ט  רחוק מאוד, כ׳ מ
ת בשר הדג מי י נ ק תוך פ ז ם בחו י קע  משו
ה ולא שייך בה1 טב זה בז ם הי בקי מדו  ו
ת ו א י צ מ , וגם אם יהיה ב מר שנפלו  למי
ם נראה ת ל י פ ת נ ו מ ו ק , יהיה מ י  האפשר

 וניכר לעיניים".

, אם כ׳ נדירה, ה ע פ ו ם ישנה ת נ מ  א
ם, י ג ם ד נ ש י ה בה, ש ר י כ ה מ כ ל ה ה  ש
ם (כג1ן הסרדין  שבתחילה אין להם קשקשי
ם י ש ק ש ל ק ד ג ד ל י ת ע  Gluppea aurita ש
תו יש רו ב Xiphias gladius , שבצעי ר ח ר שיגדל, ודג ה ח א  ל
ה כזו ע פ ו . אולם אין ת תו ם עם התבגרו י מ ל ע נ ם ה י ש ק ש  לו ק
 לגבי סנפירים, שבודאי אינם נופלים עם ה1צאת הדג מן המים.

ס ליצור ח י ה ב ל א ל ש א ש , נ ה נ ש מ ת יו״ט״ על ה ו פ ס ו ת ה  ״
ם: י  מסו



ם מהר״ר כ ח א אלי ה ק חין הבי ״ ק ד ב ותי אב״  "ואני בהי
מצא נ ם ו מ״ י ס מר ״ ק נ י ט ם ש נ א בלשו ר ק פא נר״ו דג נ  אהרן רו
ת ו ל ו ע ם פ דעי ו ם י י ח ק ו ר ה ת ו ם המ1ו י 1הוא ס ד ר פ ס ם ה  בי
ת ויש לו ו א ו פ ו מיני ר ר ש ב ם מ ו ואז עושי נ מ ס מ ר א א ה צי  להו
ל גופו ואין ל! ם על כ י ש ק ש ב וגם יש לו ק ח ה וראשו ר ר ד  ש
ה א1 חיה. מ ה ב ע רגליים כרגלי ה ב ר ר רק יש לו א י פ נ  ש1ם ס
ב רגלים לסנפירים, הלא ש ח ך אם נ ש פ ה נ מ מ  ושאלני על זה: ד
, ״ ל שע ל ה לנו כ ר ס  דרכיה דרכי נועם, א״א לומר שהת1רה מ
ק ל1לב הגזול, ה1ציא ר ות. ואם בריש פ ם המו ל ס  כן נבוא לאכו
א יש ר פ ו כ ב ה וגוי ד דרכי : ׳ ר מ א נ ם ש ו ש ל לולב, מ ל כ א מ ר פ ו  כ
ת נפש? נ כ ת הידים כל שכן בכגון דא ס ם א י ס ר ס מ ם ו צי  קו

דעתי להשיב״. ד ולא י ו א ד מ  ואשת1מם ע

"(Sterlet) ל ר י ט ש ת דג ״ ה ש ר  פ
ת: י ל ג ל (Sterlet באנ ר י ט ש ל ה תו ש ת כשרו ל א ה ש ת ל  ע
ם  acipenser ruthenus בלטינית) שיש לו בליטות מעין קשקשי
ן ל היה לאכל ב ו ק מ ת דג זה, ש ו ר ש ה בדבר כ ל א ׳ ג1פו. ש ד צ  מ
ל פ ו נ י ט נ ט ס נ ו , כג1ן ק ת ו י ד ר פ ל1ת ס ר בקהי ש ת דג כ ק ז ח  ב
ה ל י ה ק ל, רב ב ה על יד• הרב צבי הירש סג ח ל ש  1סלוניקי, נ
ה, אל מורי ורבו, בעל י לבנ שחארה שבטרנסי מי ת בטי י ז נ כ ש א  ה
ע "עם י ל הג ג ל הרב ס ו ש ב ת כ ו מ ת ב ו ש ת דע ביהודה", ב ו  ה״נ
ע י , הכר ת הדג ק א ד ב ר ש ח ת יום הכיפורים״. א ר ח מ ג ל  הד

ת כשר1ת1. וזה לשונו: ל א ש דע ביה1דה ב ו  הנ

, ם י ש ק ש ם אני ניסיתי דג זה, ויש לו שתי שור1ת ק אמנ  ו
P S . n o ! , ל א מ ד ש צ ת ב ח ד ימין ושורה א צ ת ב ח  שורה א
, וגם ץ \ ם בכלי י פ ל ק ם ביד, 1הלא נ י פ ל ק ן נ ך שאי כ  ב

I 1 רץ לויג ר שקו פ ע ם מ! ה . במי . ר ששרה. ח א יסיתי ל  נ
נקלפ! ביד. |<—•> / , ו ת ש שעו ל ) כמ1 ש ( s o l u t i o n lye 

ה ג ז 1 ס ו מ , ל ה ם ת א א ' י ה י ל י ע ה ש ל א ש  ה
ף ל ק ל נ י י ט ש רה, ה ן הקיל1ף. לכאו ח ב ת מ  ע1בר א

ן \ י מ א ה ה ל ש ק ה בק1שי רב, 1 ד ! ה י ע ב ד ו נ די ה  בי
׳ ^ ל י ם ע ' ש ק ש ק ת ה ר ס ה ן ל ח כ ת ן ה ״ ב מ ר ה  ש
I ~ * \ . ת ו ע ש ש ו ל ש ך כ ש מ ר כימי ב מ ו ח ג ב ת הד י י  השר
^ ״ י• 111״**4 ו ה ז ג ש ה ע ביה1דה ל ד מ ל ה ו ש ת ב ו ש  ת

, ;5־׳*י־ ״ : ־ י ה ט ו ש , פ ת ו ב 1 ש י ת ת ש ה מ ש ע מ ת ל ב כ ר 1  מ
ה היא: ט ו ש פ ה ה ב ו ש ת  1מ1רכבת. ה

י שרייה ם לפנ י פ ל ק לו לא היו נ , אפי  ולדעתי
. מן טהרה ר שרייה הנ״ל, ג״כ הוא סי ח  כלל, רק א



ה מ ם הנ״ל גרם ל1 שיקלפ1, ד י ז ם הע ה במי י  ואין לומר שהשרי
ם הוא לבוש״. י ש ק ש ף "שריון ק  בכך? סו

ת הצורך שיהו א א ל ל!ף א ת עניין הקי ר א י כ  בגמ־ לא מז
ת ל א ש ן העיקרי ב ח ב מ ה ש לדג. מכאן ש ם כעין מלבו י ש ק ש ק  ה
ד בץ עורו לבין קשקשי1. י ר פ ה ם ניתן ל ג ה1א א ת הד ו ר ש  כ
ת מ1רכבת יותר, וגוף הח1מרא י ר ק י ע ת זאת, תש1בת1 ה מ ו ע  ל
ם י פ ל ק ם אינן נ א ן בפיר1ש הת!רה... ש א רבינו הרמב״ י צ מ ה  ש
 כלל, לא נח1ש בו לסימן טהרה, אלמלא אמרה אדם אחר, הייתי
 דן כנגדו: ומה בכך שאינן נקלפים? והיכן הוזכר הקילוף בבבלי
ה לויקרא]? כ ל ה ם [=מדרש ה י רושלמי או בת1רת כהנ  או בי
ם ם בו. והרמב״ן ש י ע ו ב ק ם ה י ש ק ש ו ק ה אמר נ ש מ  אדרבה, ב
א לב1ש, ר ק ם, לא נ י קלפ ם אין נ ק בזה, וכתב: א ח ד  בפירוש1 נ
ר ש ב ו וגם ה ר עצמ ו ע ה מר ש ם בעור. 1אני או קי ם דבו  שהרי ה
' (אי1ב י, יא)... י שנ : 'עור ובשר תלבי ב א לבוש, 1כן כתי ר ק  נ
ה ר י ת א ס י נו בעלי התלמ1ד היה ל׳ להב י רבותי ם מדבר נ מ א ! 
ה א. אייתו לקמי רי קלע לטמדו : "רב אשי אי ן די ק אין מעמי ר פ  ב
א דהוה ז ה להדי יומא, ח י קט . נ פחא ו א נונא דהוה דמי לצל  ההו
א. הביאו לפני1 רי דמן לטמד! ז ״ [=רב אשי נ ה י י ר ש ! י ח מ  ביה צ
ה ב! א , ר ה מ ח טלו לא1ר ה ח ((eel. נ פ ו ל צ מה ל ו ה ד  דג שהי
ש מ ש ׳ לעין ה ז ח ה בכך ד  גידולים !התירו]. 1לדברי הרמב״!, מ
ה שהי1 בו גידולים]? אכת• מ ח י [=שראה באור ה ח מ  שהי1 ב1 צ
ת ו ס נ ם ממנ1, !היה לו ל י פ ל ק נ ר [=עד״ן מי יאמר] ש מ ן ״  מא
ם' קלפי ת לן אם נ פ כ י ם, לא א  אלא ודאי שכל זמן שהיו קשקשי
ה נ ש , 1המגיד מ ן אמרה ה ורבנ1 הגד1ל הרמב״ ש ע ה א ל מ ב  א
 הביאו... ורמ״א... [לכן] צריכין אנו לכ!ף אוזנינו ולשמ1ע דבריהם
ה ז , יהיה על ידי אי ם י פ ל ק נ ים, כל ש ל על כל פנ ב . א מה  באי
ר הוא , ודג טהו ם י ש ק ש ם ק י א ר ק ם נ  פע1לה שיהיה, כבר ה

ר ו ה ן ^ ט א כ ח ל ל ש ה ש ג ז ד ע ש ד  1לכן י

V^VX^wv**•,-^ ם א ק כלל, 1 פ  ה!א בלי ס



ם הללו, גם י ש ק ש ם גם כן שורות ק ה ו יש ל ב ת כ מ ר ב י כ ז ה  ש
רש שלומו״• . דברי הדו ש ש  הם מ1תרים בלי שום ח

. (ראה על כל ו לאסרו ק ס ה פ ר ו ת ה גדולי ה ב ר  לע1מת1 ה
ג ר׳ ש״ב ׳ ש ח״א להרהי ״ ק א ת פ ר כ ז ר מ פ ס ה ב ז ה ב כ ר ע מ  ה

ר זצ״ל.) פ ו  דוד ס

ך י ל ר ו מ ל ב " ג ת ד ש ר  פ
ן י ל י מ א " ר ק נ ל דג ה א ר ש ץ י ר א ר ב כ מ ן נ ו ר ח א ן ה מ ז  ב
ם ג ה) ש נה לבנ ם "טו ש ג ב ד ת ה ם א כרי גים מו י ל״ (הדי  כחו

. תו ת על כשרו רו  לדג זה יש א׳ בהי
Indo ן - ו ש א ר ל" ה ן כחו י ם "מרל ש ם ב י ג י ד ם שנ נ ש  י
י Makaria mazara והשני ע ו המד מ ש  Pacific blue marlin ש
Makaria nigricans י ע ד מ ו ה מ ש Atlant ש ic blue marlin 
י דגים ת השנ א , ו ט ק ש ה די ו ס ההו ו נ י קי ם באו י ן דג ת הראשו  א
ם בין שני י ל י נם מבד ם אי י נ ע ד ה מ ב ר . ה י ט נ ל ט א ס ה ו נ י קי  באו
א ב ו י מ ג ה ד , ה ע . כרג ד ח ן א ם א1תם למי י ב י ש ח מ ם ו י נ י מ  ה

ן ל הינו מה10ג הראשו א ר ש  לארץ י
 "מזארה". ^

ם ש י ( א דג פלג ן הו י  המרל
• ב ח ר מ ם ב י י ח ם ה י ג ד ל ל ל ו  כ
ו ל א ל מ י ד ב ה , ל ם י ם ו נ ״ ק ו א  ה
ם י מ ם, ב ת הי י ע ק ר ק ם ב י י ח  ה
 רדודים או במים מת1קים) ונמנה
ת ר ד ס ים מ י ת המפרשנ ח פ ש  על מ
ם י א צ מ ה זו נ ר ד ס , ב ם י א ר ק ד  ה
ג חי ד . ה ם י ר ש כ ם ה י ג ד  רוב ה
ע י ם, אורכו מג  בכל הימים החמי
ד 900 ו ע ל ק ש מ . ו ר ט ד 5 מ  ע
י ך דמו ר א ו ש מ א  ק״ג, יש לו ר
) ובגב יש ב ר ח ו דג ה ר( כמ  מקו
ן א כ מ ) , ס ר פ ר דמ1י מ י פ נ  לו ס
( ״ ם ײ נ ש ר פ מ ו ״ ת ח פ ש ם מ  ש

ף לבן ס כ ב ו ל בג ו ח ר כ  צבעו שחו
ם עגולים (ציקלואידים) י ש ק ש ק ה ב ס ו כ  בבטן בצעירותו הוא מ
חלק ק נושר ו ל ח ם ( י ל ד ל ד ת ם מ י ש ק ש ק ר ה ג ב ת ג מ ר הד ש א  כ
ד י חו ם) בעל י ד אי ו קטנ ם ( ״ ק ר ס מ ם ל פכי הו . בעור) ו ה ס כ ת  מ

ד או •ותר. ח  א

: ם י ש ק ש ק בי ה ת לג ו ר י ה ה יש אי ב ש ע מ  ל
ם י נ ק ר ס ם מ ה ץ ש ל ר מ ם בדג ה י ש ק ש ק רתם של ה  1. צו
י דוקרן או ד1קרן או , מא1רכים בעל ק ר ס ם כעין מ  (כלומר ה
ם כמו ברוב הדגים פסי י  דוקרנים בקצהו), ואינם עגולים או אל

ם.  הכשרי

ם י ש ק ש ו ק מ ך כ ל כ ם כ י פ ו ק ם ש נ י ם א י ש ק ש ק  2. ה
ו של דג י ש ק ש ם ק א ה ה ל א ש צבעם נ1טה ללבן לכן ה  רגילים, ו
ת ש ק ש ק ם רגילים דינם כ י ש ק ש ק ת מ ו ח ם פ י פ ו ק ש ן ש י המרל ' 

. ת הדג ר א  להכשי
א גם מ ג ט ד ן ל מ י ל הוא ס ו ו עג נ ש שאי א ר ם ה א  3. ה
ל ה כ פ ו ר ו ט נ ת שאי י ר ם (איזו היא ט י ש ק ש יים ק ר מצו ש א  כ
ם ואין י הן חד ם ראשי י א מ ט ה ש ושדרה ניכר, (ברש״׳ ש א ר  ש

דרה ע״ז לט:) ט שי ו  להן ח

ד בימיו ת עו י ד ר ח ה ה ד ע ל ה י הבד״ץ ש נ בא לפ ג הו ד  ה
ם א ט ש ר ב ל שר זצ1ק״ל והגאון גר״מ ה י ד הגרי״י פ ״ ב א ר ל ה  ש

ג הנ״ל. ת הד ר א ש א א ל ל לאחר דיון הורו ש  זצ1ק"ל ו



ר א ט ר י ס ס ח נ י ל פ א ר ש  מהפכה בכשרות הדגים/ י
טהרת הדגים" ת ו ת כשרו ק ל ח מ  שיחות עם ראשי "

ת ת פיעל ״די בד״ץ העדה החרדי  של ועד הכשרו
ר ש כ ת דג ללא ה ו נ ק ת וחידושים •מדוע אם1ר ל ו  תגלי
ש חמץ ש ם *ומדוע יש ח לעי  *כיצד תדעו אם הדג נקי מתו

 בדגים מצוננים

ת הדרך ר ב ר כ או ה י1תר לתי מ י א ת לה מ , אין מי ה כ פ ה  מ
ת ט ו ר ח א ת' בשנה וחצי ה ד יועד הכשרות של העדה החרדי  שצע
ם ת ס ם מן ה י קפ ו ם ז ראי ת הדגים. רבים מן הקו ו ר ש ם כ ו ח ת  ב
ה - יכשר1ת דגים?! הרי כל ילד יודע מהו דג ה י מ ת הם ב תי בו  ג
ם שונים י ר ב ד ה ר ש ב ת ס נו כ,_ירי. ובכן, מ ר ומהו דג שאי ש  כ
ע ס מ נצא ל ה ו ב . ה ן ט ראשו ב מ ם ב כ ה ל מ ד נ ה ש מ ד מ ו א  מ
נראה כ׳ עולם ם ו י ג א של כשר1ת הד ל פ ו מ לם ה ו  אל ת1ך הע

ה מע1לם לא היה רועש כל כך... מ מ ד  ה

ת ק ל ח ת מ מ ק ת רק בעצם ה ד ק מ ת ת לא מ ח ש כ ת ה כ פ ה  מ
ם לא נראו, ל ו ע מ ם ש ״ ת ו ר ש ם כ דושי ג 1החלת חי ת הד ו ר ש  כ
ם ו ק מ כה ל א ז ה ל ם מ ו ש מ ושא ש נ רת מודע1ת ל צי א בי ל  א
ה ק ל ח מ ת ה מ ק ה ד ל  הראוי לו למר1ת חשיבות1 העצ1מה. ע
ו ם, היו כאל י ר לדג ש כ ה ן צורך ב ו רבים שאי , סבר ה ש ד ח  ה
ם י ד ע ל צ ר ש1רה ש ח א ום ל א ליד. כי ב ל ה כ ם מ י ט דג ק  ש
ת ו ר ש ם כ תחו ה בציבור ו מ ו צ ת ע ו ר ר ו ע ת ה ה ל ט הועד, ח ק נ  ש

ם הראוי לו. ו ק מ כה ל ם ז י ג  הד

ו ת ר ג ס מ ב ח ! ו ת ה קו פ נ ם נערך לראשו י ד ע צ ת ה ר ג ס מ  ב
ת טלפ1ני1ת ו י נ ת והשיב1 למא1ת פ ו ר ש כ עד ה י ו ח מ ו  ישבו מ
ם ם הרבי י נ ו ד לטלפ תב הש1רות היה ע ו א כשר1ת הדג. כ ש ט  ב
ל ח ך ש פ ה מ ל על ה כ ץ והעידו יותר מ ר א ל קצווי ה כ  שזרמ1 מ
ם מגוון כ י נ פ ת היו רב1ת ומגוונות, ל ו ל א ש ושא המודע1ת. ה  בנ
ש ש ים ח ם קי א ה " ? ' ג ד ה ם מ י ע ל ו ם ת י ק נ צד מ כי צג - ׳ י  מי
לה דג ללא עורי? ת פי ו נ ק מ1תר ל׳ ל ' ׳ ? ! ג הסלמו  לת1לעים בד
ף י ס ג דג כ ם ניתן להשי א ה ץ בדגים?׳ ׳ מ ש ח ש ם ישנו ח א ה  ׳
ם אוכל א ה לארץ, ה נ ע רק לאחרו י ' ׳קניתי דג שהג  בהכשרכם?
ות י ו ה שלו?׳ היכן ישנן חנ ר ה ט י ה נ מ י ת ס י א מ צ ע ק ב ו ד ב  ל
ת מ ת הללו ועוד ר ו ל א ש ? לכל ה ' ם כ ת ח ג ש ת ה ח ת ת ו ד מ ו ע  ה
ם ה ש ט ובאורך רוח כ טרו ת בפרו ו מחי הכשר ת השיבו מו ו ר ח  א
ה ל ל ו ח י העצ1ם ש ו נ י ש ה ם מ ת ו ל ע פ ת ת ה ם א י ר י ת ס א מ  ל

. ת עד הכשרו ם של ו י ג ת הד ו ר ש ת כ כ פ ה  מ
יתא! ל דאורי כ  ה

, ע מ ש י מ ת ר ב מני ים, ת ח ר ושא ה ם ירידה לשורשי הנ ש  ל
ת ק ל ח ש מ א ר ד ב מ ו ע ה עם ה ח י ש ת הדגים, נועדנו ל ו ר ש  של כ
ם ל ש ע ה ב ח מ ו ם - הרב אהר1ן וולקן - מ י ג ת הד ר ה ט ת ו ו ר ש  כ
ג ת הד ו ר ש ל כ ת ש ו ע י ש פ ל ו א ו ומי שמאח1רי מ ו ח ת  ע1למי ב

ם שונים. י ם 1מפעל י ת ג ר ת א ר ג ס מ  ב

ים? ת הדג ו ר ש ל כ ה ש ת ו י ד ו ח י ״ ה  מ
י נ ל פ ט ע ל ב ת ם, מ י ג ת הד ו ר ש ם כ ו ח ל ת ו ש ת ו י ד ו ח  ״
ל ת ש ו ל א ם אין ש י ג ת - בד ח דה א קו ת נ ו כ ז ם ב י מ ! ח ת ר ה א  ש
ת הדג הוא ו ר ש כ גע ל ו ה שנ ת - כל מ ו ק ו ל ח מ ו ' ם י ג ה נ  דרבנן, מ
ה ר ו ת ה א מ מ א ט ה א! שהו ר ו ת ה ג כשר מ ד ה יתא! או ש רי  מדאו
ה גדול ל א ן ש מ י ה בס ד י מ ע ה זו מ בד - אין אז1רים אפורים! עו
ם ם יהודים יראים ושלמי ג ש ת כ ו נ ים האחרו ת בשנ ו א י צ מ ת ה  א
ו ר ב , ס ת ו ר ש כ ושאי ה ל נ כ ל יו״ד ב ל קוצו ש ם ע י ד י פ ק מ  ה
ד על כל1ם, י פ ק ה ע לדגים, אין צורך ל י ג ה מ ז ש ם כ׳ כ מ ו ת  ל
ם י ט ו ש ם אינם פ ר שהדברי ב ת ס ת ולוקחים דג. מ ט ח ם ל סי כנ  נ
ל ש מ ו ל ח . ק ש מ א מ ת י י ר ו א ל 1עיקר 1נוגעים לאי0!רי ד ל  כ
, ה נ ו ה האחר נ ש ת ב מ ה ר ו כ נ ק ס ה בה ע ט י מ ש ת נושאי ה  א
ן בלבד, ואילו נ ם היא מדרב י ק ס ו פ ה לר!ב ה מן הז ה בז ט י מ  ש

ם הם מהת1רה. י ג  דיני הד
ו ל כ א ת זה ת א " : רה ו התו תנ י מצ11ה או נ ת שמי ש ר פ  ב
ם י מ ם מ : מ ת ב ר !קשקשי י פ נ ם כיל אישר ל1' ס : מ  מכיל אישר ב
ת י ש ק ש ק ר ! י 9 נ • !כיל אישר אץ לוי ס ו ל ם תאכ ת ם א י חל בנ  ו
ם י מ ה אישר ב ש הח; פ ם ומכיל נ ם ובנחלים מכיל'שרץ המן י מ  מ
ת א ו ! ל כ א ם לאי ת ר ש ב ם מ כ ם ל3ם: !'שקץ :היו ל שקץ ה ' 
ם 'שקץ !קשקע\ת במ: רי ' ם תישקצו: כיל אישר אין לוי סנ9י ת ל ב  נ

ם לב לנק1דה  הוא ל^ם״. עלינו לשי
, . י דג ה ׳ ל י מ ת ה ה א ר י כ ז ה מ נ נ י  א

 ע1לה כ׳ כל יצ1ר ח׳ הניצוד במים ב
ת הדנים ובין אם הוא נמנה ח פ ש  מ

ת ת ־ ה נ י י נ ע  מ
כ ת הפסו ו ט ש פ  מ

ה על נ מ ם ה1א נ  א
ו ח פ ש ל מ  ן ע

 רה
 ים



. אך ברור ת ש ק ש ק ר ו י פ נ ם של ס ת ו א צ מ י לתו הוא ה י ת אכ  א
ם והן י ם הן במ י ם החי י ם; כמו בעלי החי י י ת הידו ח ח פ ש  כ׳ מ

. ת ש ק ש ק ר 1 י פ נ ר ס ת י ה לים ב נם כלו בשה אי  בי

ת ת התורה: "אם א ב ת ך מ ת ו ל ע ה ת ב ש ר פ  לע1מת זאת, ב
ם ק זה אנו למרי 1 0 פ א להם״, מ צ מ ם ו ה ף ל ם א ל דגי הים י  כ
ת אך ש ק ש ק ר ו י פ ם סנ ה ל ל רק דגים ש ו ר לאכ ת 1 מ ' ה כ ל ה ל  ש
ה ל1מדים ת ו דית א סו י ת ו פ ס ו ה נ כ ל ם. ה ל יצ1ר ח׳ שבי  לא כ
ר ת ו מ ה ו ט י ח ם ש כי ם צרי נ י ם א י ג ד א ש ה הו ק ז ו ס פ  אנו מ

ותם. ת חי ל י ט ל נ ל דרך ש כ ם ב ל כ א  ל

ם ישנם? י י דג ג ה סו מ  כ
א ר הו ל ברו ב ם, א י י דג נ ם לנ1 כ30,000 מי עי ו ד ם י ו י  כ
וספים שעדיין נ גים רבים ו מן בחוב! סו מי טו ת מי ת ם ה ל ו ע ה  ש
וסף ע על דג נ ד מ ז ה בות מכרי ם קרו י ת ע ו לנו, ואכן ל ל  לא התג
ם ה י ת ו ח פ ש מ הם ו י נ ם למי י ג ע סיווג הד ד ה א׳ שם. מ ל ג ת ה  ש
דע ושא על בוריו. הי א בנ ה והרב וולקן בקי י מ ו נ ו ס ק א ט ר ק  נ
ם ה ד מ ח ד עם מצבים שונים, א ד ו מ ת ה ר לו ל ש פ א  הרב שצבר מ
ם אי י צ ת שמו ע ו ב י ש ק ש ת ק ר א י ש מ ם ה י ג ג הד ל הוא סו ש מ  ל
ל יש ל1ודא ב ם כמו דג הט1נה. דג זה הינ1 טהור, א י מ ה  אותו מ

ם. ם בעודו במי י ש ק ש ן הין לו ק  שאכ

ם י ש ק ש א ק ל ה ל נ ו  ט
ם, ם במי ה י ש ק ש ת ק ם א י ר ה משי נ ו ט ה כ׳ דגי ה ד ב ו ע  ה
ה נ ו ר לט ש ם כל ק ה ן ל ה - דגים רבים שאי ר ו מ ה ח צ ר  יצרה פ
נה, והצרכן אינו ם כטו קי ו , משו ם י ש ק ש לם לא היו להם ק  ומעו

נה! ק הטו ו ו ש ך מ כ ם שכן יודע הוא ש י ש ק ש ק ת ה ש א פ ח  מ

ע כי ברצ1נ1 י ד ה מו ק ו ח ה ר נ י ד מ ו מ ק כלשה ו ו ש מ  נניח ש
ת צידת!, ע ו ב י ש ק ש ת ק ר א ר משי ש ן מ10ים א י וק דג ממ  לשו

ר או לא? ש ה כ ג הז ם הד א ו ה ע ד צד ת  כי
ק לשלושה ל ח ת נים היחוד״ם לו, הדג מ י  לכל דג ישנן המאפי
ל ב ק י מ נ א ש ת לו. כ ו ד ח ו י מ ת ה ו מ צ ע ק ה ל ל ח כ ל ש ם כ י ק ל  ח
ם י נ תו ת הנ ד א ב ע , אני מ ו ומיקומן תי ת נתוני הדג, 10ג עצמו  א

. ם י ש ק ש ת אני יודע אם לדג אכן ישנם ק ו ק  ובתוך ד

? ה ק י פ ס ה זו מ ק י ד ב  ו

ל כ ק כ ו - רחו ם עצמ ו ק מ בן יוצאים ל , אנו כמו  וודאי שלא
ל ב , א ם י ש ק ש ק ת ה ר ש ת ה  שיהיה, כדי לרא1ת במו עינינו א
ע. סו ם לנ ע ל יש ט ל כ ם ב א ה לנ1 ה ל ג ת זו מ מ ד ק ו ה מ ק י ד  ב
ת על מ ד ק ו מ ה ה ק י ד ב ת ה ע א צ ב ה ל ש ת ק כו י ברי  אגב, בדג
ל עבר! ו ד ם הג ב ו ר ב ם ש י ג בר בד ר !מדו ח א ׳ נת1ני הדג, מ  פ

ם. , ים ושיבוטי  שינויים גנטי



ם י ש ק ש ק ת ה ו א צ מ י ת ה ק א ו ד ב ל ל כ ו א א ע ל ו ד  מ
? י מ צ ע  ב

ף ביד ל ק נ ם מעין שריון ש ה ם היא ש י ש ק ש ל ק דרה ש  ההג
ה כ ל ה ׳ ה ! העור. על פ י ר תחת א ש ם נ ת ר ס לאחר ה  או בכלי ו
ם ש אחד בלבד. אבל ישנם קשקשי ק ש קה הימצאותו של ק י  מספ
ה ק י ד ב ל ב ב לה, א ם באכי י ר ם המתי י ש ק ש ק ץ נראים ב ו ח ב מ  ש
א שכן לא מ ר הדג. דג זה הינ1 ס ש ב ם עד ל דרי ם חו ה  נגלה ש
ם כך עלינו ו ש רה. מ הם מ1רה התו י ם על י ש ק ש ק ם ה  אלו ה
. ם י ש ק ש ק ם של ה ת ו ה יסודית על מ ה ו פ י ק ה מ ק י ד ך ב  לערו
ג טרי ותוך ד ה ש ת כ ו ש ע י ה ה זו ל ק י ד ש - על ב י ג ב להד חשו  ו
נו לו שאי א או אפי ו פ ם, דג ק יתו מן המי ם לעלי י ר ו פ ם ס  רגעי
ה לחש1ב ע ט ם נ ם בקל1ת, !לעתי נקלפי ם ו ו נשברי  סר׳, קשקשי

ם כאל1. נ י א ת ש ו ר מ ם ל רי ם טחו י ש ק ש ו הן ק  שאל

ים? ם בדג י י ו צ מ ת ה ו ל ו ש כ מ ם ה ה ה  מ
ג ד ל ם האל! - ש י א ש ו נ ח על ה י ג ש ה  בדגי בריכות, עלינו ל
א ל ם, ש לעי א ימצאו ב! תו ל ה כמ1בן, ש ר ה י ט מנ ו יהיו סי  עצמ
לול שבת, 1שלא יאכילו אות! ת בחי כו ת הכרו ו ד מ  יגודל תוך ע
ה נהנה מאיס1ר ת ח - שכן אם האכיל! א1ת! חמץ, א ס פ ץ ב מ  ח
ת נ י ח ב ם, שהרי מ תרי ר הי ב ד א ל ו צ מ ר ל ש פ א . נכון ש ץ מ  ח
ת ו ר ש כ ח בוער ה ל צ ר ישיר, אבל א סו בר באי ו ה לא מד ת ק  ה

ר רח1ק ועקיף. סו ם יד גם לאי י נ ת  לא מ

ו ספ ו ל נ ב , א ח ס פ ת ו ב ש של ש ש ם אין ח נ מ י ים א  בדג
כבישה ם שונים, ו י פ ס ו ת ת ו ו ק ר ז ת - ה ו ש ד ת ח ו י י בע  לנ1 שת

. ם י א מ חד עם דגים א1 רכיבים ט  י

ה דג! ל י ת פ י י נ ק ה ב ר ו מ ח ה ה נ כ ס  ה
לה דג ושואל - ימה ה של פי נ ו מ ה ל׳ ת א ר  הרב וולקן מ
ה ש ק ? מ . ׳מנין לך, ס סו א הי ל תי ל י , ענ ' בן ן כמו מו סלו  זהי? ׳
ן בכל , יכך נראה סלומו ה , תור׳ לתמו י  הרב וולקן, ימה פירושי
. 'ובכך, וק אותו צבעי , זהו בדי ם ע י אי פ ת ס נ כ ה נ ת אלי ו נ  ח
ר שאין ח א דג א ל ן א ת׳ הרב וולקן, יזהו אינו סלומו ע או י ת פ  מ
ת ק לו א ן כ׳ היצרן הזרי מה לסלומו  לו כל סימן טהרה! הוא דו
ה ל א ש מן ה ף סי ח ר ם ל0לומ1ן'! יצבע׳?! מ י ק י ר ע שמז ב  אותו צ
ם ת א ג ש ו ס ה ת צבעים מ ל ב  בחדר. בתגובה, שולף הרב וולקן ט
ן מי ר ואומר ל׳ - 'הרי לך, ת1כל להז ו ב מ ת ט ו י ו נ ם מח רי  מכי

ע שתחפ1ץי! ב ה צ ז י ת החר1שת בא י ב ג מ ת הד  א

ם י ג ך שד כ ת ב י נ ו ע ב צ ה ה י ע ט ה ד ה ב ל תר לציין, כ׳ מ  למ!
ע בעיה ב צ ת ה ב ו כ ר ת ימת ב  רבים מדי נראים ד1מים זה לזה, קי
ם ו ח ת ם אנו ל י ס נ כ , וכאן נ ע ת רכיבי הצב ו ר ש ל כ ה ש ר ו מ  ח



ת על ידי ו נ ד פ ק ח ב שג מו ח ו ק ו פ ם הוא מ ג ך ש ו ב ס ה ה מי  הכי
. ת  מ1מחי 1עד הכשרו

. . ד סול. י מ ננו ת ל אי ו ס  ה
א שייך ל ל א ו ת ס מ א ג סול, אינו ב ר בארץ כד כ מ נ ג ה  הד
ל קרי ש ן העי ו ל. האפי ד של דגי הסו ו א ה מ ב ח ר ה ה ח פ ש מ  ל
ם ם נראי מר ה , כלו ם חי ם שטו י ר בדג ב ו ד מ ה זו הוא ש ח פ ש  מ
ד והעיניים צ א ב צ מ ם נ ה י ת הים, פ י ע ק ר ק ה ל ד ו מ צ ה ה לי  כסו
ם לבנה ובהירה. בטנ ם ו י ש ק ש ה בעור או ק ס ו כ . גבם מ  למעלה
ת ח , ת ר מ ו ל . כ ד ב ל ן ב ב ק הל ל ח ת ה ם א י ק ו ו ש 1ת מ ׳ ו  בחנ
! והיו א מ ק זהה של דג ט ל ר לך ח ו ג ׳סול׳ עלולים למכ ת ו מ  ה
ה ח ג ש ת ה ח ת יסולי שאינו ת ו נ ר לק ש פ לם. כיצד א  דברים מעו
ם (דבר י ש ק ש ם ק שנ ק שבו י ל ח ד ל ו מ ת הוא צ ו ח פ ל  או ש

ט אינו מצו׳)?! ע מ כ  ש

בה לבד1ק כל דג בנפרד!  חו

? ם כ ת ז ו ג ש ת ה ע צ ב ת ד מ צ י  כ
ימים ם קי א לת! ה ם אכי ר ק כל דג ט ו  מצ1וה מהת1רה לבד
ת רק מ י י ק ה ה ש לה. ז1 מצ1ות ע ם באכי י ר י ת מ ם ה י נ מ י ס  בו ה
א יזלזלו בכשר1תם ל ת כדי ש א ם ז רי ים מסבי נ ם (הראשו י  בדג
ר פ ס ב י ת ו ך כ . כ ( ם ה ת ב ו ר ו ש ק ת ה ו כ ל ה ט ה ו ע י ת מ מ ח  מ
צה מר שהרו י דגים, כלו מנ ק בסי ה) ״לבדו ה קנ ו צ מ ) ׳ ך ו נ י ח  ה
ה נ ת נ ן ש י מנ ם יפה הסי ה ה ב ל י ח ק ת בדו ם שי י ג ל מן הד ו  לאכ
ת זה תאכל1 ר א מ א נ , ש ת ש ק ש ק ר 1 י פ נ ה בהן, והן ס ר ו ת  ה
ם כרי ל מק1ם ובכל זמן בז כ והגת ב נ ם וגוי... ו י מ ר ב ש ל א כ  מ
ד ח מן א ה סי א ר ק יפה, כגון ש ד ת. ועובר עליה ולא ב קבו בנ  ו
ר ח א א צ מ נ פ ש ״ ע קה, א א בדי ל ר ב ח א ך על ה מ ס ג ו ד בד ב  ל

ה זה". ש טל ע י ר ב ש  כן כ

! ו ד בלא ב ו ק ע ד ו ט ב י א י ש ם מ י ׳ ב מ ר ת ה ע ד  ואיל1 ל
עם טו ל ו ש מ ת ל ו נ ו ת ם ח ל ו א ת ליבו ב ד א ע ו ס ׳ ש  כלומר, מ
ה או על ש י עובר על ע נ ט ר ן פ פ ק באו ד ב ם לא נ ל ו ע ל  דג ש

! ו ע מ ש מ ו כ ט ו ש  לאו פ
ת ק ל ח ת מ מ ק  ה
ת ר ה ס ת ו ו ר ש  כ

ם י ג ד  ה
ים ך שנ ש מ  ב
ו בי׳1עד ב א  כ
ת ״ א ת ו ר ש כ  ה
ם ו ג ע ב ה צ מ  ה



ת ק נ ע ה ל ב י ח ת ה י ל ל בכד ב ם. א י ת הדג ו ר ש ל כ ד ש ו א מ ד ל  ע
ד ע ו ת" הציב! רבני ה י ה החרד ד ע ״ ת של ה ר ד ו ה מ ת ה ו ר ש כ  ה
ח י ג ש מ ד על ידי ה ר פ נ בדק ב י - על כל דג להי ע מ ש ד מ י ח א  תנ
ל ת ש ו ר ש כ ם ה ת ו ם עליו ח ס ט ת , רק כך י ה ת ההלכ ש ר ו י ד  כפ

. ת י ה החרד ד ע  ה

ל ת ע ו ר ב ג ת ה ת 1ההיערכ1יות 1 ו ק י ד ל ב ם ש י נ ר ש ח א  ל
ת ! ר ש ת כ ק ל ח מ ד " ״ ס ה ב מ ק ו ם וקשיים, ה י ל ו ש כ ר מ ו ספ נ י  א
ה ק ל ח חד מ י ת היחיד בעולם המי טהרת דגים״. זהו גוף הכשרו  ו
עד םך ו ל דבר, גם כאן לא חו כ ת דגים! כמו ב ! ר ש כ ה ל מ י ל  ש
יש ה כדי להג הי ל שי כ י - יקר ומסובן־ כ ע צ מ א ף א  הכשר1ת ב

ר ביותר. ד ו ה מ ר ה צ ו מ ת ה ם א י כ ל לחן מ  לשו

ם ו ח ת ש , כ ם נוסד 1הוכשר למלאכתו חי י  צוות שלם של משג
ת הצרכן ע . כ ם מ ו ל ג י ה ל פנ ט על כ ע מ ע כ ר ת ש  פעיל1תם מ
ת ח ג ש ת ה ח ת ת ש ו נ ק בח ו ח - דג המשו ך ובטו ו ות סמ  יוכל להי
ה ד ע ת של ה מ ת ו ת ח ס ס ו נ ת ל אריזת1 מ ע ת או ש י ד ר ח ה ה ד ע  ה
א ו ה ח ש י ג ש מ י על ידי ה פרטנ פן איש׳ ו ק באו ד ב ת - נ י ד ר ח  ה

ת הדג! ק י ד ב ה שליחו של הצרכן ל ש ע מ  ל

? ם י ע ל ו בי ת ה לג מ  ו
ה ד ב ו ם ע ם ה י ג ד ם ל י ד מ צ נ ם ש1נים ה לי ם 1טפי י ע ל ו  ת
ל ע ע י ר ת ״ (כלל לח) ה ם ד ת א מ כ ח ״ ת וידועה. כבר ה ר כ ו  מ
ל צ ם א ת הים שרצי ג ד ם ב י ל ד ג ם מ י מ ה ת ש  כך - "ויש מק1מו
ה והם פ ן ובתוך ה רי ם וגם על הסנפי ה ש ל מ ך מ ו מ ן ס רי  הסנפי
׳ ב ם עינים שח1רים כ ה ל ויש ל ל ה 1אין ניכרין כ ש ד ע  עגולים כ
ש! ר אותן יכול להפרי המכי ל זה ו צ ן זה א י כ י זבובים סמו פ  טי
ר , ס י א ם ה ם ש ס ר פ ת נ ל מכיריו אותן ו כ ג ה א ר ן ובק״ק פ  בסכי
תי אותן להס1חריס ם הראי י מ ע כמה פ ) ו ש ל״ז י פ ) ן ת ו  וקורץ א



׳ אותן ת ש ר פ ה א ו י ז ג דרך דרעזין !שלע י ס פ ״ ל ו עמי מ ע ס נ  ש
ם ולכן על כל י ן במ ם וראו אותן שסי ת של מי חי ו חתי בצל הנ  ו
ם ה ן וםמ1ך ל י פר טב על הסנ ב הי ט י ם חיוב גדול לגרר ה י  פנ
ש בפה ואלו פי ם ו י נ ב אח1רי אז ט י ב ה ט י ב ויבד1ק ה נ ז  ועל ה
ל ב ג א ד ודאנצי ר א ב ם ל ר א ק א ו לנ י ם שבו י י בדג ת א צ ז לא מ ״  ל
ם י ג ם הד י ש ת ק ד ן ב א י פ י ל א ט א הםמ1ך לעיר ש ק צ ע ר ב פ כ  ב
ת ל ח ת ף מ כ י ק ת ו ת צריך לבד ו מ ו ק מ בכל ה י גם כן, ו ת א צ מ  ו
ט כ ע ץ ה ר ו ק ג ש ד ם 1בפרט ב י נ ז בא ה ו פ ם ב י ג ח בד ס  ימי פ
ש ארוך ודק ואני ח טץ והם כמו נ ם כמו חו י ע ל ו ם ת  שיש ש
ם ד ! ק ט מ כ ע ה ׳ ב ט זה מצו ע מ כ ם ו י מ ע ם הרבה פ ה תי ל  הראי

ד ימי הח1רף". ח ע ס  פ

א צ מ ת מ ל ה כ ם ל כואבי ם ו כרי ת אדם" מו מ כ ח ״  דברי ה
ף ת א ו א י צ מ ת אדם" ה מ כ ח ״ ז ימי1 של ה א ם. מ י ם הדג ו ח ת  מ
ם של ספי ו נ נים רבים ו ו מי ל ה לרעה, התג ת נ ת ש ה ה ו ר י מ ח  ה
ת דרכם מ10ג ב גורמים שונים מצאו א ק ע ם וטפילים, ש לעי  תו
ו ת חלק ף א סי ף הוא הו ת א כו ו 1הגיד1ל בברי ה נ ש מ ד ל ח  דג א
ת ו ק ר ד פ ס ת מ ה ב צ צ ח לכם, ה י ט ב ה ד אוכל ל ח  לעניץ. דבר א
ם כ ת ק א רחי ב 1ולקן יסיר י ר ג ה י צ מ ם ש י ל י פ ט  בתמ1נ1ת ה

. . ת השגחה. ח ם ת נ י ם שא י ג ד ן מ טי  לחלו

ה ע1שים?  אז מ

ב 1ולקן 1צ11ת1 ר ג. ה ו ו , סי ת י ש א  ר
ם הגידול טב לשייך כל דג למקו  יודעים הי
ת כהרי דגי •ם, כו  שלו, לא הרי דגי ברי
ם מי ם לא דו י ח ו ם מל י מ ם ב י ל ד ג  דגים ה
ם י דל ם דגים הג ם מת1קים, ישנ י  לדגי מ
ם יותר, י מ ם ח י פ י ד ע מ ם ויש ה ם קרי  המי
ם י מ ת ה ב כ ש ת ב ו י ח ם ל י פ א ו ש  ישנם ה
ת.  העליונה וישנם הגדלים דו1קא בקרקעי
ר סוגי מים ה1א פ ס מ י ב  (הדג היחיד המצו

ת עו די ם אנו לי דרשי ה נ ם מ ש ) ל ן  הסלמו
ג ם גיד1ל1 של הד ו ק ת מ ע י ד י ם ש ו ש  אלו? מ
ם לי טפי ם ו י לע ת לאלו תו ע ד ת לנו ל ר ש פ א  מ

. ם ת ו א צ מ י ר ה ח ק א לבדו ש ו ו ש ח  עלינו ל
? ם י ע ל ו ת ת ה ק י ד ת ב ע צ ב ת צד מ  כי

א , ל כה ש סי א ר ם שג1דלם הוא כ י ל י פ ם ט נ ש י  מכיו1ן ש
ק בצורה ד ב ל ועיקר. כל משל1ח נ ל ה כ ל ה ק ד ו ב ע בר ב  מדו
ע שעבר ל כולו. רק בשבו ס פ מצא נגוע הוא נ  יסודית ואם הוא נ
ר ק י ע מ ת 60 טון דגים! נכ1ן ש עו י ג ל נ ל ג ח ב ו ל ש מ ו ל ל ס פ  נ
ת ג - וכאלו ישנן רבו ך בשר הד מצא1ת בתו ם הנ י לע  הדין תו
ץ, הרי ם אל1 הגיעו מבחו לעי ם תו ל א ב לה, א ת באכי ו ר ת ו - מ

ה לא1ים! רבני ועד ע ב ר א ו עובר ב כל  הן ככל שרץ הים שהאו
גע ו ם בנ י ק י מ ע ם מ תי ת לדי ת רבו ו ע שו כבר ש י ת הקד ו ר ש כ  ה
ו מ כ ש , כ ר הדג ש ב ! ב א צ מ נ נים ש ם שו י ע ל ו ל ת ם ש ר ו ק מ  ל
ה נ ו ק ה . כך ש ת טו א ולפי כל השי ר מ ו ח ה היא ל ק י ס פ ד ה י מ  ת

. שקט ת יכ1ל להי1ת רגוע ו י ד ר ח ה ה ד ע ת ה ו ר ש כ  דג ב

ל הדג? פו ש ו ם בג י ע ל ו ת ם ה י מ ק מ ת  היכן מ
, על גבי העור, ם אפשרי ו ק ם לדג בכל מ י דבק ם נ י ע ל ו ת  ה
ה על ד ג א , והיכן לא. ה ה מ י נ ם פ י י ע מ ך ה ו ת , ב ך הבשר ו ת  ב
נה ן אי מ ז , כבר מ ג בלבד ש הד א ר ם ב י ע ל ו ן של ת ת ו א צ מ י  ה
ת ו ס פ ס פ ת לא מ ת של ועד הכשרו כללו ת המשו ו ד ב ע מ  נכונה. ה
. ת ו ר ת ת ס נה בה הן מ ל פי כ ם ב י לע ת התו ת א ו ל מג ר ו ט מ י ל י  מ
ת ו ר ש כ עד ה ד כ׳ בו ו כה נגועים ע א צ מ נ ׳ דגים ש ג ם סו  ישנ
ם כמו ת ח ג ש ת ה ח ת ת ש ו י ט ח ווקם ב ר על שי ו ס א טו ל י  החל

ט. טברש ושפרו ל סיני, רו , סו ב ן מארה״ מו  סלו

? ה ח ג ש ם ה י ק י נ ע ם מ ת ם א י ׳ דג ג ו סו ל א  ל
ם (עם י א ו פ ם טריים, דגים ק באי ו  דגים חיים, טריים, מי
ל ו פ י ג דג זוכה לט ל סו כ ש ים, כ נ נ  ע1ר ובלי ע1ר), ודגים מצו
ן י ה עדי ב ז ל ש ם ל1. ב י א ת מ י ה ת ו ר ש כ  ה
ת הבד״ץ ח ג ש ת ה ח ת ת ש ו י ט ח ם ב י ר כ מ  נ
ה על ידי ק י ד ן לא עברו ב י  גם דגים שעדי
ת הכשרות, תוך מגמה שבקרוב מאוד ק ל ח  מ
. ת ו עד הכשר ת ו ח ג ש ה ם יהיו ב י ג ל הד  כ
ת הדגים" ר ה ט ת ו ת כשרו ק ל ח מ  בינתיים ״
ח דפי ס פ ת חג ה א ר ק קה לראש1נה ל פי  הנ
א י ת ומפורט1ת עד להפל ו ר ד ו ס  הוראות מ
ת ו א ר ו ה ) - ה ת ו ר ש כ ך ה ך מדרי  (גם בתו
ל דג, כ ם ל ח י י ת ה ד יש ל צ י ת כ ו ר י ב ס  מ
ת ו א צ מ י ת של1, מק1ם ה עו י ג ת הנ מ  מהי ר
ם בגוף הדג, כיצד יש לנקות!, ואלו לעי  התו
ת מ ב ר ק לה ע י יתנים לאכ נם נ  דגים כלל אי

ת גבוהה.  עו
 מקצועית לנקיות

 הדג מחרקים

? ח ס בי פ ה לג  מ

ת קרח ב כ ם ש י פ ו ט ם ע ה ש ם כ ם נמכרי י נ נ  ובכן, דגים מצו
ת ו ב ם ר י מ ע ה פ ל י כ ה זו מ ב כ . ש תם ו י ה על טר ר י מ ם ש ש  ל
ץ גמור מ ח ם קרובות מדובר ב י ת ע ל ם כך ש  עמילן ושאר חומרי
ת ו ז י ת האר ת זה וגם א בן גם א ם כמו דקי ט בו ת! א ו י  או קטנ
ם דקי ט בו ם א ת ו ם. ישנם דגים א י ם כל סוגי הדג קי ו  בהן משו
ם על כך עי די אט מו ר מ1תם, ו ח א ם ל דקי ט בו א  חיים וישנם ש

. ת ר ד ו ס  לצרכן בצ1רה מ



ל א ר ש ץ י ר א ת ב ו כ ר ק דגי ב ח י ש ל ו דו י  ג

ת דגים ז י י אר ת ב ם ב י ר ביקור הרבנ ח א רשם ל  נ
ת שא  !בעמק בי

כה ו שי דחנ ח נר חמי ״ ס ש ן כייס כ0לו ת  בי1ם ראשו

דא כהן הו  הרב חיים ׳
 הרב גבריאל נ1יפלד

ק י ר א ט ם ישעי' ס ה ר ב  הרב א
ד ל פ נ ר ט ל ש א ו מ  הרב ש

ו ^הר^שגחה בבתי ^ י פ  ולברור אפג!1<ע^להגברת ה
אר*זת דגים "^*•JS--־^—״־״ ' 

וק דגים ו  שי
 בא״י

 דייג מקומי
38% 

 דגי בריכות
 J / כינרת

 דגי ים

 כלוב׳ דגים
 (אילת)

 דייג בים
 התיכו!

L 
ל א ר ש ץ י ר א ג ב י י ד ף ה נ  ע
ים: ם עיקרי י ר ו ט ק 4 ס - ב מ כ ר ו  מ

 • דייג ימי - 4,000 ט1ן

ת - 2,000 ר נ  ״ דייג כ

ת - 2,500 מי ת י ו א ל ק  ״ ח

ה - 17,000 ג ד  • מ

J 
 דגי יבוא

62% 

 דגים סר״ם
 j שלמים

 דגים
 קפואים

 , דגים שלמים

 דגים נקיים
 , עם סימני סהרה

 פילה ללא
 J סימני סהרה

• מ1צרי דגים — 



2005 2004 2 0 0 3 2 0 0 2 2 0 0 1 2 0 0 0 ( ם נ י י נ מ ל ח ( נ  ש

 א1כלוסית ארץ ישראל (במליון) 6.2 6.26 6.33 6.4 6.46 6.52

ה) 10 10.5 11.1 11.5 12 12.2 ש (ק״ג לשנ פ נ  צריכה ל

כה 63% 62% 61% 60% 60% 59% ך כל הצרי ס  יבוא % מ

5,000 5,000 5,000 5,000 5,000 5,000 ( ן טו  דייג ימי + כנרת(

כ יבוא (טו!) 38,750 40,753 42,860 44,160 46,512 46,931 ״ ה  ס

ת (טון) 18,250 19,977 22,403 24,440 26,008 27,613 1 א ל ק כ ח  םה״

כ 65,730 70,263 73,600 77,520 79,544  םה״

ל ת ה-30 בקיב1ץ ת ט ל בס1ף ש ח ץ ה ר א ם ב י ג  גידול הד
רי ן המקו ו פה. הקרפי רו ן מאי ו ת ה1בא הקרפי ל (ניר דוד) ע מ  ע
ט עד היום הי ץ ו ר א י ה א ה לתנ מ א ת ה ה ו ח ב ש י ה כ י  עבר תהל

ם בארץ ישראל. י ג ף גידול הד נ ע קרי ב  הדג העי

ים זרים, נ ם מי ם ע ת א ל כ ה ם ו י י מ ו ק נים מ ות מי ר בי ח א  ל
ה ח ל צ ה ן ל ו ך האמנ פ ך זמן קצר ה ם, תו י נ ו חל בגידול האמנ  הו

ת.  כלכלי

. ( י מר ) ן ו פ הקי ף ו י ס כ מי הם ה ם בגידול המק! י פ ס נים ט  מי
ת מ י ר ב ה ל ב ס ץ ה ר א ר ב ב ע ט דג ים ש י ן במק1רו ה ו פ  הקי

נים אלו דומה. ל שני מי  ושיעור יבולם ש
ו מי טת ממי ו ז י נ ת ה ו קר בקיבוץ דן בברכ  בצפון הארץ בעי
ת טי ות של טרו נ ם מדי שנה כ-600 טו דלי  הקרים של נהר דן מג

ת. אלתי ת ו ש ק ה - ן י  ע
 כמ1״כ בים 10ף נעשה גידול של דגי דניס ולברק. לאחרונה

. ה ג ד מ ם גם ב י ח ו ם מל ל דגי מי ד ג נות ל ו  נערכים ניסי

ת 2001 נ ש ה ב ג ד מ ח ה ט  עפ״׳ נתוני ארגון מגדלי הדגים ש
- 18,000 ט1ן 95% ע לכ י ף השיו1ק הג ק  היה כ- 29,000 דונם. ה

ת עפר. מ ר ב יצור היה ב  מהי

ת 2007 ״מכר1 כ- 21.000 טו! דגי בריכות. נ ש  ב
ם י ג ד י נוי ו ל דג ל ש ו ד י ם ג ל יש ג א ר ש ץ י ר א  כ"כ ב

ם. פי  טרו

*Was 
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ש ע ו ת ה מ ג ד  מ
ם עיקריים: י ה שלב ש י ש ם ניתן לחל1קה ב י ג ך גידול הד י  תהל

 שלב ראשון
ת ו ב ר ע ת ת או ע"׳ ה י ע ב ה בצורה ס  ״צור הדגיגים ע״י הפרי
י ל דג . כ ם י נ ו ש ם ה י ק ש מ ם ב י נ ו כ מ ת ב ע צ ב ת . מ ת י נ ו צ י  ח
ם עי י ג זה מג ט דגי הבורי, בסו ע מ ת עוברים שלב זה ל כו  הברי

גים מן הים. י  הדג

. ד מאי ם מרץ ע י ש ד ו ח ם ב י ע צ ב ת ת הביצים מ ל ט  ה

ב שני ל  ש

דשי ם אליהן בחו י ס נ כ ו גים מ י , הדג  בריכ1ת אימון ראשוני
ם שונים. י ת עפ׳יי סוגי הדג ו ג ל פ ת ה ב, ב  האבי

 שלב שלישי

 בריכות אימ1ן עיקרי,
 הדגים מועברים לבריכות
ג ו ז י ע מ צ ב ת . מ ת ו ר ח  א
חד ם י י  של כל ם1גי הדג
ק ז ח ו מ ט ה ש ו מ ד ה ב ל  מ
ה ר ו ט ר פ מ ט  בנפרד שכן ה
ם של ת ל י ד ג ת ל ו ש ו ר ד  ה
ן שונה מז! של ו  דגי האמנ
ת אלו מ י ר  שאר הדגים, ב

ן או עפר. ת בטו ו י  עשו



 שלב רביעי
ם ת ל י ד ת ג ר צ ע ף נ ר ו ח דשי ה ך חו ל ה מ ת ח1רף, ב ר י מ  ש

ה ר ו ט ר פ מ ט  של הדגים בשל ה
ר על ת לשמו נ  הנמוכה. על מ
ע צ ב ת ם מ י ר י ע צ ם ה י ג ד  ה
ותר הכ1לל ב בי כ ר ו  הליך מ
ה של פ ל ח ה ת ו ד ח ו י ה מ נ  הז

כה.  מי הברי
ת ע ב ר ם א ו י ם ס  ע
ל ם לעי י ט ר ו פ מ ם ה י ב ל ש  ה
- ל כ ל ש ק ש מ ג ל ד ע ה י ג  מ

ן י״ "י* מ ז 1^1" ה 0 ם י י  סס!-50 ג
^ V . ״ ־ . י ה V י ע ב ר א ט כ ' י ה כ  הדרוש ל

 שלב חמישי
לם, ם כו י ג ד ם ה י ר ב ע ו ת אלו מ ו כ י ר ב ת פיט1ם, ל ו כ י ר  ב
ם ה י ל ם א י פ י ס ו ן ובור׳, מ ו נ , אמ !ן : קרפי ם ם ה ״ ר ק י ע ה ש  כ

ת ו י ף בכמו הכסי ר ו ו מ א ת ה  א
וק הבריכה ות לצורך תחז  קסנ
נו ן שאי מ מ פ ס ת דג ה  וכן א
 כשר אך משמש לאותו הצורך
ם של ת נ ו ז ט ת י ר פ ת חלק מ ) 
ם י נ ו ם האחר י ג ת הסו ש ו ל  ש
ם דלי ם הג י  הוא פ10לת הדג

.  בבריכה)

 בבריכה זו שוהים הדגים
ם ה ד ש ם ע דשי ה חו נ ו מ ש  כ
ל שיווקי(בור׳ ק ש מ  מגיעים ל
 1 קילו, אמנון 500 ־ 700 גרם,

ון 1.5 קילו).  קרפי

ם מידי י ק ד ב ת אלו נ כו ם בברי י ם של הדג ת ו ה ך ש ל ה מ  ב
ת 1 ק פ ס ת מ ו ע צ ב ת מ ת ה קו י ל סוג. הבד כ ם מ י ט ר ה פ ר ש ע  יום כ
ל ם ש ת ו א צ מ י ה ם ו י ג ד ת ה ו ח ת פ ת , ה ם י מ ו ח י ת ע בשנ ד י  מ

ם. לי  טפי

 שלב שישי
ת אלו ו כ י ר ב ם ל י ר ב ע ו ם מ י ג ד ה לשי1וק, ה נ כ ת ה ו כ  ברי
ם י ג ר שמ1ינו הד ח א ם ל ו ט י פ ת ה ו כ י ר ב ת יותר מ ו נ ט  שהינן ק

ג מ1כנס לבריכה נפרדת.  וכל סו

X 
m 



ה ק ו ל ח קם. ה ו ו ד לשי ם ע י ג ד ם ה י ר מ ש ת אלו נ ו כ י ר ב  ב
ה ויש) ד י מ ב ם ( י ל י פ ס ל יעיל ב ו פ י ת ט ר ש פ א ם מ י ג ׳ סו  עפ״
ל ם ש ת ר י מ ש ל ס1ג ו כ ם ל י י ל א מ י ט פ ו א ם ה י א נ ת ת ה ק פ ס  א
. ל הדג תו ש ו כ י ל א ע ע י פ ש מ ם אילו דבר ה י א נ ת ם ב י ג ד  ה
ת דיוק גבוהה מ ר י ב ת ניהול מלא ר ש פ א בן שחל1קה זו מ  כמו
ד ל ע ך זמן ש ש מ ם ל י ג ד ם ה י ר מ ש ת הללו נ ו כ י  ביותר. בבר

ה ח1דשים. נ ו מ  ש

ך זמן זה ל ה מ ם ב י תי ך הגדילה של דג הוא כשנ ש  םה״כ מ
ם שיווק. י א ת מ ל ה ק ש מ צה לדג ב ב הבי ל ש  עובר הדג מ

ם: ם ותולעי י ל י פ  ט

ם י נ ט ר א ס ו צ מ ם ניתן ל ם מת1קי י מ ם ב י ל ד ם הג י ג  בד
ם, על מי י ך הז ו ת ם הלל! יכולים להי1ת ב י נ ט ר ס ם. ה י ל י  טפ
ף א בחלל ה ה ו פ ל ה ל ח ם, בת1ך העיניים, ב רי פי  העור, על הסנ
ם י ד מ צ ם נ ק ל ח פשי ו פן חו ם נעים באו ה ק מ ל  של הדגים. ח

 לגוף הדג.
ם י נ ם השו י נ ת במי נ ו ו ם מג י נ ט ר ס ת של ה י נ ו צ רתם החי  צו
ים י ם המצו י נ ט ר ס נם לבין ה ת אין כל דמיון בי בו  ולעיתים קרו

ם לנו. כרי  המו
ם געי פו ג ו ך גוף הד ם לתו דרי ם החו י נ ט ר ימים מיני ס  קי
ת עור הדג ל א ם אלו יכולים לאכו י נ ט ר  בלב ובכבד של הדג. ס
ם י נ ט ר ס ת ה י . רבי לה ג ם במו י א ל מ ת מ ם ה י ע צ פ  ולגרום לו ל

ת ביצים. ל ט  היא בדרך של ה

ת לו ו ת כעין אשכ ו י ת הביצים בשק ו א צ מ ם נ י נ י  בחלק מהמ
ף ומודבק1ת ו ת הביצים מהג פרדו בחלקם נ ן ו ס ר ס ה  היוצאים מ

 אל רגלי ר,נקבות.

־̂י 7" **.י*•׳׳ י.  



ם ״ ל י פ ט ם ה י נ ט ר ס ת של ה ו ח ת פ ת ה ת ה פ ו ק ך ת ל ה מ  ב
קע גולם היכול ו ה ב צ י ב ה דרה של שינויים. מ  הם עוברים סי
ל י ש מן גדילתו של הגולם הוא מ ם באופן ח1פשי, בז  לנ1ע במי
סף ו נ ת. ב ע לבגרו י א מג ד שהו ם ע י מ ע ר פ פ ס ו מ פת י ת קל  א
לים זעירים, בגודל ם וטפי לעי ם ישנו מגוון רחב של תו י נ  לסרט
ם י ל י פ ט ם רק ל י ס ח י י ת ה אנו מ כ ל ה ׳ ה , אך עפ״ י פ סקו קרו  מי

ם לעין. ראי  הנ

ף ולו שתי ״עיניים" ג סרטן בצבע שקו ל מסו י  אורגלום: טפ
א נעים לאורך ם אלו אינם חודרים לדגים, אל י ל י  שחורות. טפ
ם צצי ם !מו י מ ו ט ר ת שני ח ר ז ע ם ב י ד מ צ . הם נ  גופו של הדג

ג הנגוע. ת דמו של הד  א

4 V 
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ח ו ל ש מ ל ה כ י מ ע ב צ ב ת ה ח נגוע יכול ל ו ל ש מ ל ב ו פ י ט  ה
ך ש מ ם ל י נ כל הד ם למי י ס י נ כ מ ם ש ק מ ו ר מר D.P. או ב  ע״׳ חו

 שעתיים עד שלוש. כמובן שעדיף
ת א צ ו ם ה ר ל יהיה ט ו פ י ט  כ׳ ה

A . ה ג ד מ ה ב כ ר ב ה ם מ י ג ד  ה
י י פ ל ין ש ם לצי ו ק מ ן ה א כ ) 

ם מרי  הוראות היצרן של החו
ר ת אסו או ד הברי ר ש  ושל מ
ם 16 יום י ג ד ת ה ק א ו ו ש  ל
ל היות והחומר ו פ ר הטי ח א  ל

. ( כן  מסו

ל י פ ט יאה: אופייני ל  לרנ
ל זר1ע ה ש נ ב א מ ו ה ה  ז
א על צ מ ה שלו. זה נ ד מ צ ה  ה

G 
j 



ל י פ ט ת ה״עוגן״ ה ר ז ע בעל צ1רת "עוגן". ב ן ו ט ר ס  ראשו של ה
ם. אורך ם מת1קי י י מ ל נפוץ בדג י פ ט . ה ף הדג ו ר לג ב ח ת  מ
ר ו . באז א בת1ך שריר הדג צ מ ה נ ש א ה 10-16 מ"מ ר ב ק נ  ה
ל יכול גם לחד1ר י ק בצבע אדום. הטפ ע עמו צ ה נוצר פ ד מ צ ה  ה

ם של הדג. י מי י ם פנ  לאברי

ה ימים, לכן ר ש ת ע ! ח פ ת זו אורך ל עו י ג נ ל ב ו פ י  דרך הט
. ה ד מ ש ה ה אלא ל נ ק ח נגועים אין להם ת ו  דגים היוצאים למשל
ת ה א פ ר ל מ י פ ט . ה ת עור הדג ט א ו ש פ ן ניתן ל י פ  או לחלו
״ ת פ ל ו ש ר ״ ת העו ט י ש פ ת ו א מ ו ה ש ג כ ד ר ה ו בשרי ת ז י ח  א

צה.  אותו החו

ר פ ס דל מ ם חייבים לג י ג ת הד כו ה של ברי ק ז ח  לצורך ה
. ה ר ה י ט מנ ה דג ללא סי ״ שז ן ו ן של דגי ״שפמנ  קט

ת אריזה: י  ב
ים פנ י או ע בשנ צ ב ת ם מ י ג  שי1וק הד

ת ו נ ח ם ל ש מ ז השי!וק ו כ ר מ ק ל ש מ ה ע ישר מ י ג  דג ח׳ מ
ת י נ אדמו ן ו ו ר גם אמנ ן נהוג למכו  בדרך כלל דג קרפי1ן, בצפו

 חיים.



ק י ט ס ל ז פ יוס ארוזים בארג ת צלז ו ל ע ם ב 4 מ י נ מ צ  דגים מ
ם בארץ י ג ף הד נ ל ע י לכ ט ר ד נ ט ז ס  שהינ1 ארג

ם י ג ד ת ה ז י ר  א
זה ת הארי י ן לב צ מ ת עם ח ו י ל כ מ ם חיים ב עי י ם מג י ג  הד
ה של 0 ר ו ט ר פ מ ט ם ב ם קרי ם מי ת ע כו ך ברי ם לתו י כ פ ש נ  י
ת כות הק1ר להרוג א ד ברי י ק פ ת ) י צ ח ה ו ע ש וס ל י  מעל1ת צלז
א ל ם של הדג. דג ש ד ת ה כ ר ע ם ע״׳ קירור מיידי של מ י ג  הד

ים). ת איכותי ו ח ך זה הם פ י ל ה  עובר ת

ת ל י ח ת ע לליין מיון לפי גודל, ב ו ס ם עולים על גבי מ י  הדג
ם י נ ב ודגים קט ב ו ת ס ף מ ף גדול בעל חריצים. התו  הליין יש תו
לחן מיון, ליד ופלים לשו ם נ י ג ר הד א ם ש צי ם בין החרי ופלי  נ

ם לפי גודל: נ ממי ם ! י ת הדג ל א ק ו ש ל ש ע ו ד פ מ ו ן ע לח  השו

, זעיר.  גימבו, ענק, גדול, בינוני, קטן

. ל 15 ק״ג דגים בארגז ק ש מ ים ב ז  כל הדגים נארזים בארג
ך י , תאר ק ש מ ם ה ת ש ה א ל י כ מ ה ה ק ב ד ם מ י מ ז ש  ע״ג כל ארג
ם פ ד ם נ״ל1ן עם ה חי י ם מנ י . על הדג קף ג תו ך פ י  אריזה, תאר

ם קרח. חי י ה ועל הניילון מנ ז ת הארי ם בי  של ש

, דגים: • ו ק י ת נ ק ל ח  מ
ים ת ניקוי דגים, הדג ק ל ח ת גם מ מ י י ה ק ז ת ארי ל בי כ  ב
ם י ח ת פ ם נ . ש ה ז י ר א ר ה ח א י ל קו י ת הנ ק ל ח מ ם ל י ע י ג  מ
ה נ ו ה של ניקוי רק במכ מ ר ת. מ ו מנ ם לפי הז י ת הדג  ומנוקים א
ה נ ו כ קף דגים יש מ י ה לנ ק ל ח ל מ כ לה ללא עור. ב י עד לפ  ו
ה ק נ ת הבטן מ , פ1תחת א ם י ש ק ש ק ת ה ת שמ1רידה א י ט מ ו ט ו  א
ן ידני פ ם באו י ק נ ם מ י בד ו לאחר מיכן הע ג ו ם בבטן הד י נ  בפ

ם. ם מי , ע ת י ל מ ש ת ח ש ר ב  ע״׳ מ



ה לדגים: ז ת בתי ארי מ י ש  ר

ת ו ר ש ת כ ב ו ת  סוגי כ
 דגים

ת ם בי  ש
זה  ארי

ן  מהדרי
ת ר י ת ט ו  הרבנ

 קיבוץ
 ״טירת צבי"

 דגי
כות  ברי

 דג הארץ

 צבי
ן הרב  מהדרי

 אוריבך

ם י ל ע פ  מ
 אזורים בית

 שאן
 דגי

 בריכות
 דלידג

ן הרב  מהדרי
ץ "ניר רווח מ י  ק

 ד1ד"
 דגי

כות  ברי
ק מ ע  דג ה

ית  הרבנ1ת קרי
ה נ  שמו

 דג הדן פורלים קיבוץ ״דן־

ן הרב  מהדרי
 ר1וח

 קיבוץ
ן  ״ מעג
 מיכאל"

 דגי
ת כו  ברי

ל מ ר  ים כ

 הרב לנדאו בני
 ברק

 קיבוץ
נית"  "מעי

 דגי
כות  ברי

 ביניש

ח קו לת ללא פי  דנים, אי
 לברק

 דג 10ף

ח קו לת ללא פי  דנים, אי
 לברק

 ארדג

: ה מ ד ק ה ם / י ג ד ת ה ו ר ש  כ
ת ק ח ש מ בה ה ו ת תנ ר ב יתה ח  עד לפני כ 5 שנים הי

בה ו ת תנ ר ב ח ננים. ל ים והמצו ם החי י ת של הדג י  הבלעד
אי בירושלים ורק דגי נ טו ק הסי ן שיווק בשו ס ח  היה מ

ן זה. ס ח מ ם ב בדקי ד היו נ ב ל  הקרפי1ן ב

ים כאן בארץ טי לי ת השינויים הפו ו ב ק ע  לפני 5 שנים ב
ת הקיבוצים, החליטו הקיבוצים לבטל ט ר פ ת ה ם ק ע ב  ישראל ו
ת של ארגון מגדלי הדגים. כתוצאה מכך כל קיבוץ ו י ט מ ס  את ה
ת ׳ ראו ת ל10גים עפ״ ו ג ל פ ת ה ת ו ו מ כ דל דגים, ב ל היה לג מ  י
ח, ך גיד1ל, פיקו ר ע ס כל מ ר ת ק א ת ז ו ב ק ע  עיניו ולש!וקם ב
ך 75 קיבוצים שגידלו דגים נשארו סייר. ם ומתו י  ושיחק הדנ



ש ד ח ר מ ה ו מ נ ג ם התאר צי בו ם דגים. הקי י ל ד ג  40 קיבוצים מ
. פרד וק דגים בנ ו ך לשי ר ע מו מ  והקי

ל דו י ת לג ו ר ב ה ח מ ש בה יש כ ד ח ת מ ו נ ג ר א ת ר ה ח א  ל
ם י ג ד ת ה ו כ י ר ל ב ת ע ו ר ש ח כ ו ק י ה פ ם לא הי י ג ק ד ו ו  ולשי
י ז כ ר מ ח היה רק ב ו ק י פ , ה ה ז י י האר ם ולא על בת י צ ו ב  בקי
ה ז י ר א ת ה י ט ב ע מ ל ק, ( ח אדו ו ק י ת ולא היה פ ו וק. הי ו  השי
ירבך ב או ר ל ה ה ש ח ג ש ת ה ח ה ת י ה ת "דלידג" ש ר ב ל ח  ש
ן ת ו ר ש פ א ל) היה ב אי ן מו ו ח הרב שמע י ג ש מ ח של ה ו ק י פ  ב
ף י נ ד לס ח ף א י נ ! בס ל ס פ נ ע דגים ש נ ש וק ל ו ת השי ו ר ב  של ח
י ח ו ת של משל ו ל י ס ר וכך אכן היה. יש לציין שהיו כ 5 פ ח  א

. ש אחד ד ו ח  דגים ב

ח על ו ק י ד פ י ק פ ת ה ל ב מ ׳ ע"׳ ת ת ס ״ ו י כ- 5 שנים, ג  לפנ
ווק. י השי ז ה וכל מרכ ז ת הארי  בי

ת מ י ר ב ת הדגים כבר ב י גם לבדוק א ת ל ח ת ך הזמן ה ש מ  ב
ל1ת ז פ0י א . ואכן מ ם למשל1ח י ג ד ם ה1צאת ה ר ץ ט ו ב י  בק

ה. ת לשנ ו ל י ס ם ירד ל 5 פ י ג  הד

ת: ו כ י ברי ח בדג י ג ש ה ל ח ו ק פ ם ל י כ י ר צ מ ת ה ו ד ו ק  נ
ת ב ת ש ר י מ ם • ש י ג ת הד ו ר ש  • כ

ח ס פ ץ ב מ ם • ח לעי תו ם ו י ל י פ  • ט

ם י ז  • ניקיון ארג

ת הי1ם: ו ר ש כ ח ה ו ק י  פ
ק ! ש י ב ז כ ר מ ן ה ס ח מ ח על ה ק פ  היום 1עד הכשר1ת מ

ת דגי ישראל. ר ב א בבעל1ת ח צ מ י נ י ש א נ ו ט י  הס

ם: י פנ י או ם בשנ עי י ם מג י , הדג י ן המרכז ס ח מ  אל ה

ם ת מי ו י ל כ מ ם ב עי י ם חיים, מג י ע י ג מ ן ה ו  1. דגי הקרפי
ם י ג ד ת ה קל א שו ה ו ל ע מ י ש ל מ ש ך מ10ע ח ו ת ם ל י כ פ ש נ  ו
ל 6 טון דגים, י כה יכולה להכ ך בריכה. הברי פך א1תם לתו  ושו
ה ק י ד ו ב נ י מ ע ט ח מ י ג ש ע מ צ ב ם מ י ג ת הד ם א י כ פ ו ש י ש  לפנ

ם. י ם בדג י ל י פ ת ט ו א צ מ ה ש ל ש ודא שאין ח ת לו י מ ג ד  מ

ק כגון י ט ס ל ׳ פ ז ך ארג ם בתו י נ נ ו ם מצ י ע ג מ ם ה י ג ד  2. ה
. ח ט ש מ ים ב ז ף כ60 ארג י ם לסנ עי י ף, בורי וכוי מג  קרפיון, כסי
ח בודק י ג ש מ ה בריכות. ה מ כ ח יכולים להיות דגים מ ט ש מ  על ה
ת ו , כך שיכולים להי ה ל ע מ ל ה דגים מ מ ת של כ י מ ג ד קה מ י  בד

ת נגועים. ו ו ויכולים להי בדק א נ ל ה דגים ש ט מ  שיש ל

ו נ י מ ע ט ח מ י משג וק1ת דגים ו ת המשו ו ר ב  ישנן עוד שתי ח
ת י א ש מ ב ם ש י ג ת הד ת ברח1ב ובודק א י א ש מ ם ה  ״ניפגש" ע



ה זו ישנם הרבה חםרונ1ת: ק י ד ב  ל
ח קושי רב י ג ש מ ם ויש ל י ה בדג ס ו מ ם ע י מ ע פ ת ל י א ש מ  ה

. ת י א ש מ ה ה ל י כ ת מ מ א ה ב ת מ לראו ח ו ק פ  ל
ה עוד ס י מ ע מ ת לא מ י א ש מ ם ה א ח ה ק פ  אץ אפשר1ת ל

. א נבדקו ל ך היום, דגים ש ש מ  דגים ב

ם י ת דג ק ר 1 ת לא פ י א ש מ ם ה א ת ה ע ד ת ל 1 ר ש פ  אין א
. קה י ם הבד ר  מ

ם יש צ1רך י י מ ו ק מ ם ה י ח הדג קו י ה בפ ג ר ד ית מ  לצורך עלי
ח על חברות השיווק. צריך להיות קו ת אופן הפי ת א ו  דחוף לשנ
זה ת הארי י זה וכל הדגים היוצאים מב ת הארי קוח כבר בבי  פי
, ה ר ה ט י ה נ מ י ת ס ק א ד ו ב ח ש י ג ש ל מ ה ש ק י ד ר ב ח א  יהיו ל
ם. וכל י ם על הדג י ל י פ ל ט ת ש ו א צ מ ן ה ה דג דג. שאי ק י ד  ב

ה . ז ת הארי י ב ח ב י ג ש מ ם חת1מים ע״י ה י ז  הארג

ם י ק ו ו ש מ ם ה י ג ל הד כ ת בט1חים ש ו ן זה נוכל להי פ  באו
ת נ י ח ב ת אכן נבדקו דג דג הן מ י ת של העדה החרד ת כשרו ח  ת
ם, אין צ1רך לה1סיף לי ת טפי ק י ד ת ב נ י ח ב ה 1הן מ ר ה י ט מנ  סי
ץ מ ל ח כ ו א ת ו ב ל ש ו ל ל חי ח גם ע ק פ כל ל ו ה נ  שבא1פ! ז

. ח ס י פ ם לפנ י  לדג
 מצורף נוהל כללי לבית אריזת דגים

ם י י ר ם ט י ג ה ד ז י ר י א ת ב ל ל ה ו  נ
ת ב י י ח ת ה מ ז וק ובית הארי ו ת השי ר ב : ח ם רי  דגים טהו

ם. ם טהורי י ג  לע10ק רק בד

ם: י ל טפי ה ו ר ה ט י ה נ מ י ת ס ק י ד  ב
ת מ׳ון הדגים, ע ת חייב להי!ת נוכח ב ו ר ש אמן כ  • נ

ן מ א ת נ 1 ח כ נ א ב ל ן ש ו ת המי ת מכ1נ ל א י ע פ ה  • אין ל
. ת ח ש כ  ה

ל כ ר דגים מ פ ס מ ה ב ר ה י ט מנ ק סי בדו ת י ו ר ש כ ן ה אמ  • נ
ל דג ודג. כ ת עץ ש י ה בראי ק י ד ם ב י ג ר הד א ת ש כה א  ברי

כה כדי ל ברי כ ת מ י מ ג ד ה מ ק י ד ת יבדוק ב ו ר ש כ ן ה אמ  • נ
ם. י ם בדג י ל י פ ץ ט א  לוודא ש

ם ועד הכשרות יבקר מידי יום כפי הצורך ויבדוק ע ס ח מ ק פ  • מ
. ה ב מ ו ל פ ם ב ת ר י ג ם ס ר ם ט י ל י פ ט ת ב ו ע י ג נ ם מ י ג ת הד  א

 • דג שנפסל יארו באריזה שקופה למגזר הלא יה1די.

עד ת ו ו ר ש ת כ ח ר לא ישחקו ת ח זה א ת ארי י ב  • דגים מ
 הכשרות.



רושלים ק בי ו ו ז השי כ ר מ ת ל רו ם ישי י ע ג מ ם ה י ם חי י  • דג
ץ א ה ש ק י ד ה והן ב ר ה י ס מנ ת סי ק י ד ן ב ה . ח י ג ש  יבדקו ע״י מ

ם. י ח הדג ו ל ש מ ם ב י ל י פ  ט
ם: י ז  ארג

יבים ה חי ז י ת האר י ם לב רי ם המ1חז קי ם הרי י ז ג ר א ל ה  כ
ר מ י ח ש ב מו ם ת1ך שי י ז ת ארג פ י ט ש ה ל נ ו ה במכ פ י ט  לעבור ש

גם.  פו

: ת ב ת ש ר י מ  ש
פתח י ת וחג ו ב ת ש ס י נ י כ ם לפנ י י ר שעת ג ס זה ״  • בית הארי

ת וחג. ב ש ת ה א צ ה מ ע  ש
ת ו ע ע ש ב ר א ל מ ח ת 1חג ה ב צאי ש  • דגים חיים ״קלט1 במו
ם גידול 1 ק מ ה מ ע י ס נ מן ה ת ז פ 0 1 ת , ב ת ב ש ת ה א ר צ ח א  ל

ה. ז ת הארי י ם לב י ג  הד

ת ניקוי דגים: ק ל ח  מ
ם שרי ות מאו ת ניקוי חייבים להי ק ל ח מ ם ל י ח ל ש נ ם ה י  • הדג

ה כמפ1רט לעיל. ק י ד ר ב ח א עד הכשר1ת ל  ע״י ו

. תם ם בת1ן־ חו ת ו ם יארזו ח י קי ם הנ י ג ל הד  ״ כ
ה ר ש כ ה ה ו ל י ב ר ט ו בים לעב י ם חי י ש ד ח ם ה י נ י כ ס ל ה  • כ

. ת ו ח הכשר ק פ ם מ ם ע ו א ת  ב

ח קו פי ם ! ו א ת ם חייב להי1ת ב י ל י פ ט ם נגועים ב  • ניקוי דגי
. ת ו עד הכשר  של ו

: ח ס פ ת ל ו ר ש  כ
0 ״ ק יבים להי1ת נ ם חי י ג ד ה וחדרי ניק1י ה ז י  • חדרי האר

. ה ל ימ1ת השנ ץ כ מ ל ח כ ו א  מ
ת ל י ח ם ת ר ם ט י פ1רנ ם 1חצי י י ד י ת ה ף א 1 ט ש ש ל  • י

. דה  העבו

אה צי ם הי ר ם ט י ק ו ל ח ת ה ר א י ס ה ת ניקוי יש ל ק ל ח מ  • ב
. הפה ת הידיים ו ב א ט י ף ה ו ט ש ל •ש ל כ ו א ום ה  לאכ1ל ובסי

ם ואריזה: ו ס ר  פ
ל ב ק יבים ל ) חי ה ק ב ד ט ה ר ה (נ״ל!נים, ס ז  • כל מ1צרי הארי

. ם ת ס פ ד ם ה ר ת איש1ר 1עד הכשר1ת ט  א

ת אישור 1עד הכשר1ת. י חייב א מ ו ס ר מר פ  • כל חו



ט ״ ס ש ר ת ״  א

ג פוטית ־ פלייס בהולנד ל מסו  דו״ח ייצור דג סו
ה ד נ י ל ו מ ט ת נ ר ב : ח ן א ו ב י  v . ה

 דגי ם1ל

ה ר ד ה ס נ 1 כ , מ ם י א ת י ל ו , א1 ס ו ה רבנ ש י מ ם דג ש  ב
ת ר ד על ס ר ( י פ נ ס י ה ע ר ק ת מ ק ל ח מ ל דגי גרם מ לה ש  גדו
ח הוא ט ו ש מ פם ה ו  Acanthopterygii), שג
חצה לשניים. י ונראה כאילו נ ר ט מ י ס  א

ד ח א  הם נחים ושטים על צידו ה
 של הגוף, וצידו השני של גופם מכוון
ר ן בהי ו ת ח ת ד ה צ . ה ה ל ע י מ פ ל  כ
ים י נ ך כלל, והשי ר ד , ב ר ת ^ 
ד צ . ה ת ו ח ת ו פ  מ
 העליון כהה יותר
ע ב צ ב ב ל ת ש מ ו ! 
ה ב ע ש ק ר ק  ה
, ג ד ר ה פ ח ת  מ

ת א1 מנו1נות.- ט ט ו ק  שב
י עיניו, ת ד זה ש צ ג ב ד ל ה ו ש ש א ר ת ב ו י ו צ ת מ א ת ז מ 1 ע  ל
ה רבנו ש ר (דגי מ פ ח ת ה ה1א מ ב ת ש ר ו פ ח מ ך ה ו ת ת מ בטו י  הנ
ם י ר פ 1 ח ם מ ת ו י ה ם ב נ מ ת רוב ז ם א י ל ב מ ע ה ק ר ם דגי ק  ה

.  בת1ך החול)

יים ה הם מצויים. בניסו ב ה ש ב י ב ס ה ב ש ע מ י ל ם תלו ע ב  צ
ו ת י ת ח ת ל ש כ מ ם ב י ת הדג ם א י ק י ז ח ר מ ש א כ  שונים הוברר, ש
ם י ג ד ה מצא, ש . כן נ ת ו ה כ ת ה ר ל ל צידם הבהי י ח ת ארת, מ  מו
ם רובצים, ורק ה ה י ל ע ע ש ק ר ק ת ה ה א ל י ח  חייבים לרא1ת ת
גים, ים חרי נ . אך יש גם מי ה ב בצבעי ל ת ש ה ם ל  אז יכולים ה
דועים דגי , י ל ש מ ה. כך, ל ה הז א ו ו ם ה ה - ר ש ו ת כ ם א י ר ס ח  ה

. ע ב צ - י ר ס ם או ח י נ ק ב ם ל ה ט ש ב ה ר ש  מ
פם ו ״ דקר, שג ו מ ם ד י ג ה רבנו הוא מד ש ם של דגי מ א צ ו  מ
ד ח ע לכיוון א ו נ ה ל ל ח ת ה ח א ם ה נ י ע , ש ח ט 1 ש ה מ  לא הי
ה א צ 1 ת ן. כ ו ד העלי צ ן ואילך ל א כ ה מ ש ע ה נ ד ז . צ ם י ד ד צ  ה
י פ ג הטרו ת. אצל הד ו ו ש להתע א ר ל ה ח ה ז1 של העין ה ע ו נ ת  מ
ת מן ו ח ת פ ו ו ע ש מ א ר לת) ה ץ אי ר פ מ ם (המצ1י גם ב ד ו ט ס  פ
ת או העין י ל א מ ש ת העין ה ו ה להי י ת עשו ד ד ו נ  הרגיל, העין ה
ת ע ד ד לקודק1ד. כיוון שכך, אין ל ה רק ע ע י ג ת, והיא מ י  הימנ
ם ם ה י מ י ו ס ם מ י ט ר . פ ו ינוח הדג ד שעלי צ ה יהיה ה ה מ ח ט ב  ב
ה ר ד ס נים ב ר מי א ש את בניגוד ל ז ם, ו י י ם שמאל אחרי  ימניים, ו

א גם ס הו ד ו ט ס פ . ה י ם הוא ימני א! שמאל ה ד מ ח ל א כ  ז1, ש
ו יש קוצים,. י ר י פ ה רבנו שבסנ ש ד מבין דגי מ חי  הי

ת ו ר ג ב עד ל צה ו י ה רבנו מן הב ש ל דג מ ו ש ת ו ח ת פ ת  ה
ם זקופים (כלומר י ו מדג ח ת פ ת ת בבירור, כי דגים אלה ה ד מ ל  מ
ה ר ד ס ם ב י נ נם נחים ושטים על צידם). הדגיגים הקט  דגים שאי
י צידי הגוף נ ש ם עיניים מ ה ר (יש ל ח ל דגיג א כ ם ל מי ת דו א  ז
ג גדל עד לאורך י ם כמו כל דג אחר). אך לאחר שהדג  והם שטי
י וע כלפ ו לנ ני ת מעי ח ה א ל י ח ת ד בערך, מ ח ר א ט מ י ט נ  של ס
ת לצד העין ע ב ק נ ש ו א ר ת קצהו העליון של ה ברת א , עו ה  מעל
ל גם ים ח נתי ת. בי עו ה שבו ש י ש ך כ ש מ יה. '׳טיול״ זה נ י  השנ
ה ג ר ד ה ג ב טה הד ו ג, וב0!פ1 של דבר נ ת הדגי ל ו ג ל ט וות ב  עי

ת הים. י ע ק ר ל ק ו א ט א ם ויורד ל ״ נ י ע ה - ר ס  על ציד1 ח

ת לאורך גופ1, ר ב ו ע ה גלית, ה ע ו נ ת חה ב ה רבנו שו ש  דג מ
ן ארוך מא1ד ו ר ח א ר הגב. זה ה י פ נ ס ת ! ש ר ה י פ נ ת ס ר ז ע  ב
ך לאורך כל הגוף). ש מ ת מ ה ו י י העין א1 מעל ל לפנ י ח ת  (הוא מ
׳ ו ט מצ ב ה ר ש ל דגי מ ם ש ה י פ ש גורם לכך, ש א ר ה - ת ו ו י  ע
בדה ר בעו , העיוור, של הגוף. דבר זה קשו ן ד התחתו צ  בכיוון ה
ע הים, ק ר ם על ק י י ו י חיים המצ ל ע ב ר מ ק י ע ם ניזונים ב ה  ש
ף על דומיהם, א ם ו י ע ל ו , ת ם י נ ם קט י - י ד פו כות, קי  כגון: רכי
ם י נ ט ר ר דגים או ס ח ף א ם גם לרדו י ל ג ו ס מ ים ה נ ש מי  פי שי

ת בדרך ו ר ק ד ז ה רבנו מ ש יהם של דגי מ נ  1ללכדם. עי
ת רו ות על ידי שמו נ ג ל לראש. הן מו ע  כלל מ

| * ^ | ן ^ ה ל ו כ ת מהן י ח ות, וכל א י ת ובשרנ מ  ע
ת ו ר ק ו . כך הן ס ה מ צ י ע וע בפנ  לנ
ים חנ ל הכי כ בן ב ה סבי ש ע נ ת ה  א
ר מז1ן א1 א1יבים ח ם א ש ו פ י ח  ב

. ם י ר ת ס  נ

ם טה1ר נ י א ים ש נ  יש גם מי

U R K 
ז הולנד. כ ר מ ירת דייגים ב  אורק, עי

ם 42.2 מי״ר ה ר ש רק 109.20 קמ״ ירה או ל העי ה ש ח ט  ש
בשה 98.371 קמ״ר או 38 ם 4.5 מי״ר י ה ם 11.54 קמ״ר ש כ ו ת  מ
ם י ב ש ו ה כ17,589 ת נ ת מו י מ ו ק מ ה ה י סי כלו  מי״ר של ים. האו



ה ר י י ע  ה
א כיום צ מ רק נ  או
ר ד ל 1 פ ס ס ו ד ר ו נ  ב
ז פלפ1לנד, ו  שבמח
ר י ע צ ח ה ו ר מ  ה
. ד נ ל ו ה ר ב ת ו י  ב
 הכפר שהיה בעבר
, י מ ו ר ד ם ה י  א׳ ב
 המרוחק מן היבשת
ת ים מ ד נמצא כיום על א ף , ט מקו החו ה של שי ע ש ת ה י צ ח מ  כ
ת ו ל ל ו קמו באז1ר ס ר ב-932ו הו כ ס ת ה מ ק ר ה ח א בשת. ל ו  מי
ד ל״ב1ש צה ע ו החו ם, ואלו נשאב ת המי ת שאצרו א ו י ת ע ב  ט
! ב-1957 , לאחרי לדר סטפו רדו ו ר נ ח . ב-1942 נחנך א ע ק ר ק  ה

. ד נ ל ו ד וב-967 1 דרום פלפ נ ל ו פ ל ח פ ר ז  מ

ת על דייג ס ס ו ב ז ומעולם מ  עיקר כלכלת העיירה הייתה מא
ת ברו ן בים עו ר ת שמקו ו ר ו ח ם גם כיום, ס  וכך הם פני הדברי
ת א ז פן נרחב ו ת באו ו צ פ ו ות מ ת להי ו כ י ש מ מ מל אורק ו  דרך נ
ת ר ב ת הדייג של אורק לעבור ק ו נ י פ ת ס דרשו ת שכיום נ ו ר מ  ל
דרש ר נ ש א לתן מ ו ת מרכ ף א ו ס א ה כדי ל ב ר ה  דרך גדולה ב

ל זמן שה1א בעבר. כ  מהן ב
ה ת הי ו ב ם ר י נ ך ש ש מ  ב
ה , מ ה ש ב י ה ק מ ת ו נ ר מ פ כ  ה
ר על ו מ ש ו ל ר לתושבי ש פ י א  ש
ר ח א . ל י ת ר ו ס מ יהם ה רח חי  או
 מכירת הים החליט! תושבי אורק
ם י ק בדג ו ס י ע א ל1ותר על ה ל  ש
, ם י ח פ ו ל צ ם ! י ק דג ו ו ש מ י ק ה  ו
ם י ק׳ הדנ ו ד משו ח  שכיום הוא א
ר ח ס מ . ה ה פ ו ר י א ם ב י ל ו ד ג  ה
ן ב1 פ ה בא1תו האו ש ע ם נ י ג  בד
ל ה ש ס ר ו ב ר ב ח ס מ ם ה י י ק ת  מ

ת עתידי1ת. ו ר ו ח  ס
רק היא עיירה ם כיום או י ג ד י ה ר יה במחי ת עלי ו ב ק ע  ב

. ת ג ש ג ש  מ
ט ק ל א י ם ד ת ע י ד נ ל ו א ה ק הי ר ו א ת ב ר ב ו ד מ ה ה פ ש  ה
ל ש ה ב נ י ד מ ר ה א ש ת ב ר ב 1 ד מ ה ה פ ש ה ל מ ד ב ת ה ד ש ח ו י  מ
ט זה כולל גם ק ל א י ה קיים בעבר. ד גרפי שהי או י  הנית1ק הג
ו ב ת שעז ערו ה ע״׳ נ פ ש דיש שחדרו אל ה לים באי ר מי פ ס  מ
ם ד ר ט ס מ ת א ו ב י ב ס ב כלכלי ירוד ויצאו ל צ ל מ ש ת ביתן ב  א



ם יותר, רובם י ד י מ ם א י ת ב ת ב ק בי ש ש כע1בד!ת מ מ ש  כדי ל
ת הביאו 1 ח פ ש ם מ  בתי יה1דים ולאחר שחזרו לאורק כדי להקי

ת. החדשו ם . י ל ת המי  עימן א
ת וצר1ת, ט ט ת ק ו א ט מ ת ס ל ע רת דייגים ב י ר בנוי כעי פ כ  ה
ם מ1צגים י ת ב ת ה ט ו ל ח נמל דגים גדול מא1ד. ב  מגדלור 1רציף ו

ם, מגדל1רים זעירים. , צדפי ת ט י פ  לרא!וה דגמי ס
ותר של ק בי י ת ע ר ה ו ר הוא האז ו ל ד ר שםמ1ך למג ו  האז
ם ה י ל ע ת אבן ש חו ת הזיכר1ן, לו י פ צ ט ת מ ק מ . לא רחו  הכפר
תם ת מו הם של הימאים ת1שבי אורק שמצאו א תי קים שמו  חקו
ה נ י ת מ מ ה אל הים ו פ ו צ ם ה א ם של ה 0 ר 1 פ מ ל ה ס פ ה  בים ו
ת לדו ל והבנים. המוזיאון ההיסטורי לתו  לש11א לשובם של הבע

. ך א אף ה1א בסמו צ מ ם נ ו ק מ  ה

ת פאי רו ת הדגים האי י י ש ע ת וחד ב ד מי מ ע מ  אורק נהנית מ
ת ו ל ע ת גדולות ב . חברו י ג ט ר ט ס א מה הגיאוגרפי ה קז ת מי ו כ ז  ב
ט ב ת מ ד ו ק נ ת ובינלא1מית מ י צ ר וקית כלל א ו נטציה שי י  אורי
ס ו פ ת רק ל ת סייעו לאו י נ ש ד ח ת ! י ע ו צ ק ה מ נ י ח ב ת מ ד ק ו מ  מ
ה ת ל מ י ב ש רופה כ ק של אי ה ב ו מ ם ה י ז הדג כ ר מ ה כ מ ו ק ת מ  א

. ד ח א ם וקניינים כ י ק פ ס ת רבים ל ט ו ר ת ע ׳ י  להצ

ת ז1רמת על י נ כ ד ר ואינפ1רמציה ע ו ט באז י  ישיר עם כלי השי
ק ו ש ת ה ם לגבי זנים, כמוי1ת, דרישו י ט ר ם יומי 1כ1ללת פ י ס  ב

ם. רי  ועיצוב מחי

ר ח א צלח מ ר מו ח ס ב חיוני עבור מ ם היט מרכי ד ק ו דע מ  מי
ת מ ד ק ו מ ה ה ד ו ק נ ש ב ג פ י ה קוש ל בי ע ו צ י ה ר ל ש פ א  והוא מ

 ביותר.

ם י ר י ח מ ת ה מ ר ף ל ס ו נ  ב
המסחר נעשה ר ו ח א , מ ה ת פ מ  ה
ה למכירה מ ח  בדרך של בורסה ב
ל ה ש ת ו ר ש פ א ת, יש ב  פ1מבי
ל ר גדול ש ח ב ע מ י צ ה  א1רק ל
ה ק פ ס א ב ת גבוהה ו כו  דגים באי
י1ת ת העדכנ ו ק י נ כ ט . ה ת פ ט ו  ש
ת ו ח י ס ב ה שימ1ש מ ש ע  בהן נ
ה ב ו ס ה ה ד ו ב ע ת ה ב י ב ת ס  א
 והתואמת ביותר עבור כל כוחות

. ק  השו

ת ר ו ש ק ת ת ו כ ר ע  מ
ר ש ת ק ו ר ש פ א ת מ ו מ כ ח ו ת  מ



: ל הראשי ע פ מ  ה
ר ס מ ל ש ע פ מ  ה
ת 1973 הינ1 נ ש  ב
ל דו י 1חדיש, הג  מודרנ
ם 1בעל 1 ק מ ר ב ת ו י  ב
ם ה ע א ל ה מ י מצ טו ו  א
 יכולות גבוהה של ניקוי
ק פ ס ת דגים. ה א פ ק ה  ו
א ו ל ה ע פ מ  הייצ1ר ב
ו דגים נ ״ ט נ ו  של ״צור ק
א ם 1כי1ם הו י ט דג ו ל י פ ת דרכ1 ב ל י ח ת ל ב ע פ מ ם. ה י מי ו  בי
ל פו טי א יצ1א ו מ י ם ל ל ו ע ם ב כרי המו ם ו לי בי ם המו י ל ע פ מ ה  מ
ל ע פ מ ם. ה י ל דג ו ד י ג ת ל ו ו ח ם ב י ל ד ו ג מ ם ה י ג ד ב י ים ו ג ד  ב

. ם י בד ו ם מע י צרי דג ה גם במו ח מ ת  מ

ן ת וראשו ב ם ש י מ י ה ש ם בשב1ע כ מי ל 5 י י ע ל פ ע פ מ  ה
ם אין ם כ 3 ח1דשי י ר ק . בח1דשי הח1רף ה ה ש פ ו ם ימי ח  ה
ה פ 1 ק ת ל בנ01ף ב ע פ מ ד ב ב כ ר ה ל הקו ש ד ב ו ב ע ת ל ו ר ש פ  א

ם. י ר בדג ו ס ח  זו יש מ
ת ח ט ב ל א ם ש י ה ו ב ג ל האיש1רים ה כ ק ב י ז ח ל מ ע פ מ  ה

לם. ת העו ו נ י ד ל מ ת ואישורי יצוא לכ כו  אי
ם י א מ ם ט י ג ם ד י ק ו ו ש מ ם ו י א ב י י ם מ י ר צ י י ל מ ע פ מ  ב
1ט״ם י או דגים אקז נ ור הים הצפו  1טהורים כאל! הנידונים באז
ת ו לי חו דו י ם מג י ת א י ס ם א י , דג ק ח הרחו ר ז מ ה ם מ באי ו י  המ

ם ויון״ אטנ י ת סין, ו ו נ י ד מ ה  או דגי ים מ
ד ניק!י 1אריזת ב ל ת נו0פ1ת מ ו ק ל ח ת מ ו ל ע ו ל פ ע פ מ  ב
א ציפוי. ל ם או ל ם של דג ע י צל ת לייצור שנ 1 ש מ ש מ  דגים ה

: ן ל קבל ע פ  מ

ים ם קטנ י ר מפעל פ ס ה של אורק מרוכזים מ י  באזור התעשי
ם י ק ר ו ם ע"׳ ט י ט ל ש ם אל1 נ י ל ע פ ל דגים. מ ט ידני ש ו ל י  לפ
ם י ק י ס ע מ ם ה י ל ע פ יהם מ נ ם בי . ישנ ם י קא ם או מרו י מ ל ס ו  מ
ם י ש מ ש לם כולם מ ם 200 עובדים, או ה  10 עובדים ויש כאל1 ב
ם אלו י ל ע פ ר גופה. מ ח ס מ ם ב י ק ס ו ה 1אינם ע נ ש י מ נ  כקבל
ם אלו בדרך כלל י ל ע פ ה והגלז1רה. מ א פ ק ה ת ציוד ה ם א  חסרי
ם הגד1לים. י ל ע פ מ ל מ1ל ה ם א י בי טי מי פרי ם ו י ח נ ז ו  נראים מ

ל יום כ ם ב בדי ה עב!רנ1, עו ד ו ב ע ה ה ע צ ב ת ל בו ה ע פ מ  ב
ם מי ך 7 י ש מ ה 14:00, ב ע ש ד ה ר ע ק ו ב ת 4:00 ב ו ע ש  בין ה
ם ה!א 3 ה ל ר הייצור הכללי ש ש ו כ ם ש בדי ע. כ 14 עו  בשבו

לה דגים ליום עבודה.  טון של פי



ך הייצור: י ל ה  ת
ק י ט ס ל י פ ז ג ר א ה ב ס ר ו ב י ה נ ס ח מ ם מ י ע י ג ם מ י ג ד  ה

ת קירור. ו י א ש מ  ב

ה במכ1נה פ י ט ש ך של מיון ו י ל ה ם ת י ג ל עוברים הד ע פ מ  ב
ן 500 ק״ג דג ס ח א ל מ כ י ל מ . כ סטה רו י י נ ל כ מ  ומע1ברים ל

ם וקרח. ם מי י פ י ס ו הם מ י  אל

ב ק ט ידני ע לו ה לפי שנ ים ה1עברו לקבלן מי  בייצור זה הדג
א ל ט ש ל ה ש ש י ר ד ף ל ס ו נ י ב ש א ר ל ה ע פ מ ס עב1דה ב מ ו  ע
ו ״צור של נ ת ח ג ש ת ה ח ת ל ימ1ת הייצור ש ך כ ל ה מ ע ב צ ב ת  י

. ל י ם במקב י ר ח  דגים א

ד השחור. צ ה  הדגים מוכנסים למכונה לצורך הורדת העור מ
ה ונשפכים נ י הצדדים נפלטים מהמכו  דגים בעלי עור שחור משנ

. ל אחד ם 15 ק״ג דגים כ י ל י כ מ ק ה י ט ס ל ׳ פ ז  אל ארג

ת הארגזים לשולחן העבודה (הש!לחנות  העובדים לוקחים א
י ח ט ש . אל מ ק י ט ס ל פ סטה !עליהם קרש חית1ך מ רו י נ  בנויים מ
ט ל פ ם) כדי ל י נ ורית קט נ ת מצי ע ם כל ה ם מי י מ ר ח  העב1דה מ
ר ד ח ם י1צאים ע"׳ מ10ע ל י נ פ חלקי ה ב ו נ ז ת הדג. הראש, ה  א
ה של ד ר פ ה ז ב ג תר 1כנ0 לאר ו ג שנ ד לה ה י ה בחוץ, פ פ ש  א

ם שונים. י ז ר ולבן לארג  שחו

ם ק ע י ט ס ל ל פ כ י מ ו ל כ פ ש ו נ ה שי1צר עבורנ ל י פ ל ה  כ
ן מ ס גרמה כדי ל לו הו סגר עם ניילון ו י ל נ כ י קרח וכל מ ם ו י  מ

. ט ל ם ש י ג ת הד  א

. ה א פ ק ר ה ל הראשי כדי לעבו ע פ מ ם ה1עבר1 ל י ג  הד

ת ה א ק נ ה מ נ ו כ מ , ה ה ז ג ה ע״׳ מל נ ו כ מ ם ל י כ פ ש ם נ י ג  הד
ח של 25% (גלזורה). אורך ר ת ק ב כ י ה ויוצרת ש א י פ ק ג מ  הד

. ר ט ה 100 מ נ ו כ מ ע ב ו ס מ  ה

ם בא1פן י ז ר א ם נ י ג ד • ה ה והציפו א פ ק ה ם ה ו י ר ס ח א  ל
. ל ארגז כ י 10 ק״ג דגים ב ט מ ו ט ו  א

: ת ו ר ש  כ
ם י ג ד ל ה כ  ב
 נבדקו סימני הטהרה

ת עין. י  בראי

ם י ק מן הדנ ל ח  ב
 שהגיעו ביום הראש1ן
ל י פ א ט צ מ דה נ  לעבו
ת ח פ ש מ י מ נ ו צ  חי



ם בי ו ם בכל י ל ד ג ן ה ו מ ל י ס א בדג צ מ נ  ר.אורגל1ס (כמו זה ה
ת קו נ י הורא!ת מד1יקות כיצד יש ל נ  בים), הע1בדים קיבל1 ממ
ם י ג ד ה ש ן ראוי לציץ כ׳ כ א י ת אל1 בוצעו במל ו א ר ו ה ! ג ד ת ה  א
ח עובר על ר ק ך ציפוי ה י ל ה ת ת ו ר ח ות א י ם עבור כשרו י  נארז

. ה לזהותו ש לאחר מכן ק ל ו י פ ט ם ה ם ע י ג  הד

ר נמצא! ה לצורך ה1רדת העו נ מ מ ם ל י ת הדג ס נ כ ת ה ע  ב
ל לא זה ב ר א ה דג טהו ש ע מ הו ל  דגים מס1ג ״פלא1נדר״ שז
צה, כך ם הוכנס! לעב1דה ולא מוינ1 החו י . הדג מן ז  הדג שהו
, הדג ם י ח ו ט ש ם ה י ג ג הד ו ס א מ מ א דג ט צ מ נ ם היה ב ם א ג  ש

לוט. כנס לפי י  היה נ

ם, על כן דרשתי ם גם דגים טמאי אי ם ומקפי קי ל מנ ע פ מ  ב
ף ט חרי נ ג ר ט ה ניקוי יסודי עם ד ד ו ת העב ל י ח י ת  מידי יום לפנ
ה והפשרה א פ ק ה  ומרוכז, סכינים חדשים, הפשרה של מכונות ה
ם י א מ ם ט י ג ד ח מ ר ת של ק ו ק ב ד ע ה ו נ ת למ נ ח על מ ר ק  של ה

. ם י א מ ם של דגים ט י ק ל  או ח

׳ ם ע״ ת 1 ם בת1ך ח ת ו ם ח ת ח ם נ י ג ז ד ג ר ל א  כ
 ה1ל1גרמה.

: ע ס  יומן מ
ן כ״ה ניסן ה הקד1שה ביום ראשו ת ביתי שבקרי צאתי א  י
. ה פ ו ע ת ה ה ד ת בוקר בדרכי אל ש ו נ פ ה 3:00 ל ע ש ט ב ״ ס ש  ת
ה ע ש ן ב ד ביום ראשו ״ ס י ב ת ע ג ה ה ם אלי ד ר ט ס מ א י ל ת ס  ט
ל אינם ע פ מ ש כ׳ נציגי ה א ר ר ל׳ מ ס מ נ ר ש ח א  11:00 בבוקר. מ
י ת ע ס נ ב ! כ י ר ת ר כ י ביום ראש!!, ש ת פנ ל א ב ק ם ל כי  ער!

U R K . ר פ כ ן ב ת המלו ת עצמי לעבר בי ו ח ו כ  ב

י אל ת עצמ ו ח מ י ב ת ע ג ה 6:00 בב1קר ה ע ש  ביום שני ב
ל ללא יוצא מ! ע פ מ . כל עובדי ה ה נ ש מ ! של קבלן ה ל ע פ  מ
ת ר ו ש ק ת ד על ה ה מאו ש ק ה ת בלבד דבר ש רקי  הכלל ד!ברי טו
ת שו דרי ת נהלי ז ש א א ר ם קיבלו מ י ד ב ו ע ה ר ! ח א . מ ם מ י  ע
ת ו מ ל י ך כ ל ה מ כן וערוך לכך. ב ל מו ע פ מ ה היה ה ח ג ש ה  ה
ת ס ס ו ב ל מ ע פ מ ת ביני ובין עובדי ה ר ו ש ק ת יתה ה  הייצור הי
ם בי י ו כאד ל ל התג ע פ מ . בעלי ה מה מי טו נ פ ת ידיים ! ו ע ו נ  על ת
י ת ק ד ת ה״צ1ר ובהן ב ו ע ך כל ש ש מ ל ב ע פ מ תי ב  ביותר. שהי
ל כ ת ב ש ק ש ק ר ו י פ נ ל ס ם ש י ג ד ת ה ר ה ט ת ו ו ר ש י כ נ מ י  ס
עות של י ג ש נ ש ם יש ח א י ה ת ק ד ת עין. כמ!״כ ב י ם בראי י  הדג
ם נמצא! י ג והן על עור הדג. אכן הדג ר הד ש ב  ת1לעים הן ב
ת ׳ א ת ת ר. נ ל העו י ש נ צו ל גבי חלק1 החי תר ע ו ם בי עי ו ג  נ
ל בו על ו פ י ט ת ה ל י ח י ת ג לפנ ד ת ה ב א ט י ת ה ו ק נ ראה ל  הו
ה בא1תו מ י י ת ס ת הפיל1ט ה ד ו ב ם. ע לעי ל התו ת שירדו כ נ  מ

לה לבן 1,020 ק״ג. ה 13:00 ס״ה פי ע ש  היום ב



, ה א פ ק ה רך ה י לצו ל השנ ע פ מ י ל ת ע ג ה 14:00 ה ע ש  ב
ם ה ם ב י מ ת ה י א ת ק ד ם. ב י ג ל הד ה ש ז י האר ח ! ר ק  ציפוי ה
י ת ש ג ר ה ולא ה מ י ע ג על ידי ט ד ם לצורך ציפו ה י ש מ ת ש  מ
ם. ם למי ת ח1מרי פ ס 1 ל ה ד ע י ע י ד ש י ש ח ם מ ע ל ט ם כ ה  ב
ה ז ו מ ס ו ל א ם ש ד נקיים, אלו מי א ם מ י ש מ ת ש ם מ ה ם ב י מ  ה
ו ס״ה 150 מנ סו ה ו ד מ ע ה ה מ י י ת ס ה 18:00 ה ע ש . ב ה כ ו פ  ה

ם X 10 ק״ג. י ז  ארג

ה 4:00 לפנ1ת ב1קר. ע ש ה העב1דה ב ל י ח ת  ביום שלישי, ה
ת ו א מנ י י ת עין. ס י י א ר ה ב ר ה י ט נ מ י ו ס ק ד ב ם נ י ג ד ל ה כ  ב
ה 00 16 ע ש לה 1,312 ק״ג. ב י ה פ ה 14:00 ס״ ע ש ה ב ד ו ב ע  ה
ו מנ י ה סי ז ה ציפוי !ארי א פ ק י לצורך ה ל השנ ע פ מ י ל ת ע ג  ה

ם X 10 ק״ג י ז ה 18:00 ס״ה 189 ארג ע ש  ב

ל כ ת בוקר ב מ פ ה 4:00 ל ע ש ד ב ו ו לעב  ביום רביעי, החלנ
ה ד י ב ע ת ה ו א מנ י ת עין. סי י ה בראי ר ה י ט מנ ו סי בדק ם נ י  הדג
י לא נ ל הקבל ע פ מ ה ה 14:00 ס״ה פילה 1,312 ק״ג. היות ו ע ש  ב
י שהיום באופן ת ש ק ב ת בו ליבואן נ י ות עליהן התחי י ד בכמו מ  ע
י ש רא ל ה ע פ מ י ל ת ע ג . ה ל הראשי ע פ מ צר גם ב ג יהיה ״  חרי
ו לייצר שם. נ ה התחל ע לו בניקי1ן ולאחר ש ה 13:00 התחי ע ש  ב
ל כ ל ש ל כ ו ש ל מ ע פ ר וזהו מ ח א , מ ת ח ה א ע ך ש ש מ  הייצור נ
מן ט 710 קי׳ג בז ל פ ו ל נ ק פ ס ה, ה נ ו ת במכ ע צ ב ת ה בו מ ד ו ב ע  ה
, ה א פ ק ו ה נ ל ח ת ה 16:00 ה ע ש לה 1,890 ק״ג ב  קצר. סייר. פי
ה 19:00 ע ש ה ב מ י ת ס ת! היום ה ה באו ד מ ע זה ה , וארי פו  צי

ם X 10 ק״ג . י ז  ס״ה 277 ארג

ל כ ה 4:00 לפנ1ת בוקר, ב ע ש ד ב מ ע שי החלנ1 ל  ביום חמי
ה ד מ ע ת ה ו א ימנ ת עין סי י ה בראי ר ה י ט מנ בדקו סי ם נ י  הדג
. ה לא״׳ ר ז ח ע ה ס ת מ ל היום א י ח ת ה 10:00 הי1ת ואני מ ע ש  ב
י ש א ר ל ה ע פ מ י ל ת ע ג ה 13:00 ה ע ש לה 633 ק״ג. ב י ה פ  ס״
ם י ז ג ה 95 אר ה 16:00. ס״ ע ש ו ב מנ י זה סי  לצורך ציפוי !ארי

 X 10 ק״ג

 החלת׳ את דרכי לכיוון שדה התעופה סכיפול שבאמסטרדם
תה בארץ ביום שישי ל' ניסן י ה הי ת י ח נ  ה

 ס״ה ״צור:....

: ו 71 ם י נ ו ט ר כ ק ״ ה : 7,110 ק״ג' ס ל ק ש כ מ ״ ה  ס

ד מ כ ת ה ר ד ה  ב
ולקן  אהרן ו



 "ויושע די ביום ההוא״

 דו״ח ״צור ראשון במפעל ...
 יצרני געפילסע פזש בטא ג׳רזי ־ ארה׳

-ם מ ׳ ״ ע ט ב ר 1 פ א ר ש ם: א.ב. י י אנ בו ר הי ו ב  y ע

ת ראו י הו בלת י א ק ל י ל1; ״כל זמן ש ת י נ  א. ...כמובן שע
ת ע ם על ד ה כלו ש ע א לא א ט״ י ם של י נ ב ר ה ש מ ר ו פ  ואישור מ

״.  עצמי

ר אלי הר״א וולקן, ונתן אור י ש ק ת  ואכן, ביום ה׳ פר בא ה
ת ו ט ר ו פ ת מ ראו ס עם הו ק ח פ ל ל בייצור. וגם ש י ח ת ה  ירוק ל
. ם (מצו״ב) י ר ש ו א מ ט חוה״ג ה רו ה וכן פי ח ג ש ה י ה ר  על סד
ן ה בי1ם ראשו ד ו ב ע ת ה ל ח ת ל על ה ע פ מ ל ה ה נ ם מ י ע ת מ כ י  ס
ה 6:00 ע ש ם ב ת ד ו ב ע ם ב י ל י ח ת י הפ1עלים מ נ  בבוקר, ראשו
ם ד ו ה ק ע ש ה 6:07), ולכ! גם אני כבר כ ע ש ר ב ח ש  (על1ת ה

. ך ש מ ה ר ב א ו ב מ ל כ ע פ מ  ב

ך ר ע ב ר ( ק ו ב ה 4:00 ב ע ש ום א׳ ב י בי ת י ב י מ ת א צ  ב. י
ם ה א ל י פ י ה נ ל קרטו ת כ י א ת ק ד ב ) ו ל ע פ מ ה ל ע י ס ת נ ע  ש
ר חוה״ג, וב״ה א ם הבד״צ, וכן ש ת ו ח ם ב י מ ו ת ח ם ו רי ו  הם סג

לם היו כש1רה.  כו
, ם ד ו ק א היו יד1עים מ ל ת ודברים ש ו ל א ז הי׳ ש ם עכ״ נ מ  א
ם י י לר״א וולקן ע"מ שיברר עם כבי הרבנ ת ר ש ק ת  ותוך כדי ה
, ת שהתעורר! ו ל א ' ש ם גה נא כאן מ ט״א על הנ״ל, ואצי  שלי
ב ל״צ1רים ת כ ם ב י מ ו ש מ שיהיו ר ״ , ע ו ל ב ק ת נ ת ש ו ב ש ת ה  ו

ם:  הבאי
ם ... חו״ג, ושמ1; ... י ס י נ כ מ ת חוה״ג ... ש מ י ש ר ף ל ס מ  ב
ט ע מ כ ב ו ו ש ב ח י כ ר ל זה מ ע פ מ ל ה ה נ י מ ע מ-... לדבר י ג  מ
א ל ש ר ו צ ו מ ת ה ן א ו להלבי ת ר ט ל זה, כ׳ מ א לו1תר ע ״ א  ש

. ך הזמן ש מ  ישחיר ב
ש ו מ י ש ר ל ש ו א : מ י בלת ה שקי ב ו ש ת  ה

ר ש פ ם א א ל ה ע פ מ ל ה ה נ י מ נ ל א , ש שי ום השי ד בי  עו
דם הייצור, שיהי' מוכן ם יומיים קו צי ת הבי ח א ו ת פ ל ל י ח ת ה  ל
ב כ ע ת ה ו ל צטרכ א י ל ש ת הייצור ו ל י ח ת ד ב י ת רצוי׳ מ ו מ  כ
א ל ם ומוכנים, 1בכדי ש י ח ו ת ר ביצים פ ס ו ח דה מ ת העבו ל י ח ת  ב
אר ו 1כמב ) ן ה י רה על ם רוח רעה השו ו ש ת לילה מ ע ל ל ב ס פ  י
ת ו פ ו ר ל סיר של ביצים ט ם לכ י ס י נ כ דה ׳״ז ריש ע״א) מ  בנ
א יהי׳ ביצים ל ל 170-1800 ביצים) בכדי ש  סוכר, (כל סיר מכי
ם י ף החי כ ר ב א ו ב ם כ׳ מ ג , ה ל כ א ם ע1ד מ ב ע ר ו ע א מ ל  לבד א
א . וכן הבי ל ם להק ל ו ע ת צ״ב, דכבר נהג ה ו ז א ״ ט  י1ד״ד סי׳ ק
ר י א להת , וכן הבי ד ' תק״ תר זה בא1״ח ריש סי ים הי ף החי כ  ה

ק מי• ר ף פ  מ01ר סו

ח ת ו ח ... הי״ו, ... והוא פ י ג ש מ ל ה ע ם הרי ש ו כ י ס  לפי ה
א גם הו . ו ד י מ ל יום ת כ ד ב ח א ד ל ח ם א י צ י ב ת ה ק א ד ו ב  ו
ת ו ע ש ך ה ש מ ת הביצים עב!רנו ביום שישי ל ח ויבדוק א ת פ  י

. ן ת של הייצור ביום הראשו ו נ ו ש א ר  ה

ם די ם חסי ת הייצור עובדים 15 פועלים. ב' אנשי ק ל ח מ  ג. ב
י ביצים ביום. ו ובדקו כל ביצה וביצה, אלפ ח ת ה פ ש ע  ואנשי מ
ם, וכפי ם !חרקי י ע ל ו ת ם מ י ל צ ב ת ה ח א ט ש ל מ כ  גם בדקו מ
ם י ג ד ה ת ש ו ר מ . ל ד ל ע פ נ ר ע ט ש ש ״ ר ה ו מ נ ל ב ק ת ש ו א ר ה  ה
ם י ת דג ק י ד ש ב ר ד , ולא נ צ ת הבד״ ח ג ש ה ל ב ע פ מ עו מ י  הג
בדקו ת הליין, ו ל י ח ת ם ב י כ ר ב ו שני א ד י מ ע ז ה ״ , עכ ת ר ח  ח

ל דג. ת כ ר ה ה ח ק י ד  ב

ה כרא1י וכל היום עשו רק ״צ1ר ל ה נ ת ה ה ד ו ב ע  ב״ה ה
ה א פ ק ה ו ל ת מ ער מי1חד ע ז ף היום נכנם הכל לפרי  שלנו, בסו
ר ע ז י ר פ ת ה 1 ת ל ל ד ו ע נ ם ל י מנע1לי תי שנ י נ לה, ק ל הלי כ  ל
ה 6:00 ע ש ! ב ה ביום הראשו מ י י ת ס ה ה ד ו ב ע ך הלילה, ה ש מ  ל

 בערב.

ה 6:00 ע ש ה ב ד מ ע ו ב ל י ! ביום שני, שוב התח ת ר ח מ  ד. ל
ות זתם בשקי ער לצורך ארי ז ת חרולים מהפרי  בבוקר, והוציא! א
זה דות הארי ת אריזה ע!בדים רק 3 פועלים. עבו ק ל ח מ  ניילון. ב

ה 6:30 בערב. ע ש י ב ה ביום השנ מ י י ת ס  ה

רה. על כל ים למכי כנ ם ומו י ח ר כ ״צר1... רולים א ״ ה  ה. ס
ך ח1תם). ונארז! ם בתו ת ו ח ת הול1גרמה ( ק ב ד ו מ נ ק ב ד  ר1ל ה
. ז. ( ם י ח ט ש ל כולל: כ-... (כ-... מ ק ש ת קרס1|. מ ו א ס פ ו ק  ב
י ת ר ב ת, ע לו י ת רג ו י מ ש כ ף ב ט ו ר ש צו ' ״ ׳ ה ש י כ ום השנ  בי
ם י פ ט ו ש ם ה י ר ו צ ״ ב תי ש ף ה״צ1ר, וראי ג א ם ב ע פ ם ל ע פ  מ

ת ... לו י ת הרג ו י  של הכשרו

ת ק ב ד ם ה ו ק מ ר ב ש פ ם א אל ומציע, א ת שו י ב ל ה ע  ח. ב
, ה ז י ר א ת ל 1 י ק ש ם ה י פ ד מ ש מ ק ב ת, • רמו ל1ג ת הו ו ק ב ד  מ
ו קבע ר י ו צ ל ״ ר רץ, 1לפני כ פ ס מ ם ב י ר פ ס 1 מ ם מ ס י פ ד י  ש

!חד לייצור. ד מי ם קו י  הרבנ

 לסיכום:
ת ו א ר ו ה י וכיאות, לפי כל ה ״ה כראו  הייצור עבר בעז

ם. י תי ם ויר״ש אמי מי ם יראים ושלי ל ה ע פ מ ם ב י בד ו  הע

ה ח ל צ ה ״ט ברכה ו  בשו



 דו״ח ״צור דג סול בהולנד

: ל ע פ מ  ה
ם ו ק ת מ ו כ י מ ס ת דגים, ב צ ו פ ל ת ו ש ו ז י רה ... א י  שוכן בעי
ל עובדים ע פ מ , ב ם ד ר ט ש מ א ק של 130 ק"מ מ ח ר ת הים, מ פ ש  ל

י ק ו ש ם 1מי1עדים לשי1וק ב י א מ ם ט י ם דג ם ה ה ק מ ל ר ח ש א  י
ם 1כ1' 1כוי. י נ י פ י ל פי  ארצ1ת ט1רקיה !

ם י י ׳ ק , כ ל ע פ מ ג ה י צ ׳ נ ״ ר ל׳ ע מ א , נ י ת ל א ש  ל
ג ו ס י ם1ל מ ג ר ד צ י י מ , ה ל ע פ מ ל ה ״ ש ן י ס ״ ף ב י נ ם ס  ג

 "״לו פין״.

ן: ו ת הניקי מ  ר
ם ! ק מ י י1ם ביומ1 ה ד , מ ל ע פ מ ם נה1ג ב י ת ו א י ניקיון נ  כלל
, ם י ד ח ו י י ביקי!{ מ ר מ ! ח ה ב פ י ט ם ש י ע ד ו ס !ן י ר ניקי ב ו  ע
רק ך ו ם א י ד ע ו י מ ם 1םינורים ה י ק ו ל ל ח 1חדת ש ת מי ש 1 ב ל  ת
ם י ק ו ל ח ת ה ם א י ר י ס ם מ ה ה ק ס פ ה ת ה ע ש  ל1מ! ה״צ1ר, ב
, ר ע י ש ל ה ד ע ח ו י י מ סו כ ישנו כי ״ ו מ , כ ם י ד ח ו י מ  והסינ1רים ה
ל ו פ י ט י ה נ פ י ל ו ט י ר ח מ 1 ח ם ב י י ד י ת ה ם א ם ר1חצי י ד ב ו ע  ה
ם י ד ב ו ע ל ה ל אלכוה1ל, כ ר חיט1י ישנ1 ריח ש מ ו ח , ל ם י ג  בד
ל ים, ח ל הידי ת ע ו פ פ ם כ י ש ב ו ם ל י ם דג ע ישיר ע ג מ ם ב י א ב  y•*^• י י״ v ה
ל כ ו י א ר ד ם ח י מ י י י הייצור, ק מ ל ו א ל ב מ א ט ל ל ח 1 ר מ ו ס י  א

. ם י ד ב ו ע ר ה ם עבו י ד ח ו י  מ

ה 10:00 ע ש ד ה ה 5:00 בב1קר ע ע ש ה ל מ ח , ה ע ו מים בשב  6 י
ן מד בתק ו ל ע ע פ מ , ה ת ו ת לשני משמר ק ל ח ת דה מ  בלילה העבו

. ן ו ר למז ש ו א מ ל ה ע פ ל מ ים ש פי רו ן אי ק  ״איזו״,' וכן תווי ת

ת ״ ס ו ל כ 1 לם א ם, או י ד לייצור אך ורק לדג ע ו י ל מ ע פ מ  ה
, ישנ! ם י א מ ם דגים ט הם ג י נ ל יש בי ע פ מ ם ב י ד ב ע מ ם ש י ג ד  ה
ת ק ו ו ש מ ת ו א ב י י מ ת ״...״ ה ר ב ם ח ה ע ר ו ה פ ל ו ע ף פ ו ת י  ש

ם. רי ם אסו י ר דבר א ש ת ו ו פ י ר  ט
לים ם גדו י ל כ י ך מ ו ת ם ב , ה ל ע פ מ ם ל י ע י ג מ ם ה י ג ד ל ה ל  ש
ת פ ס ו א ת ל ח ל ר ת של ק ו ב כ ש ם ב סי ו מכ ם כ-500 ק״ג ו י ל י כ מ  ש
, ממה ת מי ו ח ם פ כלי ם .שוהים במי ״ ר ח ,כ, הדגים מגיעים ס ל  מ

״ ™ T ־ ל ™ ג " י ל ס ' ב'< כ ד י פ ת נ ו צ י ח מ ח ם ו  ת
ם בדי ת העו ק י ד ב ב , ו ם י א מ ת דגים ט ב ו ר ע ם בורדים של ת י ז  אחו
ת ם א י ד י ר פ מ ה ז, ו י ל בע ם ע י ר ב ג ת ם מ ג ה ד ן פי רוק ה ח ל ש  ב
ל ת ש ו נ ב ר , נציגי ה ם י ר ם הטהו י ג ת הד ר ב ח ם מ י א מ ט ם ה י ג ד  ה

. ם י ש ד ו ה ח מ ל כ ת ש ע ת ל ע ל מ ע פ מ ם ב י ר ק ב  ... מ
ת י י ש ע ת ל ב ע פ מ ת ה ם א י ש מ ש רה זו מ י ם בעי ם רבי י נ ב  מ
׳ דגים שונים. ג ל סו ע פ מ ם ב צרי י ו זמן מי ת ו ם בא י ת ע ם ל י ג ד  ה

ך הייצור: י ל ה  ת
ים ים מיכל• הדג ל ושם מא1כסנ ע פ מ ם ב י נ תק  בתי קירור מו

ם וכוי אך י מר ח ועוד חו ל ם מ ה פו ב סי ם הו י ג ׳ הד ל כ י מ ק מ ל ח  ב
ל ח1מרים שונים לעיבוד ע פ מ ם ב  לא בכל המיכלים, כמ!"כ נמצאי
ת ברו א , סי ׳ בדבר ת ש פ ש פ ש כ , ו מה כדו ה ו י ן סו מ ג כגון ש ד  ה



כלים  אוזניי כי המי
ם נ י ח א ל מ ם ה  ע
ר צו י ם לי י ד ע ו י  מ
ה ש ע נ ם ש י ג ד  ה

רט.  עבו

ם י ג ד  ה
ה ז ג ל מ  מ1עברים ב
 מתוך חדרי הקירור
ד בו ח ו י ! מ ק ת מ  ל
כל ת מי ם א י כ פ ו  ש
ן זה קיים ק ת מ  הדגים, ב

י ת ד מ ם זה ע במקו נה של קיל1ף עור, ו  מכו
ת הדגים, כשרו ה ו ר ה ט י ה מנ ת סי ק י ד ב  ב
ם י ז ג ר א ם ל י ר ב ע 1 ם מ ן ה כ ר מ ח א ל  ו

ם כ-30 ק״ג. י ל י  המכ

 דגי ה10ל הם דגים שטוחים, כשבצדו
י ד גוון העור הוא שח1ר 1בצד1 השנ ח א  ה
ץ 10ליה, עיני ע ה כ א ר  הוא לבן, והוא נ
ם בצדו של העור השחור, דג מצאי  הדג נ
ת דגי ה״ס1ל״ ח פ ש מ נדר״ אינו מ  ה״פלאו

ף ז1ל י ל ח ת ש כ מ ש מ  אך הוא ד!מה אלי!, ו
 לדגי ה״םול״.

ר, 1חלק ר השחו ל העו דו ש ה רק בצי ש ע  קילוף הע1ר נ
ר הלבן אינו ל העו נות, צדו ש עד לארצ1ת שו ו י ג מ  זה של הד
י ם צד1 השנ ג ן ש כ ת ם ״ י מ ע פ ל  נקלף, 1הוא מי1עד עבורנו, (

. קלף) א ג״כ נ  של העור הוא אפ1ר ולכך הו

ם י כ׳ דגים אלו הם כשרי ת ק ד ב י ו ת ד מ ם זה ע ו ק מ  ואכן ב
ת ב ו ר ע ל ת דדים ש ם בו י ת ח ם א שנ ם י י ת ע ר ל כאמו  !טהורים, ו

. ם י א מ  דגים ט

: ק הדג ו ר י ך פ י ל ה  ת

ת ו ם לש1לחנ י ר ב ע ו ם מ י פ ל ו ק מ ם ה י ג ד ם ה ם ע י ז ג ר א  ה
ת כ ר ע ן מ ח ל ו ש ם בצידי ה י נ ק ת ו ם מ ה ב יר1םטה, ו דה מנ  עבו
ם י בד ם על גבי הש1לחן, העו ם קילוח׳ מי י מ י ר  של ציטר1ת המז
, ם ומי י י המע ש ! א ר ה מ ת ו ו מ צ ע ה ג מ ד ר ה ש ת ב ם א י ד י  מפר
ר ה של צידו של העו ל י פ ם, ה י חלקי ג לשנ ד ת ה ם א י ט ל פ מ  ו
ר הלבן, ם ב! העו י ה שקי ל י פ ה בדל מ ל הע1ר הו טו ר ־ נ ו  השח
ר ן בין צדו של העו ר להבחי ש פ ג א ר הד ש ם ב צ ע  (׳צו״ן, כ׳ ב



ר הדג ש ר ב ש א טה יותר לאפור, מ ו ג נ ר הד ש ר שב1 ב ו ח ש  ה
ה ל י פ ) 1שוב ה ם ד מ ד א  של צדו של העור הלבן שה1א נ1טה ל

ם על גבי ש1לחן העב1דה. ת מי פ י ט  עובר ש

ם בני 500 י קי ם ענ י כל ה מ1עבר ש1ב למי ל י פ ר מכן ה ח א  ל
י זה ב זה או לפנ ל ש ב ׳ דגים ש ג ם סו ל ישנ ר לעי כאמו  ק״ג, !
ה ז ג ל מ ם ב י עבר לאחר מכן הם מו ח 1כו', ו ל ם מ ה ם ל י פ י ס ו  מ

. ל ק ש מ ה לפי גודל ו ל י פ ת ה ן א י ן מי1ן הממי ק ת ך מ  לתו

רה: ו ז ל הג ה ו א פ ק ה ך ה י ל ה  ת
ימים ה מיוחד, 1בו קי נ ב מ ם ל עברי לה מו י ם עם הפ כלי  המי
 כללי ניקיון קפדניים ביותר, הדגים עוברים
, ה פ י ט ן ש ק ת ת בת1ך מ פ ס ו ה נ פ י ט  ש
ם י ג ד ת ה ר א י ב ע מ ע ש ס נ ר ו ס  וישנ
! נ1םף שבו ק ת מ ה ל פ י ט ש ן ה ק ת ך מ  מתו
ה ל י פ ת ה ם א י בד ו ה ע ר ש ע ם כ י ל ב ק  מ
ם הוא ט1ב וראוי לשי1וק, ק א ד ב  והוא נ
ח ט ש ל גבי מ ה ע ל י פ ת ה ם א י ח ט ו ש  ו
ל 40 ה ש א פ ק ה ם ל י ג ת ד ם א י נ כ מ  ה
ך ר מכן הם מועברים בתהלי ח א  מינוס, ל
ם וש1ב עוברים ן מי ק ת ך מ י לתו ט מ ו ט ו  א
ם, ונוצר על ם במי י מ ע ל 4 פ ב ט ה נ ל י פ ה , כך ש ה א פ ק ך ה י  תהל
, ה ל י פ ה ח ־ גלזורה המה1וה כ-20% מ ר ת ק ב כ ה ש ל י פ  גבי ה

. ת ו פ ס ו ם הללו אין שום ת י מ  ב

: ת ו ר ש  כ
 בבדיקה שערכתי
, " ר ד נ ו א ל פ ׳ י ג ה ד  ל
ש ש א שיש ב1 ח צ מ  נ
ת ו ע י ג נ ם ב י ע ל ו  ת
11A % ל ה ש כ ו מ  נ
- ם י ק ס נ ל ת1לעי א  ש
ך ש מ ה  נמטודות, אך ב
ן שיש תכ  התברר כ׳ ״
ת ו ע י ג ז נ ם אח1 ח  ב
ר ש א ה יותר, כ ה ו ב  ג
ה ח מ ו יששתי אצל מ  ג
 את מקור הבעיה, מדוע

 בדג ה״פלאונדר״ ישנם



 ־

 יותר טפילים מאשר
ג 1 ס ל מ ו ג ס ד  ב
ד על מ  "פל״ס", ע
, כי ם ב הדברי  טי
דר" ג ה"פלא1נ  ד
ר ש ם א י מ ׳ ב  ח
ם ת ב י ב ס  ב
ה ב ר ם ה י א צ מ  נ
ם י  כלבי ים וסרטנ
 הנגועים בתולעים
ם י מ ם ב ה ו ו ל  א
תר, ו ם י י ק ו מ  ע
ם י ל ג ש ר י ך ש  כ
ם אלו י  לדבר שדג
ף ס ם, מ מעי  יהיו נ
 לכך נמצאו טפילים
 חיצוניים על גבי הע!ר,
ת וניכרת, ולצ1רך כך ט ל ו ת יותר ב ו מ כ ן ב ו מ ת הסל נ י  כעין כ
אר ו היטב, [הרב אהרן וולקן בי טפ לשו ת העור ו  יש לגרד א
ם בה1לנד, כ׳ דגים אלו י ח מ ו מ ם, לפי דברי ה ר הדברי ש  ל׳ פ

ם הלל!]. י ל י פ ט ם ה ה ים, וכך נוצרים ב ' בי ם לכלו עברי  מו
ף כ׳ אכן לו ת הקי נ ו כ טב ליד מ ק הי ד ולבדו ו מ ע  יש צורך ל

. ם י א מ ט ם ה י  יסולקו כל הדג
ם י כל י יום ביומו, ושוהים במי ים מד ם טרי עי י ם מג י ג  הד

ש כבוש. ש ם ח ה , כך שאין ב ה מ מ י ת מ ו ח  פ
ם אל! לא יעברו י דה שדג ח בצ1רה צמו ק פ  ישנו צורך ל

מה. כדו ח ו ל מ ל ב פו  טי
.. עבור ״צור . ם אך ורק לדגים טה1רים, עדי ו ם מי י נ י  הסכ
ם י נ ב ה מ מ כ ת ב ע צ ב ת ה מ ד ו ב ע ה ר שנ1כחנ1 ש ח א  הבד״ץ. ל

ח על כל הנ״ל. ק פ י תו זמן, יש צורך ... ש  באו

: ע ס  יומן מ
ט ״ ס ש ת ת ב ת ויחי, ׳״ד ט ש ר ק פ ״ ש צ ו מ י ב ת י ב צאתי מ  י
ד ״ ס עתי ב הג ם ו ד ר ט ס מ א י ל ת ס ת בוקר, ט ו נ פ ה 3:00 ל ע ש  ב
ל ע פ מ ר ל׳ כ׳ נציגי ה מ א נ ר ש ח א מ ה 11:00, ו ע ש  ביום ראשון ב
ת עצמי חו ׳ בכו ת ע ס ת פני ביום ראשון, נ ל א ב ק  אינם ערוכים ל

ה התע1פה. ד ל ש ת מק1ם ש ב ר ק א ב צ מ נ  לעבר המל1ן ה



, ל ע פ מ י עמ1 ל ת ע ס נ ל ו ע פ מ ן נציג ה ע למלו י  בי1ם שני הג
, הסברתי ל כבר החלו בעבח־ת ניקד הרגים לפני שהגעתי ע פ מ  ב
ל הי1 ע פ מ , בעלי ה ח קו י ה וצורת הפ ח ג ש ה ת מה1ת ה ם א ה  ל
ת ו ע ל ש ל כ ע פ מ ת• ב ה לא ..., שהי א ר נ ר אדיבים, אך כ ו א  מ
ת ר ה ט י כשר1ת ו מנ י סי ת ק ד למי הייצור, ב  הייצור, !ביקרתי באו
ש נגיעות ש ת כמו״כ בדקתי אם יש ח ש ק ש ק ר ו  הדגים של סנפי

ש ת1לעים. ש ם ח ה נמצאו ב ם ו י ג ם בד י לע ל תו  ש

ח 1ח1מרים ל ם מ י פ 0י תי מ! ה בו שהי נ ב מ ב  ... הוברר ל׳ ש
י נ ם גם לפ י ת ע ל ג ו ד ק ה רו ר פי ח א ם ל י ל כ י מ ים לת1ך ה נ  שו
ה ש ע נ יצור ש ת הי ו א נ ל ס ם פ י נ ב ר ם ה ם ע ו א י ר ת ח א  כן, ל

 בא1ת1 י1ם.
ל כ׳ אנו לא ע פ מ ר םיכ1ם עם בעלי ה ח א , ל  ביום שלישי
ם י ר מ ו ח ״ מ לי ה "סטרי הי ה שי נ ב מ א רק ב ל ם לייצר א י מ י כ ס  מ
י כל כחת ו ק דגים עב1רנו, נ רו עד אך ורק לפי ו י  שונים, ויהיה מ
סף שבו היה ״צור דגים ללא החשש1ת ו ה הנ נ ת היום במב ו ע  ש

ך כ-... טון. ר ע ך ה״צ1ר היה ב  הללו, ס

ועדים ל כ׳ כל הדגים המי ע פ מ  ביזם רביעי, הודיע ל׳ בעל ה
ת ההולוגרמות, ים, ועלי להחתים א1תם ולשים א  עבות! כבר אחז
ר ח א ת, מ ת כללי הכשרו גד א ו ד זה הנ ע צ י נמרצ1ת ל ת ד ג נ ת  ה
ה 1האריזה, ר ו ז ל ג ה - ח ר ק ת ציפו׳ ה ע ל ב ע פ מ  ולא הייתי נוכח ב
, ונ1םף לכך ״ ח ס פ ה להי1ת "כשר ל ר ו מ ט שסח1רה ז1 א ר פ ב  ו
׳ ת ח ק י פ ם ש י ג ד ם אלו ה ן כי ה י מ א ה ה ל ש  לבי נ1קפי כ׳ ק
ה וגם ז ת הארי ע ד ש ו ע ן ש״צרנ מ ז ה הם ביום שלישי, הן מ  עלי
ל ע יתי נוכח, ב ה שהי מעבר לז ל ו ע ם מ ה ים ש  בגלל כמ1ת הדג
ם י ר ש כ ה ת 1לדבריו כל ה ע ר ג א בדרכו שום מ צ ל לא מ ע פ מ  ה
ת ו א נ ל ס ים, פ , בתיא1ם עם הרבנ ת א ז  ע!בדים עמו בצורה ה

. ל ע פ מ ח ה ט ת ש בתי א עז  כל הייצור ו

ה נ ע ן מ ת ם עמו ביום רביעי כי ״ כ ש ר ש ח א , ל  ביום חמישי
ן מ ו ע נ ם, ״צר י י הורא1ת הרבנ ן לייצר לפ י י נ א מעו ם הו א  ה
ך בייצור עבורנו, וכך י ש מ ה ב כ׳ הוא אינו רוצה ל  קשר, והשי
נ ו ״ ח להשי ב ש , ובה1דאה ו שי י ביום חמי דת ו ת עב י א ת מ י י  ס

. ל ו ש כ מ ו מ לנ  שהצי

ד ו ב כ ת ה ר ד ה  ב

ה ט א י ייכיי1 ר א ' ח ' י י ש  מ



ח ״ ס ש ו ת  יום רביעי ׳״ח כסל

ל לעיבוד דגים בשיקאג!^ ע פ מ ח ביק1ר ב ״ ו ד ^ 

ה פ ו ע ת מל ה ׳ בנ ת ת ח ה 11:00 נ ע ש  ביום ראשון ט״ו כסלו ב
ן ל׳ הרב ... י ה המת פ ו ע ת ה ה ד ש . ב ו קאג ל שי  ש

ם הרב ... י ע ת ש ג פ ד נ ר ש מ  ב

ים  במהלך השיחה שנמשכה כשעתי
ם י ג ת בד ו ק ר ז ושא של ה  דיברנו על נ
ים ר שנ פ ס י מ ר לפנ ב כ ר ל׳ ש ס  והוא מ
ת ק ר ז ת ה י י ע ם ב ד ה OU ע ד ו מ ת  ה
ם י ל ע פ מ ם ב י מ ל ם ש י ם לדג י נ י טא ו  פר
ת ארה״ב. ל ש מ  בארה״ב עפ״׳ דרישת מ
ת שלחו ח ש כ ם ארגון ה ע ט ם מ חי י  משג
ם שאל1ת ודו״חות ״צור ה ל ים ש  לרבנ

ם. י ת בדג ו ק ר ז ש ה ע שי י פ ו ם מ ה ב  ש

 סיכמנו שהוא ישלח ל׳ בדוא״ל את כל החומר המצ1י ברשותו
ם. י ת הח1מר ויערוך א1תו לעיון הרבנ ם א ג ר ת  ואני א

ית ל בלו ע פ מ י ל ת ע ס ה 7:00 נ ע ש ו ב ז כסל  ביום שני ט״
ח י ג ש מ י עם ה ת ש ג פ ה 10:00 !שם נ ע ש ל ב ע פ מ ו ל  הרב ... הגענ

. . . . י מ  המקו
ל ע פ  מ

ת נ ש ד ב ס ו נ י ש ת ח פ ש ק מ ס ל לניקוי דגים הינו ע ע פ מ  ה
חשב לגדול ביותר ל נ ע פ מ . ה ת י ת ח פ ש מ  1954 ע״׳ האב בחווה ה
ה ימים ע ב י ש ת על פנ ע ר ת ש ת בו מ ל! י הפע י ו ב ר ע מ  בתיכון ה
ט 1מעבד ל ו ל ק ע פ מ ם. ה י מי ם מקו י ט של1שה חג ע מ ע ל  בשבו
ם שונים באזור. מי אג י ו פ י ס י ס י מ הר ה ג מק1מי בנ ״ ד  דגים מ

ם ד דגים כשרי בו ת בעי ק ס ו ל ע ע פ מ ת של ה פ ס ו חה נ ו  של
( י ז ל המרכ ע פ מ ה ק של כ10 ק"מ מ ח ר מ ן ( ו ס מ ו ט עלת ב ו פ  ו
ם י ד ע ו י ם אלו מ י . דג ו קג ל שי ם ש י נ עד הרב ת ! ו ר ש ת כ ח  ת
ן קרתי וזיכו קט ר בו בי ש כ ל ה ע פ מ . ה ת י מ ו ק  לייצוא וצריכה מ

לם. י דגים בעו ל ע פ מ ה ל א ו ו ש ה  !מיושן ב

ר נ ט״ נ ל הוא ... טון דגים ביום, כשקו ע פ מ  כושר הייצור של ה
ע ו ה ימים בשב ש י מ ך ח ש מ ל ב ל פעי ע פ מ ל 20 טון דגים. ה  מכי

: ג ה של דגים מסו א פ ק ה קף ו י ם בו בנ סקי עו ! 

ה ד מ ע ך ה י ל ה  ת

ם י ס ס ו ים א1 ג ! חי ״ ם עד ה ש ל כ ע פ מ ם ל י ע י ג ם מ י ג ד  ה
ת של כ-600 ו נ ט ות ק י ם בכמו  בטנדרי
ם י . הדג ד טון ע״׳ הדייג עצמו  ק״ג ע
 נמשו בדרך כלל מנהר המיסיסיפי או
. בה י ם בסב י ר ח נהרות א ם ו י מ ג א  מ

ם י ג ד ת ה ם א י ק ר ו ם פ י ד ב ו ע  ה
ק י ט ס ל י פ ל כ ך מ ו ת ן ידני ל פ ו א  ב

ם קרח. י כ פ ו ם ש י ג  ועל הד

ה ז ג ם על גבי מל סי נ כ ם מו י  הדג
ים בתוך מכלי נ ל וממתי ע פ מ  לתוך ה

. ם י י ת ע ש ק כ י ט ס ל פ  ה
בעזרת מס1ע מש1נעים ירוסטה ו כל נ ם למי  הדגים מועברי
י פ1רט1ריקאים על ם פו י ד מ ו . ליד הש1לחן ע ה ד מ ן ע לח  לשו

ת הדגים. ם א י ט ל פ מ ם ו י ק נ י צידיו והם מ  משנ

. ה א פ ק ם עוברים לליין של ה י ג  • הד
ם. י נ זה בקרטו  • ארי

ם ו עד לסי ל ו ע פ מ ח ה ת פ ג ב ת הד ל ב ק ה מ ד מ ע ך ה ש  • מ
ה ה!א כ-6 שע1ת. ז  הארי



: שס ח עבור דג דלי ס פ בל לצורך יצ1ו מי1חד ל ח קי י ג ש מ ה ת ש ו חי  הנ

דה. ה צמו ח ג ש ת ה ח ע ת צ ב ת ה  א. הייצור חייב ל

. ה א פ ק ה הכשרה לליין ה ך ניקיון יסודי ו ה יש לערו ד ו ב ע ת ה ל י ח י ת  ב. לפנ

. ם ם חדשי י נ י ע בסכ צ ב ת ה ת ד ו ב ע  ג. ה

. ם י ק י ט ס ת מ א לרבו ו ה ג ש ל סו כ ה מ י ל או שתי כ א ם דברי מ י נ לם ניקוי הד ס לאו י נ כ ה ר ל  ד. אסו

 ה. העובדים ירחצו ידיים בסבון לפני כל כניסה לאולם ניקוי הדגים.

ת עין. ״ א ו  ו. המשגיח יבדוק סימני טהרה .. וכל שאר הדגים ב

ח (גלזורה). ר ק ם ב י ג ך ציפוי הד ל ה מ ת ב ו פ ס ו ח יבדוק שאי! שום ת י ג ש מ  ז. ה

. תם ך חו ם בתו ת ו ח כדי שיהיה ח ט ש ז וכל מ סמן כל ארג ח י י ג ש מ  ח. ה
ה ח ג ש ה ן ה ת וצ1רת סימו ו מ כ ט ה רו ח ישלח לו1עד הכשר1ת דו״ח ובו פי י ג ש מ ס ה ש י ל ר כל היצור עבור דג ד ח א  ט. ל



כת הנילוס בטנזניה סי  דו׳׳ח ייצור נ
ק בשר בע״מ ו ו י ש ! ו ו צ ו ״ פ ו  היב1אן: ג. ע

ירובי י ני ל י ת ת צ ו ב ק ק מ ל ט ח י י ה ת ר ק י ל ב1 ב ע פ מ  ה
ת 1 ל ע ב . ב ה י נ ק ב  ש
י ל ע פ ת ז1 מ ב ו ל ש  ת
 דגים בשלוש ארצות:
ה י נ ז נ , ט ה ד נ ג 1  א
ה נ ו ר ח א ה ש  וקניה, כ
ת י ב ת גם כ ש מ ש  מ
ם הראשיים. י  למשרד
ם ״ 1 צ ם מ י ל ע פ מ  ה
סה זו כדי שניתן  בפרי
ב ר י מ ע ל י ג ה  יהיה ל
ל ע פ מ . ה ם י ג ד  ^ ה
ם ג ת א פ ל ש V שוכן ע ־ " 

ה. רי יקטו  ^ ו

ה ל ז ע פ מ ס ה ו ל י נ ת ה כ י ס ד דגי נ ו ב י • ע ל ע פ מ ת ל י ס ח  י
ד י יום ע ד ד מי ב ע ל ל ניתן לקל1ט ! ע פ מ  הוא הגד1ל בי1תר. ב
ם י מ ך 6 י ל ה מ ת ב מ י י ק ת ל מ ע פ מ ה ב ד ו ב ע ה . ם י ג ן ד  60 טו
ם רק ה ם ב י בד עו ר ו ו ל סג ע פ מ ע ה ו ב ש ! ב מי ראשו . בי ע ו  בשב

. וצא׳ דופן ם י י ר ק מ  ב

ה ע ש ל ב ע פ מ ל ב ב ק ם ל י ל י ח ת ם מ י י ה הטר כ י ס נ ת דגי ה  א
ת 16:00 1 ע ש ה ב ז י ר א ד לםי1ם ה ת ע כ ש מ ת נ ו ל י ע פ ה ! 6:30 
ו ת ו א ל ב ע פ מ ה ב ל ב ק ת נ ם ש י ג ד ם לכמ1ת ה א ת ה ד 22:00 ב  ע

 היום.

ם ג א ה ם מ י ת מ ב י א ש ת ל י א מ צ ה ע ב א ש ל מ ע פ מ ת ה ו ש ר  ב
ם י ל ב ק ת מ ם ש י מ . ה ה כ ו פ ה ה ח מ ם ו ל א ת ש כ ר ע ו גם מ מ  כ
ך י ל ה ת ת ו א ר ב ע ר ש ח א ם ל י מ ותר. ה ה בי ה ו ב כ1ת ג ם באי  ה
ת נ ו כ ל לצ1רך מ ע פ מ ך ה ו ת ם ל י ס נ כ ה נ כ ו פ ה ה ה ז ו מ ס ו א  ה
ל ע פ מ ב ם ש י מ ל ב ו פ י ט ך ה ר ע מ ק מ ל ח י וכוי. כ , ניקו ח ר ק  ה
ם ר ם ט י נ מ 1 ש ת ה ד ר פ ה ם ו י ר מ ו ה ט ן ל ו כ ם מ ו ק מ ק ב ז ח ו  מ
ת ע ב י באז1ר ( נ ש ד ד ח א . דבר זה מ ם ג א ה ל ל ל א ם ש ת ר ז ח  ה
ת ו פ צ ל כדי ל ע פ מ ר ב קו ה לבי י נ ז נ א ט י ש ן נ ג ע ס י ג  הייצור ה
ל ! ש ק ת י ה ו ק בתו י ז ח ל מ ע פ מ . ה ( ם י מ ת ה ל פ ת ך ה י ל ה ת  ב

. ן ו ר למז ש ! א ל מ ע פ מ  איזו ו

: ם י ג ד ת ה ש י כ  ר

ם י ש מ ת ש מ ם ה ג א י רישי1ן דייג ב ל ע ם ב י י מ ו ק גים מ י  די
. ה כ י ס נ ת דגי ה ח א י י ח ד ו רױרי מי י ת חי ו ט י ש ב ת ו ו נ מ  ה

ת ר כ מ י דייג ושם נ נ ג ע מ ל היום ב ל ש ת עמ1ם1ת ב ו נ ג  ה0יר1ת עו
. ר י ח מ ה ב ב ר מ ל ה כ ה ל ר ו ח ס  ה

ם כשי ל שרו ע פ מ ם ה ע ט ם מ י כ ו ם מתו י א צ מ יג נ י הדי נ ג ע מ  ב
ם י ט ל ו ש ם״) ש ם ("מכרי י ר ח ו ל או ס ע פ מ ר ה ם עבו י ג ד ת ה  א

. ן ג ע מ ל ה ע  י

: ם י ג ד ת ה ל ב ו  ה
ל א ש ש ת מ ל ו כ ת י ו ל ע ת ב ו ר י ת א1 ס ט ט ת ק ט י פ  1. ס

ת ו ר י ב ע ם מ י ג  8 ס1ן ד
ך ר ה ד ר ו ח ס ת ה  א
ה ל ב ו ת ה ט י . ש ם ג א  ה
ל ו ד ן ג ה יתרו  זו יש ל
ן נ י א ת- רו ר 1ה0י ח א  מ
ם י מ ו ס ח מ ת ב ו ב כ ע ת  מ
ה י נ ז נ ס ב ם ש י ק ק פ  ו
ץ. פו ד נ א ה מ ז ח  הן מ
ת ו ל ע ב ת הן ב ו נ י פ ס  ה

. ת י ט ר  פ

ת ו י א ש  2. מ
ת דגים מגיע1ת ל ב ו ה  ל
הן בי ל ג ע ת ו ר ו ז פ ת  ב

ז הובלה ח בארג ר ח ק נ  מו
. ה ר ב ח ת ה ו ל ע ב ת הן ב ו י א ש מ ד. ה דו  בבי

: ה ד 1 ב ע ן ה י ל ה  ת

ת או ו ר י ג ס ל ע״ ע פ מ ם ל י מ ל ש ם ו י י ר ם ט י ע ג ם מ י ג ד  ה
י ל כ מ ם ל י ד ב ו ע ן ידני ע״י ה פ ו א ם ב י עבר מו ! . ח ר ם ק ת ע ו י א ש  מ

. ק י ט ס ל  פ
ני ם ניקוי חיצו ש ן ל לח ל שו ם ע י ג ד ת ה ם א י ח י נ ם מ י ד ב ו  ע
ד ח ד א ח ם א ברי ם עו י ג ד . ה ת ש ר ב מ ם ו י ל ולכל1ך ע"׳ מ ל חו  ש

ם. י ג ה בד ר ה ט י ה נ מ י ת ס ק י ד ה ב ע צ ו ם בו ב ו ק מ  וזהו ה

ק י ט ס ל ׳ פ ר הניקוי החיצוני הדגים מ1כנסים לת1ך ארגז ח א  ל
ם היצור. ל ו א ם דרך חלון ל י ר ב ע ו מ ל 50 ק״ג, ו ל ש ק ש מ  ב

ה ט ס ו ר י ת נ ט ח ל ו ל ש ת ש ו ר ו ל 5 ש י כ ט מ ו ל י פ ם ה ל !  א
ם י ם מ י מ י ר ז מ ם ה רי עי ת ז ! ר ט י ת צ כ ר ע ן מ ח ל ו ש י ה ד י צ מ ש  כ
ד מ ו ן ע ח ל ו ש ל ה ד ש ח ד א צ . מ לחן ם על גבי השו ת ו ם א י כ פ ו ש ! 



ם י נ י הפ ק ל ח ת ב ע ג י ל ד הגב מבל צ ג מ ת הד ס א ל פ מ ל ש ע ו  פ
בד זה ד מולו. עו מ ו ע בד ש ו ה לע ל י פ ת ה ר א מעבי ג ו  של הד
ר ק מן העו ל ר ח א ש ה (בייצור שלנו נ ל י ת העור לפ ט א ש ו  פ

ה של היבואן). ש ק  לפי ב

לה דג בעוד ש60% הם עים ל40% של בשר פי י כ מג  בםה״
ם ל ו א ק ב רו ם לפי ש ועור המ1עברי א ם, ר י י פנ ק  עצמ1ת חל
ג ד ה ק מ ל י בך שש1ם ח מ ו ק מ ק ה ם לשו מכרי ם נ ם ה  אחר, ש

 לא נזרק.

ק לחדר אריזה שם נארז י ט ס ל ׳ פ ז ך ארג לה עובר בתו  הפי
ירוסטה ת נ ו י ת בתבנ דרו זות מסו ה .הארי מ ח ל ה  בניילון וניסגר ב
. ם י י ת ע ך ש ש מ ת ל 1 ל ע ר 40- מ ז י ק פר ו ש ם ל י ס י נ כ תן מ  או

1ת ה השקי א פ ק ה ר ה ח א  ל
ם י ע ס ר ק ת ב ו ז ר א  נ

. ג ל 12 או 6 ק״  ש
ר ב 1 ע ן ש מ ז ה ה ״  ס
ג ד ת ה ל ב ע ק ג ר  מ
ה הוא 30 ז י עד לאר  ו

. ת ו ק  ד

 ־^:*יגי״-״-י, ־• ־ -
A 

ים עובר לאולם ז ס לארג כנ לם הפיל1ט פילה הדג שהו  מאו
סטה כדי רו י ת נ ו נ לח ם ליד ש! בדי ם עו י ד מ ו ר בו ע ח ר א  ״צו
פה של ך י תו לבצע חי מן ו ת השו ו י ת שאר ה א ל י פ ה ת מ ו ק נ  ל

לה.  הפי
י ן ידני מיון לפ פ ו א ם ב ברי ם עו י ג ד ם ניקוי ה ו ר סי ח א  ל
ג ד ה גלז1רה על ה ש ו ע ה ש נ ו כ ך מ ו ת ס ל כנ י ה נ ל י פ ה  ג1דל !

ם בלבד.  רק ע״׳ מי

ם ג א ם ב י א מ ם ט י  דג
ה: רי יקטו  ו

ם ויקטוריה מצויים  באג
ם כגון: י פ ס ו ה 10גי דגים נ מ  כ
ל ך כ ש . מ א מ א דג ט ו ה ן ש ו נ מ פ ש ה נו דג טה1ר ו ן שהי ו  האמנ
. ל ע פ מ ם אל ה י ע י ג מ ם ה י א מ ם ט י ג י בד ת ל ק ת  ימי הייצור לא נ
ם י ר כ מ י כ׳ נ ת י א י ר ק המק1מ ו ש ר ב קו ׳ בי ת כ ר ע ש לם כ  או
ם י ג ת ו10גי הד ו מ י כ ת דייג לפ ל ב ים. להלן ט ם טרי י נ ו נ מ פ  ש

ד 2001. ם 1976 ע י נ ש  בין ה
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: ת ו ר ש  כ
ה 12:00 ע ש ר א' ב שי כ׳ אד ג ביום שלי ״ ב ת נ י מ ת א ר מ  ה
ה ס י ס פיה 1משם ב ו סה ל Addus Ababa בירת אתי י  בלילה בס
ה ל ס י ט י ב ת כ ש מ ה. ה י נ ז ל טנ רתה ש Dar Es S בי a l a a n ^ 
שי בב1קר ך הלילה. ביום חמי ש מ ן ל תי במלו ם לנ  Mwanza ש
ק של1ש ח ר י ל... מ נ ע י ן כדי להס ל למלו ע פ מ  הגיעו שני נהגי ה

. ל ע פ מ , ובה ה עה סי ת נ ו ע  ש

ל ע פ מ י ל ת ע ג ה 12:00 ה ע ש ר א׳ ב ד י כ״ב א ש י מ  ביום ח
ל ע פ מ י סיור ב ת כ ר ם ע ת ר ב ח . ב ה ד מ ע י ה הל ם מנ י ע ת ש ג פ נ  ו
ל היה מא1ד נקי 1קיבלתי ע פ מ מ! הביקור. ה א עבדו מ בז ל  ש
ת ו ה ת מ ם א ה י ל ת ר ב ס . ה ל ע פ מ ה ב ד מ ע ם על א1פן ה י ר ב ס  ה
ד א ה היו מ ד מ ע . מנהלי ה ל ע פ מ ח על ה י ק י ה 1צ1רת הפ ח ג ש ה  ה

. לה ף פעו ו ת י ש ת ל מ ו כ ם והרא! נ בי  אדי

מן ף א1תי בז ו ס א ע ל י ג לא הג ה נ ר אי ה  יום שישי כ״ג אד
ה ע ש ה ברכב. הוא ה1פיע רק ב ל ק ב ת ק ה 6:00 ע ע ש ע ב ב ק נ  ש
ך י ל ה ת ת ק א ו ירתי כדי לבד . סי ל ע פ מ י ל ת ע ג קר ה  7:00 בבו
ק ו ת לבד נ ה על מ א פ ק ה ג ל ת הד נ כ ה ׳ ב ת ב כ ע ת ה ה ו ד מ ע  ה
ת פ ס ו ם יש ה1םפת חומרים. לאחר שהייתי בטוח שאין כל ת א  ה
ק ו ם כדי לבד י ג ת הד ל ב ת ק ד מ ע ר 1חזרתי ל ו ת הסי י א מת י י  ס
ג דגים ק״ . . . ו ל תקב ן לייצור נ . ביום הראשו ה ר ה ט י ה מנ ת סי  א
ם י ג ת הד ל ב ה ק מ י י ת ס ה 13:00 ה ע ש . ב ה ר ה י ט מנ נבדקו סי  ו

. ק״ג. . . ז אר ה ס״ה נ ד מ ע ום ה ה 16:00 סי ע ש  ב

י נ ה 6:15 לפ ע ש ל ב ע פ מ י ל ת ע ג ר א' ה ד  יום שני כ״ו א
ח ט ש ם ב י ן דג תי שאי ל ראי ע פ מ י ב ת ר י . ס ם י בד ו ת הע ע ג  ה
ת ל ב ת ק ד מ ע י ל ת ע ג . ה ן ום ראשו ו בי ל 1שלא עבר ע פ מ  ה
ל ... ע פ מ ל ס״ה הגיעו ל ע פ מ ס ל נ כ נ י כל דג ה ת ק ד ב ם ו י ג  הד
ה 00 14 ע ש ב ם ו י ל דג ב ק ו ל ק י ס פ ה 12:00 ה ע ש  ק״ג דגים ב

ה ס״ה... ק״ג דג. ז  0י1ם הארי

ר ח א ה 6:15 ל ע ש ל ב ע פ מ י ל ת ע ג  יום שלישי כ״ז אדר א, ה
ל ת כ י א ת ק ד ב ם ו י ג ת הד ל ב ת ק ד מ ע י ל ת ע ג ל ה ע פ מ  סיור ב
ל דגים ס״ה דגים ב ק ה 11:00 הפ0יק1 ל ע ש ם ב י ע י ג מ ם ה י ג  הד
ן י למלו ת ר ז . ק״ג דגים. ח . . ו ו היום ...ק״ג דגים נארז ל ב ק ת ה  ש
זר. ז דגים שהיו בפרי ל כדי לארו ע פ מ י ל ת ר ז ה 18:00 ח ע ש  ב

ח לזה). פ ס י  (דו״ח נ

ה 6:30 ע ש ל ב ע פ מ י ל ת ע ג ר א' ה ד ח א ״ י כ ע  יום רבי
ה קיבל!... ה 11:00 ס״ ע ש ד ה ם ע י ג ת הד ק א ו ד ב י ל ת ל ח ת  ה
ה 12:00. ע ש ן ב ו י למל ת ר ז ם ח י נ ו ט ר ז ...ק״ג ... ק ר א  ק״ג. נ
ד ם ע י א ו פ ם ק י ז דג ל כדי לארו ע פ מ י ל ת ר ז ה 18:00 ח ע ש  ב

ה 03:00 בלילה. ע ש  ה

ה 6:30 ע ש ל ב ע פ מ י ל ת ע ג ר א' ה ד ט א ״ י כ ש י מ  יום ח
ע י ג ה ה ״ ה 3:00ו ס ע ש ד ה ם ע י ג ד ת ה ק א ו ד ב י ל ת ל ח ת ה  ו

. ם י ת ט ר . ק״ג ... ק . . ז אר  ...ק״ג. נ

ה 6:00 ע ש ל ב ע פ מ י ל ת ע ג ר אי ר״ח ה ד  יום שישי לי א
ה ״ ה 12:00 ס ע ש ד ה ם ע י י לבד1ק דג ת ל ח ת ר ה ו ר סי ח א  ל



ו עו ...ק״ג דגים נארז  הגי
ה 14:00 ע ש ל ב ע פ מ  ב

ם העב1דה ו ם סי י נ ו  ק״ג ... קרט

J 1y 
a % 1־ 1־ 

* H  ים \

 יום ראשון ב' אדר ב' הגעתי
ה 16:00 כ ע ש ל ב ע פ מ  ל
ג ת ד ז י ר א ך ב י ש מ ה  ל

ל לא קיבל ע פ מ ה ם. ( אי  קפו
 דגים ולא עבד).

 יום שני ג׳ אדר ב׳ הגעתי
 למפעל בשעה 6:30 והתחלתי
 לבדוק דגים עד השעה 14:00
ו - . ק״ג. נארז . . ען  ס״ה הגי

ם. י נ ה ... קרטו
״  ק״ג ס

ר ב' ד שי ד א י  יום של
ה 6:00 ע ש ל ב ע פ מ י ל ת ע ג  ה
 בבוקר והתחלתי לבדוק דגים
 עד השעה 13:00 ס״ה הגיעו -

ם י נ קרטו . . . ג ק״ . . . ו ז אר . נ ג  ק״
ה 16:00 ע ש ום היצור ב  סי

: ת ו ר ש י כ נ מו  סי
ת יש י ק ה על כל ש מ ח ל ה ע"׳ ה ר ג ס ת ניילון נ י ק  כל ש
גרמה) לו ת הו ו ת להי ב י י ח ה מצוין ש ק ב ד מ ל ה ע ש כ ה ( ק ב ד  מ

 !הולוגרמה.

 ס״ה ייצ1ר:...

ם הייצור: ו כ י  ס
ת לחץ היות ח נדה תוכנן ת ג ה 1הן באו י נ ז  א הייצור הן בטנ
ת ״ נ . ה של א ג ל פ ה י ה מנ ז ה ל פ ו פ תה כ י י הייצור הי נ כ ו ת  ו
ה ק י ר פ א ם מ י ג ד ם ה ם ע י ר נ ״ ט װ ק ת ה ה א ל י ב ו מ ע ש ס מ  ה
ם לא י ת ביומיים, הדג י ח ד יתה נ ה הי ע י ס נ . אם ה ד ו ל אשד מ נ  ל

. ח ס י פ ם לפנ י ע י  היו מג
ד ב ו ע כן ש ב הסו י י ח ת ה ת כפי ש ת המק1רי י נ כ ו ת  ב לפי ה
ד ח ר א נ ט״ נ ת הייצור של קו י כנ ב, הייתה תו י  עם ג. עופר התחי
ד ח ר ^ ! ד ס פ י ל ש ג כ " ' - ק י " ה ס ' נ ז נ ט דה ב נ ג  באו
ת המים עלן ואז הדג ם רו ו לשם היה ח1ם כבד !טמפרטו  הגעתנ
רה יותר נוחה להם (כידוע  יורדים לע1מק ששם המים בטמפרטו

I'lllJU! Ill II'JI' 

ה ע י פ ש ם מ ית של המי נ צו ה החי ר ו ט ר פ מ ט ה  לדגים יש דם קר !
ל רק ע פ מ ע ל י ם הג י נ ג מיד), לכן בימי היצ1ר הראשו  על הד

ם. י ת הדג ו מ כ  רבע מ
 ג. לפי ת1כנית העב1דה
ם ם היו צרכי ל ה ע פ מ ל ה  ש
ל יום ... ק״ג דגים. כ ל ב ב ק  ל
׳ נתון זה היינו יכולים  על פ
תה י י לה כפי שה . פי . . ז  לארו
ל רק ע פ מ . הגיעו ל ה נ מ ז ה  ה
ו נ הספק  כ ... ק״ג דגים ביום ו
ר ש ג כ ג ד ק ... ק״ יצר ר  לי

. ח ס פ  ל

ם הכשר1ת: ו כ י  ס
ד גדול ונקי. א ל מ ע פ מ  • ה
ת על כך י ב ר ה מ ד פ ק  ישנה ה
ם ר ם ט די ם יחליפו בג י ד ב ו ע ה  ש
ס לחדרי נ כ י ה ת ל נ ם על מ י בד ה לחדרי הייצור. כל העו ס י נ כ  ה
ת הידיים ם א ת ו ן שש1טף א ק ת י ר דרך מ  הייצור חייבים לעבו

ר הייצור. ד ח ת ל ל ד ת ה ח ת פ ר מכן נ ח א ם, רק ל י פי  והמג

ם י ק י ט ס גרי1ת או מ , סי ה י י ת כל, ש ת או ס נ כ  • אי10ר ה
ק פ ס ל מ ע פ מ י ביותר. ה נ ד ר בא1פן קפ מ ש ת הייצור נ ו מ ל ו א  ל

דר. ר א1כל מסו ד ם לצורך זה ח י בד  לעו

ם ו ק מ ה ידנית. ב פ י ט ם לליין לצורך ש י ס נ כ ם נ י ג ל הד  • כ
ן ט בי1ם הראשו ע מ ת עין ל י ד בראי ח ד א ח ם א י  זה נבדק! הדג

ת הדו״ח. ל י ח ת ב ב ת כ נ י ש  כפ

. ם בלבד י מ א ב ל ת א ו ה ללא ת01פ ת ש ע ג נ ת הד א פ ק  • ה

ם י מ ל ה כ ת ל ל ל כ 1 ש ד מ א ת סינון מ כ ר ע ל יש מ ע פ מ  • ל
ד א ם 1יקט1ריה מ ג א ב ם ש י מ ח ת ו ו י ל ה ע פ מ ם ל י ס נ כ נ  ש
ת מ י י ק ש ח כ ס פ ר ל ש יצור כ . יש יתרון בר1ר בי ם י מ ה 1 ז  מ

ן זו. ת כעי כ ר ע ת מ ל ע פ ו מ ! 



"נסיכת הנילוס"  ״צ1ר דגי
ת הבד״ץ. ח ג ש ה לוס ב י ת הנ כ י ס ר נ ת ״צו ר א א ת  להלן נ

ם ויקטוריה. ג א ב ת הדייג ש ו ר ו ק ר מ או ל בתי י ח ת  נ

ריה קטו י ם ו ג  א

. ה ק י ר פ א ותר ב ל בי ו ד ם הג י מ ם ה ג נה א יקטוריה הי ת ו מ  י
ם מטרי לו ת ויקט1"ריה היא 68,800 קמ״ר. 410 קי מ ה של י ח ט  ש

• ה ח ט ש ם ב ל ו ע ה ב י ם רוחבו, והיא השנ י ר ט מ ו ל י  אורכו 250 ק
ם רי ה העכו מי ת. מי י נ ו ה הצפ ק י ר מ א ב ור ש ם סופרי ג ר א ח א  ל
ת ר ו מ , דרך ש ם ח ד ב ה ש י נ ז גוטי בטנ ת הםרנ ו ב ר ע ם מ י ע ר ת ש  מ
ם י ת ו ב ע ם ה ש ג ת ה ערו י עד ל , ו ח ר ז מ ה ב י נ ה בק ר מ - י א ס מ  ה

. במערב ן ו דה בצפו נ ג  של או

א ם ל ם ויקטוריה ה ג ׳ א . מ לוס הלבן י ר הנ ו ק ה היא מ מ י  ה
. ק נ ח ד מ ן ע צ מ ח ם ב דלי ת ו ! צ א ם ב שי ו ד ם ג ם, ה ק עכורי  ר
ה א מ ה מ ל ע מ י ל דרדר עוד לפנ ל להי ח  קרוב לוודאי כי מצבו ה
ר ו ת באז ו מ י ל א ת ה ו י ט י ל ו פ ת ה ו כ ו פ ה ת ל ה צ ב א ש ל ה, א  שנ
נים ו ם ארג י ל י ח ת ה מ נ ו ר ח א ת לב. ל מ 1 ש ת ה ל י ע ב ה ה ת כ א ז  ל

ת ויקטוריה. מ י ל ב פ ט ה ל ב י ב ס ת ה ו כ י  לא

ם ג א ם ב י  דג
) ודג׳ ט ש ו מ ) ן ו נ מ ם בכ-400 מיני דגי א ג א כלם ה ר או ב ע  ב
ם טי ם ברי י ד י ק ו פ ט י ם החל י ש י מ ח ת ה ו נ ש . ב ( א מ ג ט ד ) 1 א ב  ל
ת הנילוס כ י ס ם דגי נ ג א ס ל י ם להכנ ת ט י ל ת ש ח ר היה ת ו  שהאז
ם י ך השנ ש מ ה גם "דג החורבן״ או ״הפ1לש הרעבתן". ב נ ו  שמכ
ים י ט ולא מצו ע מ ם וכהיום כ ג א ם ב י ג ל הד ל ת ש ג א ל הד כ  א
ם הירוקים י נ ו ם הארג י ס נ ר היום מ ו מ א . כ ם ם באג י ר ח  דגים א
ם י ש ד ם ח י ג ם בד ג א ת ה ם א ל כ א ל ם ו י מ ת ה כו ת אי ר א פ ש  ל

. ד ע ל ע1ד חזון למו ב  א
ים י דג ל ע פ  מ

זמים ם עודדו י ג א ת ה פ ש ת ל ו נ כ ו ש נ1ת ה ת המדי ו ל ש מ  מ
ת ל א ל ד ת ל נ ל מ ם ע י ג ד וניקוי ד ו ב י ע ם ל י ל ע פ ם מ י ק ה  ל
ם י צ י ר מ ם קיבלו ת מי ז ם. הי ילוס באג ת הנ כ י ס ת דג נ י סי כלו  או
קמו ם הו ג א ת ה פ . על ש ם ג א ה ו ונוקו מ נ  על כל ק״ג דגים שפו

ם לניקוי דגים. י ל ע פ ת מ ו ר ש ם ע עלי פו  ו
ג ד ד ה בו ר עי ד  ס

ת קירור. ו י א ש מ ל ב ע פ מ ת ל ו ר י ס ה  1. הדגים מובלים מ
ה ברורים. ר ה י ט מנ ם עם סי י מ ל ם ש י ע י ג ם מ י ג  2. הד

כות ולאחר ת אי ח ט ב ם ע״׳ וטרינר ואיש א בדקי ם נ י  3. הדנ
ל לניקוי. ע פ מ ם ל י ס נ כ ו ם מ  אישורם ה

ל ל . בדרך כ ה ט ס ו ר י נ ה מ ד ו ת עב ו נ ח ל ו ל יש ש ע פ מ  4. ב
ם קי ות עומדים פועלים שמנ ד נקיים וליד השולחנ א ם מ י  המפעל

. ל הבטן ל ת ח ם א קי מנ ש ו א ר ת ה דים א רי ג מו ת הד  א
ת ו א ם מ מדי דה גדול שם עו ם לחדר עבו עברי ם מו י  5. הדג

. ת הדג ם א י ט ל פ מ ת העור ו ם א י ט ש ו  ע1בדים פ
ת ו ל ע ה ם לדג ל ם מי קי רי ב זה מז ל ש ב ם ש י ל ע פ  6. יש מ

 משקל.
. ת י פ ו ה ס ז ק פריזר״ ואח״כ לארי ם ל״שו כנ ג נ  7. הד

ת כ י ס ר דג נ ם ליצו י נ ב ר ת ה ו א ר ו ת ה ט א ט צ ן נ ל ה  ל
ת הבד״ץ: ח ג ש ה ב , ש ח ס פ ר ל ש ס ־ כ ו ל י נ  ה

ת הייצור: נ כ ה ה ו ר ש כ  ה
. דה ת העבו ל ח ת י ה ע נקיון יסודי לפנ צ ב  1. יש ל

. ם ם יהיו חדשי י נ י  2. כל הסכ

ק פריזר. ן שו ק ת מ ח לגמרי ב ר ק ת ה ר א י ש פ ה  3. יש ל

: ת ו ק ר ז ה ת ו ו פ ס ו  ת
ורה. ם בגלז מרי ף חו י ס ו ת או מ ו ק ר ז ל המ01יף ה ע פ מ  ב

ת ק ל ח מ ם ל ל ג ת חומרי ה מ י ש ה עם ר ש ק ש ב י  ו. יש להג
ם. י ת ואישור הרבנ ו י ח ל הנ ב ק י ל ם בכד ל ג מרי ה  חו

ם. י ת הרבנ ו חי ה כפי הנ ר ש כ ע ה צ ב  2. יש ל

: ה ח ג ש  ה
ל ועד ע פ מ ג ל ת הד ע ג ע ה ג ר ה מ ד ו מ ה צ י ה ה ת ח ג ש ה  1. ה

. ה ב מ ו ל ר ע"׳ פ נ ״ ט נ ו ק ת ה ר י ג ס  ל
י מנ ת סי ת של דגים א ו מ ח כ ו ל ש ל מ כ ח יבדוק מ י ג ש מ  2. ה

ת עין. י א ר מ ה ב ק י ד ם ב י ג ה 1בשאר הד ר ה ט  ה

: ת ו ר ש כ י ה נ ו מ י  ס
ה עם מ ח ל ה גר ב זה של דג יהיה סו ל ניילון או ארי  ו. על כ

. תם) ם בת1ך חו ת ו ח הולגרמה, ( ה ו ז י  זיהוי על האר
. ה ב מ ו ל ם פ ר ע ג ס ר ״ נ ״ ט נ ו ל ק  2. כ

עד ם ו ע ט ח מ ק פ ם לארץ ישראל מ י ר נ ״ ט נ ו ק ת ה ע ג ה  3. ב
. ח ו ל ש מ ת ה ת •בדוק א ו ר ש כ  ה

ם י ג ד ה ב ר ה י ט נ מ י  זיהוי ס
ו ע ב ק ה כלל• עזר ש מ כ ק ב ו ס ע ר זה נ מ א מ ה ל מ ד ק ה  ב

ג טהור. א לד מ ן בץ דג ט ״ל להבחי  חז



ח ״ ס ש ל ת ו  וי באל

ה י נ ק ם ב 1 ל י נ ת ה כ י ס ר נ ו צ י ח י י ׳ ו  ד
.  שם היבואן: NETO' מאיר עזרא, קרית מלאכי
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 האל1.

: ל ע פ מ ת הניקיון ב מ  ו
י גים כלל . נהו ה ד פ ק ה ב ל מצ1ינת ו ע פ מ ת הניקיון ב מ  ר
ת ד ח ו י ת מ ש ו ב ל ת הדגים, כגון ת ו י ש ע ם בכל ת מי י  הניקיון הקי
ם ם ע ת מי כו , ברי ת על הפה) ו כ ס ם, (כולל מ בדי ל העו ל כ  ל

, ם י ר ב ע מ ה ק מ ל ח ים ב קף נעלי י י לנ  חיטו
י ם לפנ י בד ת ידיים עם ח1מר חיטוי על יד־ כל העו צ י ח  ר
ם י א ב ם ש י ד ב . ע ת ע״י ה ו פ פ שת כ לבי ם ו י ג ל בד ו פ י  ואחרי ט

ע ישיר עם הדגים. ג מ  ב
ה ר ו ס א ת ה ו ג ה נ ת ה ת ה ת א ו ט ר פ מ ת ה ו ע ד ו ת מ ו ע י פ ו  מ
ת הייצור ו מ ו ק מ ל ב מ א ר ל , ס ת הייצור. א מ ר ע ב מ פ לה ל ו  העל
ת ו ח ת ל ימות מ ועדים לכך. קי ת בחוץ המי ו מ ו ק מ  אלא אד ,רק ב
ם י ג ת וחדר־ שירותים. הד ו ח ל ק ד עם מ ר פ נ ם ב י & ״ י ם י ר ב ג  ל

ם שוב ושוב בכל שלבי הייצור• ם במי י פ ט ש  נ

י הייצור: כ י ל ה  ת
ך ם בתו י בל ם המו י ם ויקטוריה. הדג ג ל א p ע 1 w ל ע 3 מ ,  ר

ת של קרח. ו ב כ ש ם ב י ס מ מ ת . ו ר י ס ה ת ישר מ ו י א ש  מ
ם . ה ד א ם מ י י ר ם ט י ע י ג  מ
ם ם ע י מ ל ל ש ע פ מ ם ל י ע י ג  מ
ם בהקי מו ה ברורים ו ר ה י ט מנ  סי
ד ח ד א ח ת א ו י א ש מ ה נזרקים מ  ו
 לתוך ארגזים גדולים, ומועברים
ם ׳ ז ג ר א ה לם הייצור. מ ד לאו  מי
ת ם א י ל ע ו י פ ם שנ י ר י ב ע  מ

ם י  הדג
ה ד מ ע ת ה מ ח ל 1 ש ת ל י דנ  י
ם י ד מ ו ם ע ד י ל ה ש ט ס ו ר י נ  מ
ם י ג ד ת ה ם א י ק נ מ ם ה י ל ע ו  פ

ן ליד לח ל השו ע ם מ ת קילוחי מי ר ז ע ב ת ו ו ש ר ב מ ם כ י מ ל ש  ה
ת, ב כל דג ודג בשלמו ר לרא1ת מקרו ש פ ב זה א  כל פועל. בשל
ם גדולים י ש ק ש ק ם. ה רי ו הטהו י ג על כל סימנ רת הד ת צו  א
ם שאס1רים י נ ט ם דגים ק עי י ג 1בכלל לא מג י הד ק ל חל ל כ  ע
דל 45 ס"מ). גם ו ת לג ח ת מ ) י מ ו ק מ ק ה ו ח ת גם לפי ה י ל כ ת  ב

ם. לעי ם א! תו י ל י פ ם ט  לא נראי

ם: י י פנ ק ל ח ש ו א  ניק1י ר
מעל ם לאולם אחר ו ך ניקוי הדגים הם מועברי י  אחרי תהל

ם י ל ע ו פ דים ה ה מורי ט ס ו ר י נ ה מ ד מ ת ע מ ח ל 1  ש

ש א ר ת ה ר א י א ש מ י צידי הדג בצ1רת V ה לה משנ ת הפי  א
ם בצד. י ז ך ארג ם לתו י רק ז ג שנ את יתר חלק• הד  ו

עברת ת והעצם הגדולה וכוי מו חי ו  הפ10לת הז1 כגון: השלפ
ת ו נ ח ל ו ש ם ל י ר ב ע ו ה מ ל י פ י ה ק ל ת למי!ן. ח ר ח ה א ק ל ח מ  ל
ם על לוח מי ם קי ל ע ע ו ל פ ת לכ שי ה אי ד מ ה ע ש ע מ ל ם ( י ר ח  א
ם רי ם אחרים משאי י במקר ו ר( ו ת הע ם מורידים א ש ) ש ה ד מ ע  ה
ירת ז ל ג ו פ י ט ת ל ו נ ח ל ו ש ה ל ל י פ ם ה י עבר ם מו ש ס עור). מ  פ
ה מיון ש ע ם נ ו ק תו מ ם וחלקי שומן לא רצויים וכוי. באו י ד  הצד
ד ע ו י מ ן ש ט ק לה ה י חד לפ ו במי ה ! ל י פ ה 1סיב ה ל י פ ל ה ד ל מ  ש
ת א ר ק נ ה ש ק י מ ה לא ע א פ ק בר ה  ^-FRESH FILLETS שעו
בלה אווירית ר בהו ת ליצוא מהי ד ע ו י מ רה ש  CHILLING, סחו
ל יש קילוח מים או על ד ׳ קלקר. בכל השלבים ה ז  ונארזת בארג
ם י טפ ל הש1לחן או על ש!לחן העבודה, ששו ע  ידי מזרקי מים מ



י ג ש1ב ושוב. חלק י הד ק  ת חל
F R E S H ם ^ י עד ו י ה המ ל י פ  ה
ה פ י ט ם ש י ר ב ו F ע I L L E T S 
לה לה 1פילה. הפי  ידנית לכל פי
ת אחר1ת עובר ו נ מ ז ה עד ל ו  המי
"TUMBLER" פה ת שטי נ מ מ  ל
ת נ ו כ ו מ מ ש כ מ ת מ ל ע ו פ  ש
ה ר צ ה ק ל י ב ט ם ל ש , מ ה ס י ב  כ
ם ל... ש ה של ... מ י ט ב מ ך א  בתו
לה משם לשקילה. אחרי השקי  ו
ת עם ו י ת השק עברו  בשקי1ת מו
ם ג ה ש ט ס ו ר י ׳ נ ש ג מ ם ל י ג ד  ה
לה  הם עוברים נקיון יסודי, טבי
ם ת ו ן א . כדי להכי . .  וחיטוי ב-

. ה ק ו מ ה ע א פ ק ך ... ה י ל ה ת  ל

: ה א פ ק ה ת ה ט י  ש
, ה א פ ק ה ן ה ק ת י מ ם למילו י ש נ ק מ י פ ס לאו מ ר מי ש א  כ
5 ם י מ ״ . ק ן ק ת מ ך ה ו ת ם ב י פ ד מ ם ל י ש ג מ ת ה ם א י ר י ב ע  מ
ם י נ ם ש ם 1חלק ע י פ ד ה מ נ ו מ ם ש ק ע ל , ח ו ם כאל י נ ק ת  מ
ם ואחרים י ש ג לת של כ-40 מ בו ם יש קי י נ ק ת מ . ב ם י פ ר מד ש  ע
, ם י פ ת כל המד ם א י א ל מ מ ׳ ש ו ח ם. א לת של כ-60 מגשי בו  בקי
ם, דבר ש למגשי מ ם מ די ם צמו י פ ד מ ם ה רדי צה ידנית מו י  בלח
. ב) ש ג מ ה של ה ל ו כ ת ת בג1בה ובצורת ה ו ד י ח ח א) א י ט ב מ  ש
ה ל י פ ל ה ק ש ל ח ק ו ל ל ח כ ה עמ1קר, בט1חה יותר ל א פ ק  ה
ם י ם נשאר י ש ג מ י הדג. ה ק ל על כל חל ע פ ו מ ץ ש ח ל לל ה  בג
ה של ר ו ט ר פ מ ט ע ל י ג ן מ ק ת מ ך 4 ־ 5 שע1ת. ה ש מ ן ב ק ת מ  ב
ה של... מעל1ת ר ו ט ר פ מ ט ע ל י נ לה מ הפי ס ו ו י ס ת צל ו ל ע  ...- מ



א ו פ ק לה ה י ת הפ ה מוציאים א א פ ק ה ך ה י ם תהל ס. בתו ו  צלסי
ת ומעבירים ו י ת השק , מורידים א ם על ידי חבסה י ש ג מ ך ה  מתו
BLAST) ר קירור ד ח ם ל י ר ב ע ו מ ים ש ז ך ארג ה לתו ל י פ ת ה  א
א ב ל ה ו פ י ט ד ה ת קיר1ר, ע כ ותן ע1ד מ  COLD ROOM) שנ

 של גלזורה ואריזה.

רה: ו ת גלז ט י  ש

ם י ל מ ה ש י ט ב מ א ה ב ל י פ ת ה ם א י ל ב ו ה ט ז י ר א י ה  לפנ
ת ניל1ן ואחרי ו י תם לשק ם או סי י  נקיים מקוררים עם קרח, מכנ
טי ם בחו י קשר ם, שנ י נ זה בקרטו ם לארי ת ו ם א רי לה מעבי  שקי
ת של גרמו לו ם הו י צמד ן נ ו ת בקרט ו מ ו ק שעל 2 מ ק ו י ט ס ל  פ
ה נ מ ז ה ק גדול של ה ל ח . ב ן ב לקרטו י ב ס ם מ י ר ש ק נ  הבד״צ ש
ף ס ו נ ד ב ו ת לח י ק ת גם על כל ש רמו ג ו ל ו הו צמד ת נ י ח כ ו נ  ה

. ן ל הקרטו ע  לאלו ש

 כשר1ת:
ם לדגים מרי ת חו ק ר ז ת ״אין שום ה ו י ט ל ח ה ר לציין ב ש פ  א
ך כזה, גם לא י ל ה ם ת י ל שקי ע פ מ ם ב י נ מ י ם ס  ולא נראים שו
ך י ל ה סר ת ק או ו ח ה ר ל׳ ש מ א ם. נ  בייצור עבור גופים אחרי

. ק רי החו ם למפי י ימים קנם1ת כבד ה וקי ז  כ
ם, וגם ני של הדגים השלמי י ואחרי הניקיון הראשו  גם לפנ
ם קרובות ולא י ת ע י ל ת ק ד לה, ב ת העור מהפי  אחרי שה1רידו א

ם על הדג. י ל י פ ם או ט י לע ם של תו י נ מ י י שום ס ת א צ  מ
ם י ג ד ה ב ש ל ש ם ב י ג ד ת ה ל ב ק כח ב ו ת נ ו י ה י ל ת ד פ ק  ה
ם הגדולים לשולחן העבודה י ז ד אחד מהארג ח  מ1עברים ידנית א
ת צורת כל דג ב א ו ר ק ת מ ו א ר ר ל ש פ ז א א ן ב״ליין״, ש  הראשו
ם לא ל ו ע ה בצורה ברורה. מ ר ה ט י ה מנ ת על כל סי ו מ ל ש  ודג ב

ת הנילוס. כ י ס ר נ ש א ת מ ר ח ה נראה א י בדג שהי ת ל ק ת  נ

ת כ י ס ג נ ק ד ר ך ו ד א ב ע א מ ו ה ר ש י ה צ ל מ ע פ מ  ה
 הנילוס.

בה ת עצמ1 לטו ס עור הוכיח א ר פ ט לא להשאי ל  הנוהל ש
ת שלנו לבין ט מ ז י בין ה הו י ה שהז קר בז בעי ם, ו בטי ה הי מ כ  מ
ש של ש ע כל ח נ ס עור, מו ם פ ת ע צרו ו ת אחר1ת שמי ו נ מ ז  ה
ל ע פ מ ת ב ב ש צרה ב ו ה שי ר ו ח ם ס ט ע ל ב סח1רה ש  ערב!

 בבעל1ת יהודית.

ה כ ר ב  ב
ר ל ס  שלמה ט
ת פ  צ



ט ״ ס ש ! ת  ׳"ט חשו

ה בלי ע1ר - כשל״פ ל ק  ד1״ח ״צור דגי ב
ה נ י ט נ ג ר טו א ת נ ר ב ר ח ו ב  ע

M A R D E L P L A T A 

ר: קו ת הבי ר ס  מ

ת הייצור ע•׳׳ ל י ח ת ה מ ח ג ש ה ה בלי עור ב ל ק ל דגי ב ב ק  ל
. צ מ״ מר תו ת דג דג ע"׳ שו ק י ד  ב

ר ה״צ1ר: ש ו  כ
ר יש דגים, יש ש א ת ה- 20 טון ליום כ מ י ב ס ע בערך ב  נ
קח ה זמן י מ ש כ א ר ת מ ע ד ר ל ש פ י כא!, שאי א ת ד מ ל  לציץ ש
ג ז ה לפי מ נ ת ש ם, וזה מ ת הדגי ל מ י ק  ״צור, כי הדבר תלוי ב
ר או לא. גם ישנם הגבל1ת ע ו ם הוא ס ב הים א צ מ  האוויר ו

ד וכוי. ת הצי ו ס כ  על מ

דה: ת עבו ו ע  ש

צ ״ ה ח ד 4 א ת בוקר ע ו נ פ ׳ 4 ל ת ביום, מ ו ע  בערך 12 ש
ת ו ע ם גם 24 ש בדי דף עו ש עו י ש ם כ י מ ע פ ל ת ( ח ת א ר מ ש  מ

. ל זה לא קורה הרבה) ה אב מ מ י  ב

 צייד דגים:
ת רו ז ו , האוני1ת ח ל ע פ מ ת ל 1 כ ״ ש ות ש י נ ה ע"׳ או ש ע  נ
ה י נ א ם ב י ג ד ת ה ם א י נ י י מ ם מ ה י ר ב י ד ם לפ מי ה י מ י כ  אחר
, כשהא1ני!ת ק י ט ס ל ׳ פ ז ג ם א1תם באר י ס י נ כ , מ  מיון ראשוני
ל ע פ מ י קרח, ב ל שבב ת ש ו י ם כמ! ת ם ל1קחים א  יוצא1ת ה
ות י נ ח לאו ר ק ת ה , ל1קחים א ח עצמאי ר ל ק ה ש נ מ  זה יש מ
ם, י ל הדג י ש נ י קירור, אחרי המיון הראשו ם בחדר י נ ס ח א  מ
ה נמוכה, וככה ר ו ט ר פ מ ר על ט ם קרח לשמו י ם על הדג פכי  שו

. ל ע פ מ ם ל עי י ם מג  ה

ם י ע י ג ם מ י ג ד ת ה ת א ו א ר ל כי רצינו ל מ נ ם ל ע ו פ  יצאנ
א ... , ל ק י ט ס ל פ ׳ ה ז ה בארג י נ ו  מהא

ך הייצור: י ל ה  ת
ע ! 0 ג מ ״ ם ע י כ פ ש ל נ ע פ מ ם ל י ע י ג ם מ י ג ד ה י ש ר ח  א
ת ם א י ק ל ס ם, מ י ת הדג ם א י נ י י ם ממ ש ר ש ט ך כ־5 מ  ארו
. ליד ם ׳ ל ק ל ו ק מ , וגם כאל! ש ם י א מ ט ת ה א ם בי1תר , ו י נ ט ק  ה
ת כל ק וראה א ס פ ן בלי ה מ ז ח כל ה י ג ש מ ד ה מ  מ10ע זה ע
כ ״ ח ל הדגים, א ם ע י ש ק ש ו ק נ ת הייצור בדק ל י ח ת  הדגים, ב

ת עץ, ע י ב  ע״י ט

ם י ז ג ר ן א ת ו א ב ל ם שו י ג ד ת ה ם א י ס י נ כ י המי1ן מ חר  א
ם אותם' י ק ל ח מ ג ו ד 30 ק״ ח ל א כ ה ב הי ם א1תם שי י קל שו  ו

ם לפירוק. י ל ע ו פ  ל

ק יש צינור ח י ת פ ד מ ת פירוק, בכל ע ו ד מ  יש בערך כ-60 ע
. ל הזמן ת כ ו ם קל י פ ט ש ם והם נ י ג ל גבי הד ח ע ו ת ם פ  מי

, ם י מ ל ש ם ה י ג ם נגד הד י ר הדג ש ל ב ז ש ו ח א ת ה י א ת ק ד  ב
ם. י ז מן הדג  והם כ 45 46 אחו

ם י ם לבנ י פ ו ט ם ש י ז ג ם באר ם נאגרי י ק הדג רו ר הפי ח א  ל
נה למי!ן. ו  ועולים לק1מה העלי

ת הפילה הקטן לבד  יש 4 ממ״נ1ת של הפילה שמ1ציאים א
ה. ז ע לארי ו ס ה על מ א ל ע ה ס ם מ ש מ ל לחוד, ו דו את הג  ו

ם י נ ב ל ת לת1ך מ ע צ ב ת ה מ ז י ר א ת, ה ו ז ר - 10 או  יש כ
ל ל כ ע ם מ י א צ מ ל נ״לו! נ ם ש י ל י ש, סל ום על מג י נ  מאל1מי
ת מ י ת ה ח מ ת הניילון לתוך המלבן ש1טחת כ  אורזת, מורידה א
ת פילה, וככה חוזר ו כ י ת ה ח מ ת ניילון ועוד כ ב כ  פילה, ושוב ש
ג בדי1ק, ה יש 7 ק״ ז ן כ ל מלב כ , ב ן מלא ב ל מ ה ד ש ו ע  על עצמ
ם י ר פ ס ם מ י מ ילץ ש י ת הנ י ש10גרים א נ ה לפ ז י ר א  ב10ף ה

ת ה״צ1ר 1כו•... ר מ ש מ ה ! ל י פ ל ה  לזיהוי הגורל ש

ת ו ט ל פ רכב מ א שמו י פ ק מ ם ל סי כנ ם הנ״ל נ י ם המלבנ ש  מ
ם י ל י ע ער מפ ז ת הפרי ם א י א ל מ מ ש , כ ׳ רחאל  קירור עם לחץ הי
ן לה במלב י ת הפ ם וככה מיישר א י נ ב ל מ ץ ויורד על ה ח ל ת ה  א
ץ 21 ט ר ק ל ה כ ם ב י ס י נ כ כ מ ״ ח ם. א י ל הצדד כ י מ נ צא מלב  שי

לה. ג פי  ק״

: ת ו מ ג ו ל ו ה ם ב י נ ו ט ר ק ת ה מ ת ח  ה

ק י ט ס ל פ י ה ל הוא ע"׳ סרט ע פ מ ן הרגילה ב רת הקרטו י  סג
ר ש פ א ש ק ה1לוגרמה, כ י ב ד ה י יתרון ל ת י א א ר ב זה ל צ מ  ב
ת ק א י ב ד ה י ל ת ש ק י ף, וע׳יכ ב ם ולהחלי י ט ר ס ת ה ך א ו ת ח  ל
ל ב לכ י ב ס גרמה מ ו ל ק ניילון על ההו ב ט ד ר ם ע"׳ ס י נ ו  הקרט
ק, ב להדבי ח ה והביאו סליל• ניילון ר ו לז מ י כ ס ם ה , ה ן  הקרטו
ב י ב ס ט ניילון מ ר קו הול1גרמה 1מעלי1 ס ל קרט1ן הדבי  ועל כ

. . . ל הנ״ל!(, כ  ל



: ח ס פ ת ל ו ר ש  כ
סף ו ג נ ״ ת בחו ו ש מ ת ש ל נקי לחל1סץ אץ שום ה ע פ מ  ה
ם י ל ע פ מ י ב ו צ מ ם כמ1 ש י ג ד רה ל ו לז ם ג י ש ו ם ע נ י ם א י ג ד  ל
ת ע ב ל ש י ע י ל ת ב ת כ ו ש מ א כ י ם ה י ג ד ת ה פ י ט . ש ם י ר ח  א

. ם כל הזמן י ק נ1זל עלי1 מ רו י  הפ

תרת ו ת לכ ח ת ב מ ע לצרכן יהיה כתו י זה שתג  כדאי שבארי
ש. מו י השי ם לפנ י ג ת הד י לרח1ץ א ״ שראו ח ס פ  ״כשר ל

ת ו ס פ ס ו ח ת מ ו פ פ וחד, כ ם ביגוד מי ם ע בדי ם עו י ל ע ו פ  ה
ם היטב, סינרים של ניילון י ת הדג ז א ו ת לאח י ל א מ ש  רק ביד ה
ם צאי ו ה כשי ט מ ם ל י ר י א ש ם מ ם ה רי נ י ת הס ד א ח ל א ל כ  ע
ל יש כיורים כ ר הא! ד ח ה ב ל ע מ , ל ה ל ע מ ל ל ו כ א ה ל ק ס פ ה  ל
ח י ג ש מ א ה ס י ך ג ד י א ל, ... מ ל הרגי ה ו נ ת ידים וזה ה צ י ח ר  ל
ר ש ל א כ ב כ ו ז ם ואינו יכול לע י ג ל מיון הד א ליד הליין ש צ מ  נ

 יחפוץ.

: ה ח ג ש  ה
ח ... י ג ש  בייצור זה היה מ

: ם י ע ל ו  ת
, וה1רה ם בת1ך הבשר י ע ל ו ם אץ ת ק א ו . לבד . .  ר׳ אהרן וולקן

. ד ו חשו ה ש תי מ ת לא ראי א ל ז כ . ב . . , תו  איך לעשו
ז לא עש! ״ ח א ע ש ת הייצור, בשבו ם לא סיימו א ש צאת• מ  כשי
ם י בד ה עו ל ת א רו ת שו ב י ת כ ת ב ע כ ר כי לא הי1 דגים, ו  ״צו
ל דיו1ח ב ק י א פ ו ו ס ש ע ת ש ו מ כ ת ה ת הייצור, א ם א י י ס  ל

. א ל ח ... דיווח מ י ג ש מ ה  מ
. ן ם עשו כדלהל ת• ש י ע ששה ו ב ש  ב

ן 21 ק״ג, ל קרטו כ , ב ן . קרטו . . ן עש! ר י״ט חשו  יום א' של ״צו
. ה ... ק״ג ״  ס

ג ה ... ק״ ״ , ס ן . קרטו . . ר כ׳ חש1ן עשו  י1ם ב' של ״צו

ה ... טון נ מ ז ה ה של ה ״  ס

כשל י א נ ל  ויה״ר ש

ק י ר א ס ׳ ס ם ישעי ה ר ב  א



ת על יצור דג נסיכת ו ו ש  נוהל 9יק1ח כ
. ח ס פ  הניל1ס ־ כשר ל

ת הייצור: נ כ ה ה ו ר ש כ  ה

. דה ת העבו ל ח ת י ה ע נקיון יסודי לפנ צ ב  • יש ל

. ם ם יהיו חדשי י נ י  • כל הסכ
ן שוק ק ת מ ת ב ס ל ח ו ת הקרח בצורה מ ר א  • יש להפשי

 פריזר.

: ת ו ק ר ז ה ת ו ו פ ס ו  ת
ורה לז ם בג מרי ף חו י ס ת או מו ו ק ר ז ל המ01יף ה ע פ מ  • ב
ת ק ל ח מ ם ל ל ג ת חומרי ה מ י ש ם ר ה ע ש ק ש ב י  • יש להג

ם ל ג  ח1מרי ה
ים. ת ואיש1ר הרבנ ו י ח ל הנ ב ק  • בכדי ל

ם. י ת הרבנ ו י ח י הנ ה כפ ר ש כ ע ה צ ב  • יש ל

: ה ח ג ש  ה
ל ועד ע פ מ ג ל ת הד ע ג ע ה ג ר ה מ ד ו מ ה צ י ה ה ת ח ג ש ה  • ה

. ה ב מ ו ל ר ע"׳ פ נ ״ ט נ ו ק ת ה ר י ג ס  ל
י ת הסימנ ת של דגים א ח כמו ח יבדוק מכל משלו י  • המשג

ת עין. י א ר מ ה ב ק י ד ם ב י ג ר הד א ש ב ה ו ר ה  ס

: ת ו ר ש כ י ה נ מו  סי
ה עם מ ח ל ה גר ב זה של דג יהיה סו ל ניילון / ארי  • על כ

. תם) ך חו ם בתו ת ו ח הולגרמה, ( ה ו ז י  זיהוי על האר

. ה ב מ ו ל ם פ ר ייסגר ע נ ״ ט נ ו ל ק  • כ

ם ועד ע ס ח מ ק פ ם לארץ ישראל מ י ר נ ״ ט נ ו ק ת ה ע ג ה  • ב
. ח ו ל ש מ ת ה ת יבדוק א ו ר ש כ  ה

 ועד הכשרות
ת יר1שלים י ד ר ח ^ ה ד ע  שע״׳ ה



״ ו ו 1 ד ו ע כ . ר ־ ד ע ו ב ' ם » 1 ד . ת ך ק ל ח מ ~ ת 9 ט ו 1 ע ת ו ל י ע  פ

ם > ש 1 ך » ת ״ ד ך ח . ח ר ד ע « ה ״ ע  ש

 \י*״

׳ ^ י י ^ י מ י צ ת ה ש ק ב װ א ל י י י י * ^ 
ם ״ ד ו ח ת י ו ו ש י כ ס נ ו לארגן נ  הצלחנ
ת ו נ ו ת תמ ג צ ה מ נ ו ש א ר ו יוצגו ל  י

^רד רלוױױ י ־ ו י לל 1 ^ 1 ע ! ) ת ײ א ע ת מ קד הדו! נ ה ה גולל המו ט י מ ש ת ה נ ש  ב
 ובן הוצאה מותקת בנושא המה9נה

ת » ת הדגים בליווי מ ו י ט נ  ב

ה מ ה מ מ א ש ״ ב ת ק ״ ד ט ® ״  נ

ו לארגן ״כנס כשדות״ נ ח ל צ ר ה ן נ י צ  ה

״ » ״ * ם < י ג ד ת ה ו ר ש  י כ

 כנסי נשחת DIM בבית שמען
^ י - ^ ׳ ר ו ב י צ ת ה ש ק ר ב ו א ל י י י ^ —  י

ם י י ד חו ת י ו ר ש י כ ס נ ן כ ג ר א ו ל נ ח ל צ  ה
ת ו נ ו מ ת ת ג צ ה מ נ ו ש א ר ו ל צג ו  11 י

ח ט ש ה ב ח ג ש ה ת ה ו ל ו ע ת פ ת א ד ע ת מ  ה
י נ י ו ד הלו ק ו מ ל ה ל ה מ ט י מ ש ת ה נ ש  ב

ה כ פ ה מ ת בנושא ה ק ת ר , /!ה מ , , ; ־ • 
, י1ח הדגים בלי״, / ן /^ \ 

ם ־ליי י ג ת הד ת « מ » 

- ן ק ל ו ן ו ץיהו נ  מ״י

״ ״ • ״ײ״ ! • • * ״ ײ ״ »1ל י״נײ•"•"י ״ * " " ״ . ״ י ״ ״ , 

̂ ״״-« ״י־ ניני  ^ 

JT כ• לאיו vnirrt ,י ה[נ  י

ד ח ו י ׳ מ n i n o . ? ׳ ם י ח ת ו ״ מ * 

 לשאלות יי״נ׳״ײ ד/׳11ר
 יטשאנשחת הדנים ב7י7זח ובימות השנה

ל ^ ׳ י ׳ י י י ע ׳ ־ י ־ ד ״ י ^ 8 

/ 1 • ^ Z Z ^ 

0 » ג ך 0 נ » ל > 0 ט ו ם » ע ל ו ת ש ש ז  ו
 בדגי סול מסוג פלאונדו המיובא מהולנד

 ,(נמצאו טפילים חיצוניים(סס1נאיטל,ס
 את הטפילים קשה לנקות מאתר

 .ועל הדג נמצא שכבת קרת-גלזזרה

T w i n n ׳ סול שבהשגחת הבז״צ העדה n j 
 I נארזו בחי״ל בהשגחה צמידה
 J בבדיקת כל n וללא תשש טפילים

ic it if if 
נ ־זהבנוך !פילה דג ־סמי המיובא מסי,  פילה י
 יש בהם חששות כשרות ותולעים 1

 ואינם נמכרים בחנויות שבהשגוזתניו
nrann-nn גס־היסיוןו״״ס׳ס 



׳ ם בא״ י ק ו ו ש מ ם טה1ר״ם ה י ג ד ת ב ו ע י ג ת נ ל ב  ט
® E E S © mm> 

\ור ם בו י ת י ע ה ־ ל א י נ ר  ; ל

. / ו J ץ! 11 ״ 1-׳1וו ם ! נ ] 1 צ ם מ . ג  ך
ג ד  ה

כה י - ברי מ ו ק ת 1 מ י נ ו מ ד ת א י ת מ ד  א

ס - לו רג או אה \ י  לרנ
ם בעור הדג, זנב י ת י ע ם ל י נ ת צ  דגים מ

 וראש
כה י - ברי מ ו ק ר מ  אמו

ר (בהיר  אמו
ן ו  וקרפי
( ר ו  שח

ר ו ע ם ב י ת י ע ה - ל א י נ ר ג דגים מצ1ננים 1 ל ד  ה
כה\ י - ברי מ ו ק  מ

רת נ י ן הירדן כ ו ן אמנ ו  אמנ
( ט ש ו מ ) 

ם דקי ו בו נ י ת ח ג ש ה ב  בייצור ש
, פרד ל דג בנ כ ה ב ר ה י ט נ מ  ס

ת ק ר ז ה ש ל ש היה ח א י ל  וכן ש
ת ו פ ס ו  ת

ש ש ת j אץ ח כו ן Tilapia סין - ברי ו  אמנ
( ט ש ו מ ) 

^ ^ ס ^ ם ! י נ נ כה\ דגים מצו י - ברי מ ו ק  מ
רת נ י י כ  בור׳ קיפון מצו

ר ם בעו תי אה - לעי י  ן לרנ
ימים וראש ה ז ס כ כה : הדג, מ י - ברי מ ו ק  בם מ

Merloza 
H / G 

ס  ב

ת ו י ו ם בחנ י ק ו ו ש מ ם ה י ג  הד
ה ח ג ש ה ו הם ב נ י ת ח ג ש ה ב  ש
ת ו ז י . באר ש ש א ח ל ה ל ד ו מ  צ

גרמה. לו ת הו ו ם חייב להי י ג  הד

ת של עו י ג ת נ מ י י ם ק תי לעי : . 
ר ש ב ס ב י ק ס י נ י א 3 ת1לע ה  9 ל

ללא עור י ר\ ם עו  111 ג ע
ה - ים נ י ט נ ג  אר

 בם

Merloza 
H / G 

ה ל ק  ב
ה) ז  (מרלו

ת ח ת  לא מש1וק בחנוי1ת ש
ץ ת הבד״ ח ג ש  ה

ת ח ת ות ש י ו ק בחנ ו ו ש  לא מ
ת הבד״ץ ח ג ש  ה

לה קפ1א יבוא ! נגיע1ת גבוהה של ת1לעי  פי
ם ע1ר אניסקים בבשר הדג  ע

ה, נ טי נ , ארג ד ר פ  ס
ץ - ים  ס

ה - ים נ י ט נ ג ר  א

Gadus 
Gadidae 

ה ל ק  ב
ת ח ת  לא מש1וק בחנוי1ת ש

ץ ת הבד״ ח ג ש  ה

ת ח ת ות ש י ו ק בחנ ו ו ש  לא מ
ת הבד״ץ ח ג ש  ה

ל חיצוני י פ ן ט ט ר ם ס תי י  לע
לעי ל תו עות גב1הה ש י ג נ  ו

 אניסקים בבשר הדג ובחלל הבט!

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
ם עור  ע

ה, נ טי נ , ארג ד ר פ  ס
ץ - ים  ס

ה - ים נ י ט נ ג ר  Fillet א
merloza 

ה צעיר ל ק  ב

ש ש ם אץ ח י נ נ י - ים דגים מצו מ ו ק ה מ מ ו ד ת א י ל ניה מו  ברבו

ש ש ם יבוא אץ ח י א ו פ  דגים ק
 עם עור

, ד נ ל , תאי ה ק י ר פ  א
ם - ים א נ ט א י ניה : Red mullet ו  ברבו

י ; ד נ  ברמו

ס זהוב ו ר 9 יס ס  דנ

Halibut ט בו  הלי

י - בריכ1ת מ ו ק  מ
ב ג  בנ

, יו ן סי  קפרי

ם י נ נ  דגים מצו

ם י נ נ  דגים מצו

ם בעור תי י אה - לע י  לרנ
ש א ה זימים, ר ס כ  הדג, מ

ש ש  אץ ח
ם בי ה - כלו רקי  טו

ת ח ת ות ש י ו ק בחנ ו לעי לא משו ת גבוהה של תו עו י ג ם יבוא נ י א ו פ ד דגים ק נ ל ס י  נורבגיה, א
ת הבד״ץ ח ג ש ם עם עור אניסקיס בבשר הרג ובחלל הבטן ה י  ־



1 m & m 
ctprpi 

 הבד׳ץ נקמו בהוראה למצוא בעתיד
 פתרו! נאות גם להערינג

י לע ת של תו עו י ג  נ
ג ד ר ה ש ב ס ב י ק ס י נ  א

ן ט ב ל ה בחל  ו

ם יב!א י א ו פ ם ק י  דנ
ם ע1ר ד - ים ע לנ הו ה \ י ג ג Clupea מרב נ  הערי

ת ח ת ת ש ו י ו ק בחנ ו ו ש  לא מ
ץ | ת הבד״ ח ג ש  ה

לעי ל תו ת גב1הה ש עו י ג  נ
ג ר הד ש ב ם ב י ק ט י נ  א

ם יב!א י א ו פ  דגים ק
א עור ל  Alaska סין - ים ל

Pollock ! י ו נ ה  ז

ש ש ם יש ח מי י ם של י  בדג
ל ל ח ה ב ד ו ט מ ת נ ו א צ מ ה  ל

ן ט ב ת ה ו נ פ ד ן ו ט ב  ה

ים ם טרי באי ו , ! ״גים מי ת פ ר , צ קה לנ  סרי
ד ־ ים ר פ בה | Yellowfin ס הו ה ז נ  טו

 ו
ש ש ם יש ח מי י ם של י  בדג
ל ל ח ה ב ד ו ט מ ת נ ו א צ מ ה  ל

ן ט ב ת ה ו נ פ ד ן ו ט ב  ה

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
ם עור  ע

ם, ! יאטנ נגפור, ו  סי
i ,אינדונזיה, טייוואן 

, ת פ ר , צ קה לנ  סרי
ד - ים ר פ  ס

Yellowfin | בה הו ה ז נ  טו

ש ש ם יש ח מי י ם של י  בדג
ל ל ח ה ב ד ו ט מ ת נ ו א צ מ ה  ל

ן ט ב ת ה ו נ פ ד ן ו ט ב  ה

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
ם עור  ע

 אינדונזיה, טייוואן,!
1 . ת פ ר , צ קה לנ  סרי

ד - ים ר פ  ס

! Northern 
Bluefin לה ו ה כח נ  טו

Southern j (ר ש (אלבקו ש ם יש ח מי י ם של י  בדג
ל ל ח ה ב ד ו ט מ ת נ ו א צ מ ה  ל

ן ט ב ת ה ו נ פ ד ן ו ט ב  ה
ים ם טרי באי ו , | ן ״גים מי ת פ ר , צ קה לנ  סרי

ד - ים ר פ  ס

: Northern 
Bluefin !לה ה כחו נ  טו

Southern ר) ו  (אלבקו

ש ש ם יש ח מי י ם של י  בדג
ל ל ח ה ב ד ו ט מ ת נ ו א צ מ ה  ל

ן ט ב ת ה ו נ פ ד ן ו ט ב  ה

ים , ; ״גים מי1באים טרי ת פ ר , צ קה לנ  סרי
ד - ים ר פ ית Bigeye ס נ נ ה עי נ  טו

ש ש ם יש ח מי י ם של י  בדג
ל ל ח ה ב ד ו ט מ ת נ ו א צ מ ה  ל

ן ט ב ת ה ו נ פ ד ן ו ט ב  ה

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
 עם ע1ר

ם, ! יאטנ נגפור, ו  סי
 אינדונזיה, טייוואן, 1
! . ת פ ר , צ קה לנ ית Bigeye סרי נ נ ה עי נ  טו

ר ו ע ת ב ו ב ו ר ם ק י ת י ע  ל
ש א , ר ג ד  ה

ם י נ נ ל מקומי-בריכה\כינרת! דגים מצו פ ף ש י ס  i כ
ף j עין ־ ם  כ

ש ש ם אין ח י נ נ כה ! דגים מצו י - ברי מ ו ק ק מ י ב ק ל ר ב  ל

ה פ ה ן ו ט ב ם ה י נ נ ה ויוון - ים | דגים מצו י תורכי ק ס ד קו  לו

ץ ׳ ד ב ת ה ח ג ש ה - ים עם עור אניסקים בבשר הדג!בחלל הבט ה נ י ט נ ס :Epinephelus ארג קו  לו

ש ש ם אין ח י נ נ י דגים מצו מ ו ק ר דייג מ ק  לוקוס(יפו פיש): ד

ה ד ו ט מ ת נ ע ל ו ת ת מ י י  ק
ג ש הד א ר  ב

ם י נ נ רת ; דגים מצו נ י י - כ מ ו ק ת מ כ ר ת א נ  בי
ש א : ך ( ן י ס ר ק ) ס ק  ל



ר א ס ו  מ

n n v n 

aapMP••! 
1 V ,  י ;
A-י / H 

 מ1סאר
י ת ו כ ל ן מ מ י ת ם ים ה י נ נ ם דגים מצו י ת י ע ה - ל ד ו ט א מ י  נ

ן ט ב ל ה ל ת ח ו נ פ ד  ב

ר א ס ו ר מ א ס ו  מ
י ת ו כ ל כה מ י - ברי מ ו ק  מ

 נורבגיה, אירלנד ־ ים

ש דגים מצ1ננים ש  אין ח

ם י ת י ע ם - ל י ק ם י נ  א
ל ר ק  מ

( ה ד ר ק ל ) Mackerel דגים קפ1אים יב1א 
ג״ עם עור נ ן"הרי י  עי

ת כ י ס  נ
ס לו י  הנ

Nile 
pr incess 

דה, נ ג  קניה, או
ם ג ה - א י נ ז נ  ט

יקטוריה  ו

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
א עור ל ש ל ש  אין ח

ם דקי ו בו נ ת ח ג ש ה ב  בייצור ש
. פרד ל דג בנ כ ה ב ר ה י ט נ מ  ס
ת ו בת להי י י ם ח י ג ת הד ו ז י  באר

גרמה. לו  הו

ת כ י ס  נ
ס לו י  הנ

Nile 
pr incess 

גנדה,  קניה, או
ם ג ה - א י נ ז נ  ט

יקטוריה  ו

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
ש עם עור ש  אין ח

ה ר ש פ ה ר ה ח א ודא ל  יש לו
ר ש ב ר ל ב ו ח ג מ ר הד  שעו

וצר ו מי נ ת ח ג ש ה ק ב ו המשו  ו
ש ש ה ללא ח ד ו מ ה צ ח ג ש ה  ב

ל ו  ס
\ ם ״ ל פ ) 

 פלא1נדר)

ת \ י ט ו  פ
!נית  פי
Sole / 
Plaice 

ן - ים ם יבוא סי  דגים קפ1אי
ם עור  ע

ל ת גבוהה ש עו י ג  נ
ר ש ב ם ב י ק ס י נ  ת1לעי א

ג  הד

ת ח ת ת ש ו י ו ם בחנ י ק ח ש  לא מ
ץ ת הבד״ ח ג ש  ה

ל  סו
\ ם ״ ל פ ) 

 פלא1נדר)

Sole / 
Plaice ד - ים לנ ם יבוא הו י א ו פ  דגים ק

ם עור  ע

י לע  נגיע1ת של תו
ג וכן ר הד ש ב ס ב י ק ס י נ  א
ת י נ צו נה חי ל כי ת ש עו י ג  נ

ל ל ר (בדרך כ  על העו
( דר נ ו ג פלא ו  י1תר בס

ר ש ב ש ת1לעים ב ם שי י ג  בד
ת ו י ו ם בחנ י ק ו ו ש ג לא מ  הד

ץ ת הבד״ ח ג ש ת ה ח ת  ש
ת ! ר ש כ ם ב י ק ח ש מ  ודגים ה

ש ש א ח ל ם ל  הבד״ץ ה

ן ו ם Salmon סלמ בי ם נורבגיה - כלו באי ו ם מי י  דג
ם י  טרי

ן על גבי ו ת סלמ נ י  מצ1י כ
בראש  הע1ר ו

ר ת העו רד א  יש צורך לג
י הבישול, ב לפנ ט י ף ה ו ט ש ל  ו

ו נ י ת ח ג ש ה ב  1בחנ1יות ש
ג ת עור הד ם א י ק נ  מ

ג ד ת ראשי ה ל א ו כ א  אין ל

ו מ ל  Salmon ם
 נורבגיה, צילה,

ד - נ ל ט 1 ק  ס
ם בי  כלו

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
ם עור  ע

ת מצ1י בו ם קרו י ת י ע  ל
ן ו ת סלמ מ נ י  כ

ר ת העו רד א  יש צורך לג
ל שו י הבי ב לפנ ט י ף ה ו ט ש ל  ו

ו נ י ת ח ג ש ה ב ות ש י ו  ובחנ
ג ת עור הד ם א י ק נ  מ

ג ת ראשי הד ל א ו  אין לאכ

ן ו  Salmon סלמ
, סין, דה  קנ

ה ק ס ל  ארה״ב, א
- ים

ם יבוא י א ו פ  דגים ק
ם עור  ע

ל ת גבוהה ש עו י ג  נ
ר ש ב ס ב י ק ס י נ י א לע  תו

ן ל הבט בחל ג ו  הד

ת ח ת ות ש י ו ם בחנ י ק ו ו ש  לא מ
ת הבד״ץ ח ג ש  ה
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i ל ל ת ח ף א ו ט ש ל ת ו ו ק נ  יש ל
j 1ה א ל י כ ם א ר ב ט ט י ן ה ט ב  ה

ל שו  בי
ן ט ב ל ה ל ח ם ב י ע ל ו ם יב1א יש ת ם קפ1אי י ג  ד

ם ע1ר  ע
ד \ מרוק1 ר פ  ס

- ים Sardine ן י  סרד

א מש11קים בחנ1י!ת  ל
ת ; ח ת ם ש י ר ו מ י ש ת ה ״ ש ע ת ב 1 

ץ ״ ד ב ת ה ח ג ש  ה

הה בו ת ג ו ע י ג ה - נ א י נ ר  ל
ש א ר ב ג ו ד ר ה נים בעו ם מצ1נ י ת j דג ר נ י י - כ מ ו ק  לבנון מ

׳ ת ר נ י כ  ה
ן י  סרד
ה י ר ב  ט

ש ש ם אין ח י נ נ ו צ ם מ י ל דן | דג ח י - נ מ ו ק ת עין מ ט ו ר  ט
ת ש ק רל ה ו  פ

ל ; ו ש י ב י ה נ פ ב ל ט י  ולשט1ף ה
ח י ת ח ג ש ה ב ת ש ו י ו בחנ  ו

. ת ע1ר הדג ם א י ק נ  מ
ג ד י ה ש א ת ר ל א ו כ א  אין ל

י ת מצו מ ו ר ם ק י ת י ע  ל
ן ו מ ל ת ס מ נ י  כ

ם יבוא י א ו פ ם ק י  דג
ם עור ם 1 ע בי ו ה - כל י ג ח ר רל Trout מ ו  פ

ת ו ח ת ת ש ו י ו נ ח ם ב י ק ו ו ש א מ  ל
ץ ״ ד ב ת ה ח ג ש ר ה ש ב ם ב י ק ס י נ י א ע ל ו  ת

ן ט ב ל ה ל ח ב ג ו ד  ה
ם יבוא י א ו פ ם ק י  דג

ם ע1ר ב - ים ע ״ ה ר רל Trout א ו  פ

נג״ ה "הרי א ם ר י ת י ע ם - ל י ק ס י נ ם א י נ נ ו י - ים דגים מצ מ ו ק ן מ ר ב מ ו ק  ם
 זריז

ה ד י מ ל  פ
ה נ ב  ל

ת ! ח ת ת ש ו י מ ח ם ב י ק ח ש א מ  ל
ץ ״ ד ב ת ה ח ג ש  ה

ר ש ב ם ב י ק ס י נ י א לע  תו
, כ"כ ן ל הבט ל ח ב ג ו ד  ה

ם ש ג י ם ש י נ  יש מי
 נגיע1ת חיצ1נית

\ ם י א ו פ ם ק י  דג
ם  מצ1ננים יב1א ע

 עור
ד נ ל ס י / א ה י ג רב ו  1 נ

ד Cod ־ ים  קו

ש ש  אין ח
ם ע1ר Corv ע ine ה נ י רב  קו

, זנב,  גב1הה, בע1ר הדג
ש א  ר

ם \ י ם חי י  דג
 מצ1ננים

כה \ י - ברי מ ו ק  : מ
ת ר נ י ׳ כ ו ן מצ ו ן קרפי ו  קרפי

ר ת בעו ו ב מ ם ק י ת י ע  ל
ש א , זנב, ר  הדג

ם מצ1ננים י כה דג ר j מק1מי - ברי ו מ ן א ו י  קרפ
ר ו ח  ש

ת : ח ת ם בחנ1י1ת ש י ק ח ש א מ  ל
ץ ״ ד ב ת ה ח ג ש ל חיצוני, ה י פ ן ט ט ר  ס

ן ט ב ל ב ל ח ת ב ו ד ו ט מ  נ
ם יבוא י א ו פ ם ק י  דג

ם ע!ר ד - ים ע נ ל ס י Redf א i sh ש ר ב ט ו  ר
( ה ל ט נ מ ) 

ת ! ח ת ם בחנוי1ת ש י ק ו ו ש א מ  ל
ץ ״ ד ב ת ה ח ג ש ר ה ש ב ם ב י ק ס י נ י א ע ל ו  ת

ן ט ב ל ה ל ח ב ג ו ד  ה
ם יב1א י א ו פ ם ק י ג  ד

ם עור ד - ים ע נ ל ס י Redf א i sh ש ר ב ט ו  ר
ס) ו נ י מר ) 



 שיפורים ניכרים בתחום כשרות הדגים
, ה נ ש ה מ ל ע מ ת ל צ י ק ׳ הבד״ץ רק לפנ ה ב1עד הכשר1ת שע״ מ ק ו ה ת הדגים, ש ר ה ט ה לכשר1ת ו ק ל ח מ  ה
ר ס ו ח ת מ צ ח ק נ ז ו ה ־אם ניתן ל1מר־ מ ת ורבות בתח1ם שהי לו ל גדו ל ר זה לחו צ ק זמן ק ר פ ה ב״ה ב ח י ל צ  ה

ם. ת אחרי ו ר ש י כ מ ו ח ת ס ל ח י ות, ב ם כל כך הרבה בעי מי י ה כ׳ קי  ידיעה והבנ

ל1ת ת הפעי ו ע ל ש כ ם ב י ג ל הד ה ש ז י י האר ת ב ה צמ1דה ב ח ג ש ה ה ת ת ע מ י י ק ת ת מ ו ל י ע פ ת ה ר ג ס מ  ב
ת ק י ד ב ה שלו, ו ר ה ס י ה מנ ם סי ת אותו ע ו ה ז , כדי שי1כל ל ח י ג ש מ ם במיון ואריזה. דג דג עובר לעיני ה ה ל  ש
, ס איש׳ ר ט נ י י א ת גורמים בעל ו ד ג נ ת ה ם ב י ק ר פ ו ל ל ק ת ה נ ל ם. הידורים א י ׳ הדג ג ל סו כ ם ות1לעים ב י ל י פ  ט

, כה יתן ה׳ וכה יוסיף. ה ח ל צ ה ת ב ו ל י ע פ ה ה ר ת כ ו י ה׳ ה ד ס ח  אך ב

ת ו מ ר ו י נ פ , ל ם לכאן י ע י ג מ ה ם בח1״ל ו י א ו פ ק ם ה י ת דג ז י ר ל א ח ע ק פ ה ל ״ ז ע ה בידינו ב ל ה זו ע נ ש  ב
, מיון, ף סו ת האי ו מ ו ק מ ו ל ע ס נ ו ש נ מ ע ט ם מ חי י משג ים ו ה ע"׳ רבנ ד ו מ ה צ ח ג ש ה ע ב צ ב ת ח ה ו ק י פ . ה ת ו ש ד ו ח  מ
ת ק י ד ל הן ב ל ח כ ו ק י פ גנדה. ה ה ואו י ה, קנ י נ ז , טנ ה נ טי נ ת הולנד, נורווגיה, ארה״ב, ארג ו נ י ד מ , ב ה א פ ק ה  ניקוי ו

ם בהם. י ח י כ ש ם ה י ל י פ ט ש ל ש ח ם מ י ג ה והן על ניקיון הד ר ה ט י ה מנ  סי

ת של ו ק ר ז צ לא יעברו ה ת הבד״ ח ג ש ה ם ב י ק ו ו ש מ ם ה י ג ל הד כ ם בחו״ל ש י ל ע פ מ ח ב קו י ה פ ת ש ע  כ״כ נ
. ת ו ש ש ח ב ח ח1מרים ש ר ק ה לא יכנסו ל א פ ק ה ל שלבי ה כ ב ק ש ו ד ח ה ו ק י . היה פ ר הדג ש ב ם ל מרי  חו

 לידיעת הלקוחות
ם י נ ו ק , 1על ה ה ח ג ש ת ה ו ר ש פ ם א ה ם 1אץ ב י ע ל ו ת ת ו ש ש ן •ש ח ל ה ם ל י ט ר ו פ מ ו ה ל א ס ב ר פ ב ם 1 י י ג ד  ב

. ( ם י א ו פ ם ק ה ש ם כ י ר כ מ נ ם ו י א ב ו י ם מ ה ר 1 ח א מ ) ו ת י ב ד ב ח ל א ם כ ק ד ו ב ל ם ו ת 1 ק נ  ל

 בקלה צעיר(שלם ללא ראש) הרינג מקרל לוקוס(מיובא) הוליבוס

( ב ל ח - ם י צ י ב ם ( י נ פ י ה ק ל ח ש ב מ ת ש ה . ואין ל ם י נ י הפ ק ל ח ן 1בצמ1ד ל ס ב ל ה ל ח ם ת1לעים ב י מ ע פ ם אלו יש ל י  בדג

. ם י מ ב ב ס י ף ה ו ט ש ל ן 1 ט ב ת ה ט פ ת ד ב א ט י ) 1לגרד ה ה ר ש פ ה י ה ר ח א ם ( ת ו ק נ בה ל  1חו

( ם י ר ש ו א מ לה ה י צ׳ ה ו י ג ו רו ו (מנ  סל1מו1־קפ1א-1סרי

ג ד ש ועל ע1ר ה א ר  מצ1י ת1לעים ב
ש ת1לעים). ש ח ק מ ד ב נ  (בחנ1יות שבפיק1חינ1 ע1ר ר.דג מנ1קה ו

ם ת פ י ס ש נם ו ו ר נקי ח א ף ל , א ש א ר ת וחריצים ב ו מ ו ג ם ב י ל י פ ל ט ם ש ת ו א צ מ ב ה ק ש דג הסל1מון, ע א ר  ב
 אץ להשתמש בראשי דג סלומון

ה 1איש1רו). ח מ 1 ח מ י ג ש ל מ 1חדת ש ה מי ק י ד ר ב ח א ך 1רק ל א א ל א ) 
. ם לעי ש תו ש א ח ל ם ל ו ה נ ת ח ג ש ה ב ות ש י ו ם בחנ י ר כ מ נ ם ה י ר הדג א  ש



 ניתן גהזקי במת״ת דג• ״גלאט גשר׳ בד״ץ עם הידור• הכעורות
 המחמירים בי תר המ9ורטים להלן של הבד״ץ עדה חרדית ירושלים.

 לאוד ההתעוררות העצומה לבעיות הדגים כולם, סימני טהרה, תולעים, טפילים, וחומרי עיבוד מוספים טמאים, כולל בציפוי הקרח על הדגים.
, המפעילה לאחרונה צוות ענק, בכל ח ״ ץ ע ״ ד ב ל ה א ש ק ו ו ם ד י ג ק ד ו ו י ן ש ג ר א ת ל ״ ת מ ר ה ח  לאחר לימוד, חקירה ודרישה מעמיקה, ב
מו מבהמות טמאות : משגיחים לאומדה, קנייה, וטנזניה, אפריקה,(שהתגלה במעבדה בין החומרים המוספים חו ס ו ל י נ ת ה כ י ס נ  העולם. ל
: להולנד (כאשר רק כ- 30% מהסול בהולנד נמצא נקי מתולעים), ל ו ס : לתיאלנד, פיליפינים וויטנאם. ל ה נ ו ט  ממש). ל
: לאוגנטינה(באשו באחוז קטן מחלקי האוקמוס אשר יונקים, אינם גדלים בו, נמצאים דגי בקלה נקיים). ה ל ק ב : לסין. ל ה נ מ א ט ש ו מ  ל
: ללטביה. הדגים נבדקים אחד אחד ממש, בהגיעם למפעלים, מאוניות הדייג או על האוניות, כשהם ם י נ י ד ר ס : לנורבגיה ל ן ו מ ל ס  ל

ים אסווים. בנוכחות משגיחים צמוד צמוד, עד להגעתם אוצה ממש, ק לאחמ״כ נחתכים, מנוקים, ונאוזים ללא תוספת חומו יים ושלמים, ו  טו

: כל הכמות שמכינים בנוכחותם ותחת עינם הפקוחה צמוד של המשגיחים, נרכשת ע״י יבואן הבד״ץ ללא אפשרות מיקוח מסחרי המקובל במוצרים ר י ח מ  ה
 אחדים בשווקים, עובדה שמייקדת לא מעט את הדגים. וכן חיפוש המקום בדר״כ המרוחק של הדייג הנקי המייקר, וכן שינויי שעדי מט״ח שגם הם אינם
ם הללו כבד ארבעה חודשים ממפעל ענק משוכלל י ר ד ו ה מ ם ה י ג ד ק ה װ י ת ש ן א ג ר א ת מ ״ ת מ  מאפשרים בחירת הספק הזול בעולם, ובו׳ ה
 ומודרני, עם רופאים וטרינריים צמודים ממש, ולפי תקן ״איזו" העולמי המחמיר. ומערכת ניהול בטיחות המזון המאושרת ע״י מכון התקנים הישראלי,
 באדמות קטנות ונוחות, עם חותם בתוך חותם והולוגרמות בד״ץ ע״ח י-ם. מכל סוגי הדגים באיכות גבוהה (הטחונים כולם, ארוזים בחצאי XP ללא עוד
 ועצמות כלל וכלל, גם ללא עצמות הצלעות, השדרה וכו׳ מאות מאות מודים על העדר עצם כלל וכלל ממש) ובמחיר הזול ביותר,

 משמעותית^ למוצרי הבד׳יץ,(בידקו,השװ,ותופתעו).
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